
BASIC LINE
El sistema polifacético de distribución de alimentos de B.PRO Catering Solutions



 VARIEDAD  DE SERIE
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B.PRO BASIC LINE sigue un principio sencillo: una presentación de los 

alimentos perfecta para todos los gustos y todos los presupuestos. 

Las variantes de equipamiento Smart, Emotion, Design y Kids, su 

apariencia clara, la estructura modular y la funcionalidad mejorada 

ofrecen todas las posibilidades para cualquier uso, para cualquier 

ambiente y para cualquier presupuesto de inversión.

B.PRO BASIC LINE. Aún más flexible y modular.  

La combinación perfecta de estética y funcionalidad.

Podrá consultar más detalles y todos los 

modelos del B.PRO BASIC LINE en la página  

www.bpro-basicline.com
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PARA GRANDES  
 Y PEQUEÑOS
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Muy fácil: configure sus módulos B.PRO BASIC LINE en 

https://konfigurator.bpro-solutions.com/basicline_en

Ideal para la familia: equipamiento adecuado 

para niños gracias a la altura más baja de 

los módulos de distribución de alimentos. 

El B.PRO BASIC LINE Kids se adapta 

perfectamente a los niños y se puede diseñar 

igual que los módulos para los mayores.
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SMART 
 Variante de equipamiento B.PRO BASIC LINE Smart: aquí la rentabilidad es 

esencial y la funcionalidad es lo más importante.

A la hora de preparar el ambiente 

para la distribución de alimentos, 

¿desea que los alimentos sean de 

calidad, que haya gran flexibilidad y 

que la creatividad y la improvisación 

broten por sí solas?

Quienes conceden una gran importancia 

a la relación de precio y funcionalidad, 

acertarán totalmente con la variante 

de equipamiento BASIC LINE Smart. 

Es el equipamiento básico perfecto. 

Sus módulos cumplen todos los requisitos 

para una presentación óptima de los 

alimentos, sin comprometer la calidad.

Tiempos de planificación cortos, larga 

vida útil y módulos para todas las tareas: 

buffets calientes, buffets fríos, buffets 

neutros, mostradores insertables y  

móviles, módulos de esquina, mostrador 

de caja, estación de sopa y diferentes 

vitrinas. Todos los módulos están dispo-

nibles en el formato 3x o 4x GN 1/1 (o 

con dimensiones individuales), adecuado 

para la colocación individual o en línea, 

en la pared o independiente y con la mejor 

calidad “made by B.PRO”.
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Móvil y flexible
Gracias a las cuatro ruedas directrices con ban-
dajes gemelos, los módulos se pueden maniobrar 
de manera rápida y sencilla o se pueden modificar 
para un evento. Los dos frenos de serie permiten 
bloquear el módulo en un lugar seguro.

Color elegante del cuerpo
El color estándar del cuerpo gris tráfico B (RAL 7043) 
tiene una apariencia elegante y se adapta a casi 
cualquier ambiente. El contraste con el acero inoxi-
dable de la cubierta y del suplemento de puente 
resulta especialmente agradable.

Suplemento de puente y pantalla protectora
El suplemento de puente optimizado se presenta 
más estrecho y ofrece una mayor visibilidad de 
los alimentos. La pantalla protectora prolongada de 
cristal de seguridad ESG tiene una altura pasaplatos 
de 280 mm. Opcionalmente también está disponible 
una variante de menor altura hasta la cubierta.

Opcional: reposaplatos en acero inoxidable 
con superficie lisa
Los reposaplatos de acero inoxidable tienen una 
superficie lisa y también son plegables y están 
situados a ras con la cubierta. Los estantes 
frontales adicionales amplían las posibilidades 
de colocación.

Opcional: reposabandejas con tubo de acero 
inoxidable
Demostrado: los reposabandejas plegables de 
tubo de acero inoxidable son prácticos y estables. 
A petición también hay estantes frontales con el 
mismo modelo y altura.

Opcional: radiadores térmicos e iluminación
Los radiadores infrarrojos de cerámica con eficiencia 
energética dirigen el calor de manera precisa hacia 
los alimentos, mientras que el suplemento de puente 
permanece frío. La tecnología LED más moderna ase-
gura una iluminación uniforme y aplica a los alimentos 
una luz cálida o fría adecuada. Las dos opciones se 
pueden configurar de manera independiente entre sí.

B.PRO BASIC LINE W-3, buffet caliente,  
variante de equipamiento Smart
Equipamiento de serie: 
•	 Buffet caliente móvil con color del cuerpo gris tráfico B (RAL 7043)
•	 Cubierta de acero inoxidable con tres baños María con 

calentamiento húmedo o seco para GN 1/1, conexión de 230 V
•	 Suplemento de puente en acero inoxidable
•	 Pantalla protectora de cristal de seguridad ESG en el lado del cliente
•	 4 ruedas directrices gemelas, 2 con freno
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EMOTION
 Variante de equipamiento B.PRO BASIC LINE Emotion: porque con colores se  

come mejor. Con los revestimientos de colores aportará un cambio al día a día.

Más colores, más emoción, más 

comensales. Una cosa está clara, 

debe estar rico. Pero sus comensa-

les esperan aún más. Quieren sen-

tirse a gusto y pasar un buen rato.

Con los colores ricos en matices de 

B.PRO podrá ofrecer a sus comensales 

un ambiente bien logrado con un factor 

de buen humor.

La variante de equipamiento BASIC LINE 

Emotion sienta las bases para ello y 

está perfectamente preparada para 

el autoservicio en bandejas gracias al 

reposabandejas de serie.

Además, existen muchas opciones 

inteligentes para permitir una utiliza-

ción cómoda y lograr una colocación 

visualmente atractiva: los revestimientos 

en el lado de servicio han sido diseña-

dos como puertas para aprovechar el 

espacio de forma óptima y ofrecer más 

orden, por ejemplo para la colocación 

Free Flow. Los juegos de conectores 

de módulos permiten la colocación 

posterior en línea y se pueden volver 

a desmontar fácilmente. También es 

completamente flexible: revestimientos 

frontales cambiables, pantalla protecto-

ra reequipable, reposaplatos y reposa-

bandejas cambiables y reequipables.
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Móviles o fijas
En el equipamiento de serie, los módulos de 
BASIC LINE están equipados con ruedas. Si se 
trata de una instalación fija de los módulos, estos 
pueden también equiparse con pies y zócalos.

Combine como desee: color del cuerpo y revestimiento frontal
¿Qué prefiere, modernidad fresca, un ambiente agradable o una combi-
nación llena de color? Los 12 colores de B.PRO ofrecen el tono adecuado 
para cada ambiente.

Opcional: estante inferior
Con la ayuda del estante inferior, el espacio de 
almacenamiento debajo del módulo se convierte 
en un espacio móvil.

Opcional: revestimiento en el lado de 
servicio con puertas abatibles
Basta con presionar ligeramente las puertas para 
abrirlas. Detrás se esconde una gran cantidad de 
espacio de almacenamiento que puede utilizarse 
con y sin estante inferior.

Opcional: cubierta de la cubierta 
de interruptores, plegable
Para la colocación en la pared o la colocación 
como solución Free-Flow no sólo tiene un aspecto 
excelente, sino que también evita la activación 
accidental o malintencionada de los interruptores.

B.PRO BASIC LINE W-3, buffet caliente,  
variante de equipamiento Emotion
Equipamiento de serie: 
•	 Buffet caliente móvil con color del cuerpo gris tráfico B (RAL 7043)
•	 Cubierta de acero inoxidable con tres baños María con 

calentamiento húmedo o seco para GN 1/1, conexión de 230 V
•	 Suplemento de puente en acero inoxidable
•	 Pantalla protectora de cristal de seguridad ESG en el lado del 

cliente
•	 4 ruedas directrices gemelas, 2 con freno
	+ Revestimiento frontal en color rojo caramelo
	+ Reposabandejas en el lado del cliente con tubo de 
acero inoxidable
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DESIGN 
Variante de equipamiento B.PRO BASIC LINE Design: más variado imposible.  

Aproveche la máxima versatilidad y la mejor presentación de los alimentos.

Mucho más que una presentación 

de los alimentos apetitosa. ¿Para 

usted es importante la distribución 

de alimentos de alta calidad que cu-

bra todas las expectativas posibles? 

Dé rienda suelta a sus ideas con la 

BASIC LINE Design. Mediante la com

binación de colores y materiales se 

crean diseños completamente diferen-

tes, de acuerdo con sus preferencias y 

sus comensales y perfectamente adap-

tados a su ambiente.

Aquí se incluye de serie la pantalla pro-

tectora “Highline". No sólo tiene un as-

pecto muy atractivo, sino que también 

se puede utilizar como estante. Por su-

puesto, la BASIC LINE Design también 

incluye todas las demás opciones para 

ofrecer más comodidad.

BASIC LINE Design presenta unas 

características de alta calidad en 

toda la línea en cuanto al aspecto, 

los materiales y el diseño.
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Opcional: estante de Resopal, frontal
A la misma altura que los reposabandejas y 
los reposaplatos se pueden montar los estantes 
plegables, para permitir aún más opciones de 
posicionamiento.

Reposabandejas de Resopal
Los reposabandejas plegables están fabricados 
en madera Multiplex, cubiertos con decoracio-
nes de material laminado de Resopal. Las guías 
metálicas para las bandejas evitan que se produz-
can roturas. Las esquinas han sido redondeadas 
de manera uniforme en el lado del cliente.

Suplemento de puente Highline
El elegante suplemento de puente Highline, 
que aquí se presenta con pantalla protectora en 
el lado del cliente y en el lado de servicio, ofrece 
una superficie de apoyo mayor y una visibilidad 
aún mejor. Gracias a la mayor altura pasaplatos, 
resulta más sencillo cambiar los recipientes GN.

Revestimiento frontal de Resopal
Para contar con una mayor variedad para 
la combinación de colores y materiales:  
revestimiento frontal fabricado con un tablero 
de madera, cubierto con material laminado de 
Resopal en las aprox. 200 decoraciones de 
Resopal diferentes "Colors" o "Woods".

Opcional: pies con zócalos
Si está planeando la colocación fija de su 
BASIC LINE, se encuentran disponibles pies de 
acero inoxidable y zócalos para permitir un cierre 
higiénico y visualmente limpio con el suelo.

Opcional: BASIC LINE en la línea
Los módulos móviles y fijos se pueden conectar de 
forma sencilla y estable con ayuda de los juegos de 
conectores de módulos. Un perfil revestido con el 
color del cuerpo escogido cubre la ranura entre 
los módulos.

B.PRO BASIC LINE W-3, buffet caliente, 
variante de equipamiento Design 
Equipamiento de serie:  
•	 Buffet caliente móvil con color del cuerpo gris tráfico B (RAL 7043)
•	 Cubierta de acero inoxidable con tres baños María con 

calentamiento húmedo o seco para GN 1/1, conexión de 230 V
•	 4 ruedas directrices gemelas, 2 con freno
	+ Revestimiento frontal en el lado del cliente, cubierto con  
material laminado de Resopal con decoración Rustic Oak

	+ Reposabandejas en el lado del cliente, cubierto con  
material laminado de Resopal con decoración Rustic Oak

	+ Suplemento de puente Highline en acero inoxidable con pantalla 
protectora de cristal de seguridad ESG en el lado del cliente
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KIDS 

La seguridad es lo primero: seguro para 
niños para reposabandejas plegables.
Mediante un pasador bloqueado se pueden blo-
quear los reposabandejas plegados hacia arriba 
o hacia abajo, para la seguridad de los jóvenes 
comensales.

Este no es lugar para juegos:  
la nueva cubierta de interruptores.
Para cubrir los interruptores de encendido /  
apagado y los reguladores de temperatura 
en los buffets caliente y neutros, se encuentra 
disponible una cubierta abatible a petición.  
Para la colocación en la pared o la colocación 
como solución Free-Flow no sólo tiene un  
aspecto excelente, sino que también evita  
que los niños jueguen de forma accidental  
o malintencionada con los interruptores. 

Ya sea para la alimentación escolar o 

para restaurantes familiares: la distribu-

ción de alimentos para niños funciona 

mejor si la presentación de los alimentos 

está adaptada a la altura de los niños.

Por ello, el nuevo BASIC LINE Kids 

ofrece módulos con una altura más 

baja situados a una altura de distribu-

ción de 750 mm y diseñados para  

niños desde la guardería hasta la  

escuela primaria.

Los módulos BASIC LINE Kids están 

disponibles como 

•	 Buffet caliente

•	 Buffet frío con refrigeración  

silenciosa activa

•	 Buffet frío con refrigeración activa 

por circulación de aire

•	 Buffet neutro

Para los niños de mayor edad se 

utilizan los módulos normales con 

una altura de 900 mm, por ejemplo 

con reposabandejas a menor altura. 

En todas las líneas de equipamiento 

Smart, Emotion y Design se puede 

fijar el reposabandejas sin demasiado 

esfuerzo a una altura menor.

Rápido de encontrar: todos los 
módulos que son adecuados para 
la alimentación infantil han sido 
identificados con este símbolo.

Adecuado para niños: la variante de equipamiento BASIC LINE Kids y también todas 

las variantes de equipamiento B.PRO BASIC LINE están disponibles con reposa-

bandejas a menor altura para facilitar la alimentación infantil y de adolescentes.
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785 mm735 mm 750 mm

Altura de distribución para la alimentación infantil

BASIC LINE Smart, Emotion, o Design
Altura del módulo (900 mm)  
con reposabandejas a 785 mm  
para niños a partir de aprox. 10 años

BASIC LINE Kids
Altura del módulo Kids (750 mm)  
con reposaplatos a ras hasta  
la cubierta para niños de hasta 
aprox. 10 años

BASIC LINE Kids
Altura del módulo Kids (750 mm)  
con reposabandejas a 735 mm  
para niños de hasta aprox. 10 años

B.PRO BASIC LINE Kids
Altura baja del módulo (750 mm)  

con reposaplatos y estante
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LOS DETALLES
B.PRO BASIC LINE – polifacético en el uso, único en la calidad.

Elegante y con capacidad de carga:  

el suplemento de puente Highline

El nuevo suplemento de puente Highline es un elemento 

realmente atractivo. Los estantes de vidrio montados en uno 

o en los dos lados asumen la función de pantalla protectora y 

cumplen perfectamente con la función de estantes adiciona-

les. Cada estante de vidrio tiene una capacidad de carga de 

hasta 10 kg. Otra ventaja: gracias a la mayor altura pasapla-

tos, resulta más sencillo cambiar los recipientes GN que se 

encuentran debajo y se ofrece una visibilidad mejorada de los 

alimentos.

Todo bajo control: cubierta de servicio con disposición 

clara para radiadores térmicos e iluminación por LED

La cubierta de servicio: los interruptores de encendido / apa-

gado y los reguladores de temperatura están dispuestos de 

forma ordenada y clara y pueden conectarse individualmente. 

Por lo tanto, la energía eléctrica sólo fluye si es necesario. Las 

lámparas LED con eficiencia energética aplican a los alimentos 

la luz cálida o fría que sea adecuada en cada caso. A petición, 

se pueden ocultar los elementos de manejo con las cubiertas 

de interruptores opcionales.

Espacio adicional oculto: 

revestimiento en el lado de servicio 

con puertas abatibles

Aquí se esconde una gran cantidad de 

espacio de almacenamiento: basta con 

presionar ligeramente las puertas para 

abrirlas. El espacio de almacenamiento 

puede utilizarse con o sin estante inferior. 

Además, el vaciado de los baños María 

se puede realizar rápidamente.
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Simplemente flexible:  

reposabandejas, reposaplatos y estantes

Mediante los orificios realizados previamente, se pueden atornillar 

los reposabandejas y los reposaplatos plegables tanto en el lado 

del cliente como en el lado de servicio. Esto permite la máxima 

flexibilidad para la colocación y también se puede realizar con 

posterioridad. Todos los módulos disponen de orificios situados 

a mayor profundidad para los reposabandejas y los estantes a 

menor altura para la alimentación infantil.

Aspecto perfecto:  

conexión de módulos para montar módulos en línea

Muy sencillo: los nuevos conectores de módulos se pueden fijar 

en los módulos en cualquier momento, incluso posteriormente, 

de un modo muy sencillo. El perfil para cubrir la ranura entre los 

módulos está revestido con el color del cuerpo correspondiente. 

De este modo, se pueden conectar tanto módulos móviles 

como módulo montados sobre pies.

Perfectamente integrado:  

aberturas de ventilación en el suplemento de puente

En todos los módulos se ha montado un nuevo elemento 

de perfil. En los buffets calientes, las aberturas de ventilación 

sirven para disipar el calor de los radiadores térmicos. De este 

modo, todos los módulos están equipados de una manera 

uniforme desde el punto de vista visual, ya sea con suplemento 

de puente estándar o Highline.

Libertad de planificación para 

la longitud y el ángulo:  

módulos variables

Los buffets neutros y los mostradores 

insertables y móviles están disponibles 

con diferentes longitudes. La medida 

angular de los módulos de esquina es 

de libre elección, con lo que tiene mayor 

libertad de planificación, incluso más 

allá del ángulo recto, y encontrará solu-

ciones individuales para sus requisitos y 

su espacio.
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Pónganse en contacto con nosotros.  

Estaremos encantados de asesorarle.

La dirección se indica al dorso.

B.PRO BASIC LINE – con nuevos juegos de pantalla 

protectora y protección higiénica 

Variante 1: pantalla protectora, cerrada 

•	Reequipamiento de módulos con pantalla protectora 

abierta en pantalla protectora cerrada, p. ej. para el 

cambio del autoservicio al servicio

•	Aplicable para suplemento Highline y estándar

Variante 2: protección higiénica,  

en el lado del cliente

•	Reequipamiento de módulos con pantalla 

protectora abierta a pantalla protectora cerrada, 

p. ej. para el cambio del autoservicio al servicio

•	También con una protección personal adicional 

encima del suplemento de puente 

Variante 3: protección higiénica, frontal

•	Cierre frontal del suplemento de puente y protec-

ción personal adicional encima del suplemento 

de puente

Variante 4: estante de colocación para puentes

•	Aplicable para módulos B.PRO BASIC LINE con

- Variante 1: juego de reequipamiento de pantalla protectora, cerrada

- Variante 2: �juego de reequipamiento de protección higiénica,  

en el lado del cliente

•	El estante de colocación aumenta el tamaño de la superficie de apoyo encima 

del suplemento de puente

•	Aplicable para suplemento Highline y estándar 

Posibilidad de pasaplatos encima del 
suplemento de puente

Posibilidad de pasaplatos encima de la 
cubierta de acero inoxidable (p. ej. para 
la alimentación infantil y escolar) 
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NEUTRAL COLOURS LIVING COLOURS FRESH COLOURS

B.PRO COLORES Y DECORACIONES

INSPIRACIÓN: PARA EL CUERPO Y EL REVESTIMIENTO

Podrá consultar más información sobre los 

colores y decoraciones de Resopal en la página  

www.bpro-solutions.com/en/resopal

Cuerpo: negro grafito, RAL 9011 
Frontal: Resopal Coco Bolo

Cuerpo: gris piedra, RAL 7030 
Frontal: Resopal Visby Maple

Cuerpo: B.PRO señales, RAL 9003 
Frontal: Resopal Solano Oak

Cuerpo: gris tráfico B, RAL 7043 
Frontal: Resopal Rustic Oak

blanco señales

gris piedra 

amarillo retama

rojo merlot

rojo caramelo

neomint

verde petróleo

azul marino lima 

granny

gris tráfico B 

negro grafito
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EN LA PRÁCTICA

Ejemplo B.PRO BASIC LINE para la alimentación de aprox. 150 comensales

Distribución de cubiertos y bandejas:
•	 Carro de transporte móvil BT 400 para  

aprox. 120 bandejas y hasta 500 cubiertos

Barra de ensaladas y estación de sopa:
•	 Dispensador de platos TS-1 para aprox. 

80 platos de ensalada o ensaladeras
•	 Buffet frío BASIC LINE UK-4 con refrigeración 

activa por circulación de aire para 4 GN 1/1
•	 Estación de sopa BASIC LINE S-3 para aprox. 

10 l de sopa, con dispensador de platos con 
calentamiento TSE-1H para soperas

Distribución caliente:
•	 Mostrador móvil BASIC LINE A-V (1000 mm) 

para dispensador de platos con calentamiento 
TS-H2 para aprox. 160 platos

•	 Buffet caliente BASIC LINE W-4 para 4 GN 1/1
•	 Estación de frontcooking B.PRO COOK 

BC FS 3.1 para hasta 3 aparatos de cocción 
de sobremesa, con dispensador de platos 
adicional con calentamiento TS-H1

Bebidas, tentempiés, café y caja:
•	 BASIC LINE EKV-4 con refrigeración por 

circulación de aire y vitrina de refrigeración 
empotrada para bebidas, tentempiés y postres 
en porciones

•	 Buffet neutro BASIC LINE N-V para  
la distribución de café

•	 Mostrador de caja BASIC LINE K-4

Retorno de la vajilla:
•	 Carro de recogida de bandejas TAW para  

el retorno de las bandejas usadas

Zona de comedor

Retorno de 
bandejas

Distribución de bandejas 
y cubiertos

Entrada y salida

Distribución 
de ensaladas y  

estación de sopa

Bebidas y  
tentempiés

Café Caja

Dispensador  
de platos
TS-1

Dispensador  
de platos

TS-H2

Dispensador 
de platos
TS-H1

Cocina

Platos temáticos

Platos principales
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Ejemplo B.PRO BASIC LINE para la alimentación de aprox. 300 comensales

Distribución de cubiertos y bandejas:
•	 Dos carros de transporte BT 400 c/u para 

aprox. 120 bandejas y hasta 500 cubiertos

Barra de ensaladas: 
•	 Dos buffets fríos B.PRO BASIC LINE SK-4 con 

refrigeración silenciosa c/u para 4 GN 1/1
•	 Dos dispensadores de platos TS-2 c/u para 

aprox. 160 platos de ensalada o ensaladeras

Distribución caliente: 
•	 Mostrador móvil BASIC LINE A-V (800 mm) 

para dispensador de platos con calentamiento 
TS-H1 para aprox. 80 platos

•	 Dos mostradores insertables B.PRO BASIC LINE 
E-V (550 mm) para dispensador de platos con 
calentamiento TS-H1 c/u para aprox. 80 platos

•	 Buffet caliente BASIC LINE W-3 para 3 GN 1/1
•	 Dos buffets calientes B.PRO BASIC LINE W-4 

c/u para 4 GN 1/1
•	 Dos módulos de esquinas exteriores B.PRO 

BASIC LINE AE-V con diferentes ángulos 
dependiendo de las circunstancias de espacio

Distribución fría para postres:
•	 BASIC LINE EKV-4 con refrigeración por 

circulación de aire y vitrina de refrigeración 
empotrada para tentempiés 

Tentempiés y café:
•	 Buffet neutro BASIC LINE EKV-4 con vitrina 

de refrigeración sobrepuesta para tentempiés
•	 Buffet neutro BASIC LINE N-3 para  

la distribución de café.

Retorno de la vajilla:
•	 Carro de recogida de bandejas TAW para  

el retorno de las bandejas usadas

Retorno de 
bandejas

Entrada Salida

Distribución de bandejas y cubiertos

Distribución de ensaladas

Dispensador 
de platos

TS-2

Dispensador 
de platos

TS-2

Zona de comedor

Tentempiés Café

Cocina

Dispensador 
de platos
TS-H1

Dispensador platos 
TS-H1

Dispensador platos 
TS-H1

1º plato principal

Postres

2º plato principal 3º plato principal
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Contacto en España: 

Antonio Mesa Doblas 

móvil 	 +34 605 279 203 

antoniomesa.doblas@bpro-solutions.com 

B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions

P.O. Box 13 10

75033 Oberderdingen 

Germany

Phone	 +49 7045 44-81900

catering.export@bpro-solutions.com

www.bpro-solutions.com
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Buffet caliente Buffet frío con refrigeración 

silenciosa activa

Buffet frío con refrigeración 

activa por circulación de aire

Mostrador insertable

Vitrina de refrigeración 

sobrepuesta

Mostrador móvil

Vitrina de refrigeración 

estándar

Esquina interior Esquina exterior

Mostrador de caja

Buffet neutro

Estación de sopa

B.PRO BASIC LINE – TODOS LOS MÓDULOS


