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B.”RO

CATERING SOLUTIONS

DASU

Smysluplina reseni pro vase rozdélovani jidel pri docasném uskladnéni,

porcovani, prepravé a vydeji u Cook & Chill a Cook & Serve.
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ROU CHUT

Prvotridni reseni pro Cook & Chill a Cook & Serve: Jidlo, které bylo dobré

v kuchyni, ma byt chutné i v okamziku, kdy se dostane ke stravnikovi.

Spolehlivou podporu vam pritom poskytnou kvalitni pomocnici pro skla-

dovani, porcovani, prepravu a vydej B.PRO.

P¥i rozdélovani jidel nasleduje mnoho
pracovnich krokl za sebou v co nejdoko-
nalejsim sledu. Produktova feseni od spo-
leénosti B.PRO vam kazdy den pomohou
bezpecnéji a efektivnéji organizovat vase
procesy.
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Rozhodujici je, jak chutna
stravnikim.

V nemocnicich, domovech ddchodcl a
domech s pedovatelskou sluzbou,

ale také ve Skolach a Skolkach rostou
naroky na zdravou a chutnou stravu
bohatou na Ziviny.

Cook & Serve, Cook & Chill, podnosovy
nebo nabiraci systém: S vyrobky a
systémy na miru od spole¢nosti B.PRO
mUZete svym hostéim nabidnout tu
nejlepsi moznou kvalitu jidla.

Cook & Serve Cook & Chill

Prijem zbozi
Skladovani
Pripravy
Vareni/pfiprava

Zleps$eni procesu a
zvysSeni efektivity.

Na vyzadani vam jako souc¢ast dodavky
poskytneme analyzu vasich pozadavkd
a svedomité poradenstvi. Ergonomicky
design a prvotfidni zpracovani

nasich vyrobkl z vysoce kvalitnich

a hygienickych material( usnadnujf
personalu kazdodenni praci. Navic: Z
dlouhodobého hlediska napomahaji
zdravému hospodaren.

Udrzovani teploty teplych/studenych jidel

Porcovani

Preprava

Umeéni rozdélovani jidel s ohledem na kvalitu: Poskytnout dobré jidlo
mnoha lidem najednou je vzdycky vyzva. Produktovy systém B.PRO Catering
Solutions vam pomdze nastavit efektivni a G¢inny pracovni postup a dodrzet
teploty vyzadované systémem HACCP. U Cook & Serve a Cook & Chilll. Od

zékladniho reSeni az po $pickovy scénar.

Rozhodnuti pro B.PRO je rozhodnuti
pro vyrobky, které jsou vzajemneé
perfektné sladény a které vam umozni
docilit optimalizaci vasich procesd.
Diky tomu je mnohem snazsi prinést
jidlo hostéim atraktivnim a chutnym
zplsobem — s ohledem na naklady,
kvalitu a efektivitu.

Prijem zbozi
Skladovani
Pripravy
Vareni/pfiprava
Rychlé zchlazeni
Skladovani v chladu, v nadobé

Chlazeni

Porcovani zastudena

Pfeprava zastudena

Skladovani zastudena

Regenerace a rozdélovani podnosl pacientdm/hostdm

Odlozeni, zpétna preprava, CiSténi a pfiprava na dalsi pouziti
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COOK&SERVE

Cerstvé potraviny je tfeba p¥ipravit rychle: Dokonale Regélové voziky

sehrany tym spoleénosti B.PRO zajistuje hladké RWR 161 pro predem naporcovane
studené komponenty, jako jsou

pracovni postupy a jidlo v dezerty nebo salaty

nejlepsi kvalité.

Zasobnik-podavac
nadobi s kosSi

O

Transportni voziky na podnosy
W-PK 20-115 DZE, vybaveny
eutektickymi deskami

Udrzovani teploty jidel, chlazeni, porco-
vani a pfeprava — pro zachovani kvality
a Cerstvosti jidel u Cook &Serve je du-
lezité, aby bylo mozné zajistit pozado-

vanou teplotu v kazdém kroku procesu

rozdélovani. Rozhodujicim faktorem pro 6

kvalitu potravin je zde rychlost — jinymi Zésobniky-podavaée" '

slovy hladky pribéh pfepravy a porco- nadobi plosinové 6 {

vani. Smyslupliné sladéné produkty a CE 88/61 pro izolované Zasobnik- ¥ /
nejmodernégjsi technologie spoleCnosti horni a spodni dily pro talife podavaé nadobi ) ! :
B.PRO zajistuji optimalizovany pracovni a polévkové misky ploSinovy

postup. CE 88/61 SAW 3 "

Nejlepsi izola¢ni vlastnosti a dobra l
manipulace jsou dllezité zejména pfi

preprave a vydeji jidel: S transportnimi
voziky na podnosy B.PRO mUzZete hos-
tdm bezpecné a rychle prinést porcova-

¢ itdlo. Pokud ruiet birac Zasobniky na talife @
né jidlo. Pokud servirujete v nabiracim
J ) TS-UH2 18-33 pro udrzovani tepla

systému, vsestranné vydejni voziky a stohovani talifl na hlavni jidlo

vam spolehlivé pomohou s prepravou a
vydejem.

6 nevyhfFivany ani chlazeny @ vyhFivany % chlazeny



Chladici stanice
KS-UKI a regalovy
vozik RWR 161 KS

161 KS.

Vydejni vozik SAW 3
se tfemi suchymi a mokrymi samostatnymi vyhtiva-
nymi vanami v gastronadobach

@ Specialni zasobnik pro spodni dily udrzovani teploty
2 SHVS 26 pro spodni dily udrzovani teploty pro talife na hlavnf jidlo

6 Zasobniky-podavace nadobi ploSinové
CE 88/61

6 Servirovaci vozik
SW 8x5-3, mobilni odkladaci

plocha, napf. na karty pacientt

Zasobniky na podnosy
Univerzalni zasobniky CCE 54/38 pro podnosy, vcetné volitelného
UNI-H 58/58 pro udrzovani nastavce na pribory se zasobnikem ubrousk
tepla a stohovani 6
polévkovych misek Zasobniky-podavace nadobi ploSinové

CE 88/61 pro izolované horni a spodni dily

pro talife a polévkové misky

Pro extra porci teplotni bezpeénosti
Vykonna alternativa pfi chlazeni pfedem
porcovanych studenych jidel, jako jsou
dezerty a salaty, pfi pokojové teploté

v souladu s HACCP: Chladici stanice
KS-UKI RWR 161 s integrovanym ak-
tivnim chlazenim cirkulujicim vzduchem
v kombinaci s regalovym vozikem RWR

5
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COOK&CHILL

Porcovani v chlazeném prostoru: Robustni vybaveni od B.PRO pro kla-
sicky zplsob porcovani za studena.

Pri porcovani v chlazeném prostoru postacuiji k
zajisténi pracovniho postupu v souladu s HACCP
zasobniky a dopravniky bez dalsi chladici technologie.

B.PRO nabizi prakticky vybér pasovych dopravniki
na rozdélovani jidel, robustnich zasobnikd a mobil-
nich pomocnikd, jako jsou servirovaci a regalové
voziky pro doCasné skladovani, pfepravu, pfipravu a
porcovani v chlazeném prostoru.

Ergonomické detaily pomahaji pracovnikdm
pracovat efektivné. Nejlepsi zpracovani a kvalitni

Chlazené nadobi je k dispozici v plosinovych zasob-
nicich-podavacich nadobi, zasobnicich-podavacich
nadobi s kosi a zasobnicich na talife s chladicimi
Stérbinami. Pfedem naporcované komponenty jidel,
jako jsou dezerty nebo salaty, Ize doCasné ulozit do
manévrovatelnych regdlovych vozik{ a prepravovat
je pfimo z chladiciho prostoru na pasovy dopravnik.

Pas nebo dopravnik s femeny kruhového prirezu
prokluzuji: Rychlost pasu si mdzete libovolné zvolit
od 2,5 do 12 metr(l za minutu. A optimalizujte ji tak
presné pro postup rozdélovani na porce.

uslechtila ocel zajistuji dlouhou zivotnost a optimalni
hygienu.

Ve spole¢nosti Cook & Chill je nejvétsi vyzvou udrzeni pozadovanych teplot chlazeni. S
vyrobky od spoleénosti B.PRO Catering Solutions si mizete vybrat z mnoha variant porcovani -
prizplisobené vasemu prostoru, rozpoétu a mnozstvi jidla. Napfiklad:

1. Porcovani v chlazeném prostoru

2. Porcovani pfi pokojove teploté

3. Porcovani pri pokojove teploté jako Spickoveé reseni



Chlazeny prostor v souladu se
smérnicemi HACCP

Zasobnik-podavac¢ nadobi s koSi @

CE 53/58 pro vika, poklopy pro polévkové
Regalové voziky

RWR 161 pro predem
naporcované studené

misky a misky na hustou polévku

komponenty, jako jsou dezerty
nebo salaty

Zasobnik-podavacé
nadobiplosinovy 6
CE 88/61 pro poklopy na
talifich na hlavni jidlo

Regalové voziky @
RWR 3-A

Zasobniky-podavace
nadobi plosinové 6
CEK 58/58 pro polévkové misky a

misky na hustou polévku, Zasobnik-podavaé

nadobi s koSi
CCE 53/53 pro hrnky

s chladicimi Stérbinami
pro predchozi chlazeni
nadobf v chladicim j
prostoru

Zasobnik na talife
TS-K2 18-33 pro

talife na hlavni jidlo,
s chladicimi Stérbinami

pro predchozi chlazeni Regalové voziky

RWR 3-A s nastavcem, k
zavéSeni gastronadob

= :

53 b
Pasovy dopravnik na
rozdélovani jidel RSPV f 3 ﬁ t j 6
= Servirovaci vozik

SW 8x5-3, mobilni odkladaci
plocha, napf. na karty pacientt

nadobi v chladicim

¢

&)

Zasobniky na podnosy
CCE 54/38 pro podnosy, vcetné volitelného
nastavce na piibory se zasobnikem ubrousku

6 nevyhfFivany ani chlazeny @ vyhfivany % chlazeny
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COOK&CHILL

Porcovani pfi prijemné pokojové teploté: Reseni proplnéni za
studena na dopravnikovém pasu.

Zasobnik-podavac¢ nadobi s kosi CE-UK 53/53
s aktivnim chlazenim cirkulujicim vzduchem, pro %
pfedem naporcované salaty a dezerty

Pokud neni k dispozici chlazeny prostor
pro porcovani nebo pokud se ma por-
covani provadét pfi prijlemné pokojové
teploté s ohledem na zaméstnance, mo-
hou zasobniky a vydejni voziky chlazené
cirkulujicim vzduchem od spole¢nosti
B.PRO plné vyuZzit své prednosti. At uz

pfedem naporcované, nebo zabalené:
Zasobnik-podavaé nadobi s koSi

CE 53/58 pro vika i poklopy pro polévkové
misky a misky na hustou polévku

Diky chlazeni cirkulujicim vzduchem,
které Ize regulovat s presnosti na stupen,
zUstava jidlo v rozsahu teplot odpovida-
jicim HACCP az do jejich rozdéleni na
dopravnikovém pasu.

Nadobi, jako jsou talife nebo polévkové
misky a misky na hustou polévku, Ize

v praktickych zasobnicich s chladicimi
Stérbinami skladovat az do doby kratce
pred pouZitim v chladicim prostoru —
predem vychlazené nadobi vam pomtize
udrzet pozadovanou teplotu jidla i bé-

hem porcovani. Zasobnik-podavaé nadobi plosinovy

CE 88/61 pro poklopy na talifich na hlavni jidlo
Rychlost béhu dopravnikového pasu

nebo dopravniku s femeny kruhového
prliezu od spolec¢nosti B.PRO mizete

presné prizpUsobit svému pracovnimu Vydejni vozik SAW 3-UK %
postupu (2,5-12 m/min). Vysoce kva- s aktivnim chlazenim cirkulujicim vzduchem,
litni uslechtila ocel a kvalitni zpracovani chladici vanou pro chlazena jidla v nadobé

zajistuji i zde snadné &isténi a nejlepsi
hygienické podminky.

6 nevyhfFivany ani chlazeny @ vyhFivany % chlazeny



% Vydejni vozik SAW 3-UK
s aktivnim chlazenim cirkulujicim vzduchem,

chladici vanou pro chlazena jidla v nadobé

% Vydejni vozik SAW 3-UK
s aktivnim chlazenim cirkulujicim vzduchem,
chladici vanou pro chlazena jidla v nadobé

Servirovaci vozik
SW 8x5-3, mobilni odkladaci
plocha, napt. na karty pacient(

Pasovy dopravnik na
rozdélovani jidel RSPV

Zasobniky na podnosy
CCE 54/38 pro podnosy, véetné
volitelného nastavce na pfribory se

Zasobnik-podavac ] ) .
. . ol . zasobnikem ubrousku

nadobi plosinovy

CEK 58/58 pro polévkové Zasobnik na talife

misky a misky na hustou TS-K2 18-38 pro talife na hlavni jidlo,

polévku, s chladicimi Stérbi- s chladicimi Stérbinami pro predchozi

nami pro pfedchozi chlazeni chlazeni nadobi v chladicim prostoru

nadobi v chladicim prostoru

lo



COOK&CHILL

Spi¢ka pro HACCP: Porcovani p¥i prijemné pokojové teploté
s dopravnikem na rozdélovani jidel chlazenym cirkulujicim vzduchem
RSPV-UK.

Porcovani pfi prilemné pokojové teploté vzduchovy zavoj udrzuje jidla na do- U spole¢nosti B.PRO najdete vzdy
vam dava maximalni volnost pfi vybéru pravnikovém pasu i béhem porcovanina  promyslena feseni pro kompletni
prostoru pro porcovani. Dopravnik na ideaIni teploté, ¢imz zajistuje disledné chladici fetézec a maximalni hygienu
rozdélovani jidel B.PRO chlazeny cirkulu- dodrzovani smérnic HACCP. u Cook & Chill.

jicim vzduchem zajisti maximalni teplotni

bezpecnost a dokonaly chladici fetézec Vykonnym dopliikem jsou chladici stani-

— nejvyssi tfida pro porcovani pfi bézné ce pro regalové voziky nebo univerzalni

pokojoveé teploté. Chlazeny zasobniky — i pro velké mnozstvi jidla a

nadobi.




Zasobniky na podnosy

CCE 54/38 pro podnosy,

Servirovaci vozik véetné volitelného nastavce

SW 8x5-3, mobilni odkladaci 6 na pribory se zasobnikem
plocha, napt. na karty pacientt S ubrouskd

Zasobnik na talife
TS-K2 18-33 pro
talife na hlavni jidlo, s

Chladici stanice

KS-UK RWR 3-A s regalovym
vozikem RWR 3-A KS pro chla-
zeni jidel v nadobach

chladicimi Stérbinami

nadobi v chladicim
prostoru

Chladici stanice
KS-UK RWR 161
s regalovym vozikem
RWR 161 KS

pro chlazeni predem

Zasobnik-podavac¢
nadobi plosinovy
CEK 58/58 pro
naporcovanych Y. polévkové misky
salatd a dezertd a misky na hustou
polévku, s chladicimi
Stérbinami pro
predchozi chlazeni
nadobi v chladicim

prostoru

Chladici stanice KS-UK RWR
3-A s regalovym vozikem
RWR 3-A KS

6 Zasobnik-podavac¢ nadobi

plosinovy
/

CE 88/61 pro poklopy
na talifich na hlavni jidlo
-
Dopravnik na rozdélovani “
jidel chlazeny 6 Zasobnik-podavaé nadobi s kosi
B CE 53/53 pro vika i poklopy pro
AU polévkové misky a misky na hustou

6 Zasobnik-podavaé
nadobi s kosi
CCE 583/583 pro hrnky

-

polévku

6 Teplota prostoru asi 22 °C 6 nevyhfivany ani chlazeny @ vyhfivany % chlazeny

pro predchozi chlazeni



CHLADICI STANIC

Jednoduse zistante v pohodé diky vykonnym chladicim stanicim ke

zchlazovani a udrzovani nizké teploty nadobi a k udrzovani nizké teploty

jidel — pred a béhem porcovani.

Perfektni partnefi pfi porcovani: Chla-
dici stanice B.PRO s presné prizpliso-

benymi regalovymi voziky zajisti teploty
jidel a nadobi odpovidajici HACCP, i bez
chlazeného prostoru.

Chladici stanice KS-UK pro regalové voziky RWR 3 KS a 3-/4-A KS

Udrzovani nizké teploty jidel v nadobé pfipravenych k porcovani na dopravnikovém pasu.

¢ Aktivni chlazeni cirkulujicim vzduchem

» VSechny gastronadoby jsou jemné a efektivné chlazeny studenym vzduchem, dokon-
ce i gastronadoby zavéSené v horni ¢asti regalového voziku

e Se 2 izolovanymi dvefmi k zamezeni Ubytku chladu

¢ Regulace chladici teploty s pfesnosti na stupen

* Snadné a bezpecné zasouvani a vysouvani z regalovych vozikl diky zasouvacim
pomdckam

Chladici stanice KS-UK pro regalovy vozik RWR 161 KS

K udrzovani nizké teploty pfedem porcovanych jidel pfipravenych k porcovani na doprav-

niku (napf. salatd, dezertd v miskach nebo na tacech).

¢ Aktivni chlazeni cirkulujicim vzduchem

¢ Se vzduchovym zavojem chlazenym na Celni strang, aby se zabranilo vyméneé stude-
ného vzduchu v chladici stanici s teplym vzduchem v prostoru

¢ Regulace chladici teploty s pfesnosti na stupen

» Bezpecné zasouvani a vysouvani regalového voziky diky zasouvacim pomUckam

Chladici stanice KS-UK RWR 3-A

se zasunutym regalovym vozikem RWR 3-A KS
Dynamické duo k udrzovani nizké teploty jidel v nado-
bé pripravenych na dopravnikovém pasu.

Dalsi informace o téchto vyrobcich a komplexnim programu B.PRO vam radi

zasleme, samoziejmé bezplatné (adresu najdete na zadni strané).



Na pfani: Optimalné vyuzity prostor
Chladici stanice 3-A a 4-A mohou byt
volitelné vybaveny spoustécimi dvermi.

Rychlé pfipojeni

Rychlospojky umoziiuji rychlé a snadné
pfipojeni potrubi chladiva k chladicimu
okruhu na misté. Pouze ve spojeni s
chladivy (glykol, chladici solanka) — neni
k dispozici ve spojeni s klasickymi
chladivy.

Mobilni diky koleé¢kiim
Chladici stanici Ize prfemistit napfiklad

za Ucelem cCisténi. Pouze ve spojeni s
rychlospojkami — neni k dispozici ve
spojeni s klasickymi chladivy.

Odparovani kondenzatu
Elektricky vyhfivany odparovad
kondenzatu vylu€uje nutné odvadéni
kondenzatu.

Pevny stojan a nastavitelna droven
podlahy

Vyskove nastavitelné nohy umoznuiji
optimalni prizplsobeni Urovni podlahy a
pevné postaveni.



Chladici stanice KS-UK RWR 3-A Regalovy vozik RWR 3 KS Regalovy vozik RWR 3-A KS

- Pro regdlovy vozik RWR 3 KS a RWR 3-A KS - K pfipravé jidel pro porcovani na dopravnikovém pasu

- Kudrzovani nizké teploty jidel v regalovém voziku - Regélovy vozik se zasune do chladici stanice
pripravenych k porcovani na dopravnikovém pasu.

- Chladici stanice se pripoji k chladicimu zafizeni
na misté

- Chladivo R134a, R404A, R449A, R513A nebo
chladici solanka (vodni glykol)

- Nepiimé chlazeni jidel chladici stanici
- Regdlovy vozik je vybaven pribéznou zékladni deskou, kterd zabrarnuje Ubytku chladu
- Svisla rozte¢ uUloznych list: 82 mm

- Na stran& obsluhy jsou umistény 2 dvouplastové
a izolované dvere délené v poméru 2:1

- Aktivni chlazent cirkulujicim vzduchem - Pocet pard list: 3 x 7 kusl ve spodni ¢ésti - Pocet par( list: 3 x 7 kusl ve spodni ¢asti
- Teplota regulovatelna s presnosti na stuper od + 3 zévésna mista nahofe + vzdy 3 zavésna mista nahofe a 3 v nastavci
+4 °C do +12 °C (pfi teploté prostredi +32 °C) - Kapacita: 24 x GN 1/1 nebo 48 x GN 1/2 - Kapacita: 27 x GN 1/1 nebo 54 x GN 1/2
- Hodnota pro pripojeni: 220-240 V/50— -Rozméry asi 1 171 x 614 x 909 mm -Rozméry: asi 1 171 x 818 x 1 206 mm
60 Hz/1N PE - Hmotnost: asi 30 kg - Hmotnost: asi 38 kg
- Instalovany chladici vykon: 2,4 kW
(pfit,=-10°C)
-Rozméry: asi1290x 1 110x 1 375 mm
- Hmotnost: asi 210 kg
Obj. ¢. 389 048 Obj. ¢. 573 384 (plastova kolecka) Obj. ¢. 573 386 (plastova kolecka)
-
-

Chladici stanice KS-UK RWR 161 Regalovy vozik RWR 161 KS

- Pro regdlovy vozik RWR 161 KS - K pfipravé pfedem naporcovanych jidel na

- K udrZovani nizké teploty pfedem naporcovanych jidel na dopravniku pFipravenych v regalovém voziku podnosech na dopravnikovém pasu

- Aktivni chlazenf cirkulujicim vzduchem - Regalovy vozik se zasune do chladici stanice

- Teplota regulovatelna s presnosti na stuperi od +4 °C do +12 °C (pfi teploté prostredi +32 °C) - Nepfimé chlazeni jidel chladici stanici

- Volitelné vybaveni: dvouplastové, izolované dvefe k pouzivani chladici stanice podobné jako vstupni - Regalovy vozik je vybaven pribéznou zakladni
chladici skiif deskou, ktera zabranuje Ubytku chladu

- Pocet par( list: 18
- Chladici stanice se pfipoji k chladicimu zafizeni na misté
- Chladivo R134a, R404A, R449A, R513A nebo chladici solanka (vodni glykol)
- Hodnota pro pfipojeni: 220-240 V/50-60 Hz/1N PE
- Instalovany chladici vykon: 2,8 kW
(pfit, =-10 °C)
- Rozméry: asi 780 x 1 095 x 1 940 mm
- Hmotnost: asi 255 kg

- Svisla rozte¢ Uloznych list: 73 mm

- Kapacita: 18 x GN 2/1 nebo 36 x GN 1/1
- Nosnost: 200 kg

- Rozméry: asi 663 x 734 x 1 647 mm

- Plastova kolec¢ka, nerezavejici podle DIN 18867-
8, 4 otoc¢na kolecka, z toho 2 s brzdou

Obj. €. 389 047 Obj. ¢é. 575 379
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Chladici stanice KS-UK RWR 4-A Regalovy vozik RWR 4 KS Regalovy vozik RWR 4-A KS

- Pro regdlovy vozik RWR 4 KS a RWR 4-A KS - K pffipravé jidel pro porcovani na dopravnikovém pasu
- Kudrzovani nizké teploty jidel v regalovém voziku - Regélovy vozik se zasune do chladici stanice
pripravenych k porcovani na dopravnikovém pasu - Nepfimé chlazent jidel chladici stanici

- Ch'?fjic', stanice se pfipoji k chladicimu zafizenina  _Ragaiovy vozik je vybaven pribéznou zakladni deskou, kterd zabraritje Gbytku chladu
misté

- Chladivo R134a, R404A, R449A, R513A nebo
chladici solanka (vodni glykol)

- Na stran& obsluhy jsou umistény 2 dvouplastové
a izolované dvere délené v poméru 2:1

- Svisla rozte¢ dloznych list: 82 mm

- Aktivni chlazeni cirkulujicim vzduchem - Pocet pard list: 4 x 7 kusl ve spodni Césti - Pocet pard list: 4 x 7 kusl ve spodni ¢asti

~Teplota regulovateln s presnosti na stuper od + 4 zavésna mista nahore + vzdy 4 zavésna mista nahore a 4 v nastavci
+4 °C do +12 °C (pfi teploté prostredi +32 °C) - Kapacita: 32 x GN 1/1 nebo 64 x GN 1/2 - Kapacita: 36 x GN 1/1 nebo 72 x GN 1/2

- Hodnota pro plipojent: 220-240 V/50-60 Hz/1N PE - Nosnost: 200 kg - Nosnost: 200 kg

- Instalovany chladici vykon: 3,2 kW - Rozméry asi 1 527 x 614 x 909 mm - Rozméry: asi 1 527 x 818 x 1 206 mm
(pfit,=-10°C) - Hmotnost: asi 30 kg - Hmotnost: asi 38 kg

-Rozméry: asi 1647 x 1110 x 1 375 mm - Plastova kole&ka, nerezavsjici podle DIN 18867- - Plastova kolec¢ka, nerezavéjici podie DIN 18867-

- Hmotnost: asi 225 kg 8, 4 oto¢na kolecka, z toho 2 s brzdou 8, 4 oto¢né kole¢ka, z toho 2 s brzdou

Obj. €. 389 049 Obj. €. 575 377 Obj. ¢. 575 378

" Pouziva se na dopravniku na rozdélovani jidel:
| Chladici stanice KS-UK RWR 161 a
1 o regalovy vozik RWR 161 KS



AUTOMATIZACE

Optimalizované procesy na dopravniku na rozdélovani jidel: Chytra reseni

zajistuji konzistentni kvalitu, snizuji pracovni zatéz a zvysuiji efektivitu.

Dopravnik pro rozdélovani jidel je Ustfednim prv-
kem vasi porcovaci logistiky — je mistem pro slozité
procesy, které musi vzdy perfektné fungovat.

Modularni procesni feSeni od spolec¢nosti B.PRO
vam pomohou tuto vyzvu spolehlivé zvladnout.
Automatizuji jednotlivé pracné, fyzicky naro¢né
a k chybam néchylné pracovni kroky, individual-
né prizplsobené vasim pozadavkim a mistnim
podminkam.

To znamena nejen efektivnéjsi pinéni hygienic-
kych a kvalitativnich norem. MUzete také pracovat
hospodarngji, protoze ziskate novou svobodu pfi
vypodtu a rozmistovani lidskych zdrojd.

BEZ automatizace - vice lidské prace

Pri porcovani je tfeba pridélit personal kazdému

z mnoha procesnich krokd, coZ se odrazi v
provoznich nakladech. V pfipadé kratkodobé
nepiitomnosti zaméstnanct u dopravniku na
rozdélovani jidel Ize stabilni provoz ¢asto udrzet jen
s velkym organiza&nim usilim.




Vyhody automatizace na dopravniku na
rozdélovani jidel:

o Ulevit zaméstnanclm

¢ Zjednodusit procesy

o Zvysit efektivitu

* Hospodarngjsi provoz

e Zabranit nedostatku personalu

o Efektivnéjsi pInéni hygienickych norem

S automatizaci — mensi pocet personalu

Céste&na nebo Uplna automatizace zaruéuje
spolehlivé a pfesné procesy s konstantni dobou
cyklu a je k dispozici nepretrzité. Optimalizovana
velikost tymu chrani vas rozpocet a mize se
soustredit na hlavni ¢innosti; nedostatky v
personalu jsou mensim problémem.




AUTOMATIZAC

Priklad automatizace pro Cook & Chill na dopravniku na rozdélovani jidel.

PInéni transportniho voziku
Automaticky zaklada¢ podnost

Ize prizplsobit vasim stavajicim
systémim a vozikdm. NaloZeny jsou
také transportni voziky na podnosy s
otvory na obou stranach.

Podpora obrazovek

Obrazovky na jednotlivych pasovych stanicich
umoznuji vizudlni zobrazeni komponent jidel
vybranych ucastnikem stravovani. To znamena, ze
personal jiz nemusi &ist informace z pohyblivé karty
pacienta. To pomaha prekonat jazykové bariéry a
snizit chybovost.




Podavaci stanice
Na podavaci stanici Ize umistit az
deset rliznych balenych potravin, jako

DalSi informace o téchto vyrobcich a komplexnim programu B.PRO vam

je maslo nebo dzem, a az Sest z nich radi zasleme, samozfejmé bezplatné (adresu najdete na zadni strang).

Ize najednou porcovat na podnos.
Pokud neni automat zapotrebi, vytvori
diky kole¢klm prostor pro ruéni

pasoveé stanice.
Pokladaci moduly

Pomoci pokladacich modulti Ize
automaticky vkladat podnosy,
porcelanové komponenty, balené

pribory a karty pacientt na dopravnik
na rozdélovani jidel. Diky modularni
konstrukci Ize zafizeni pozdéji rozsifit.

Karty pacienti

Karta pacienta se tiskne pfimo na dopravnikovém pasu

na specialni redispergovatelny etiketovaci papir. Tento
papir je opatfen tlakoveé citlivym lepidlem, které je zcela
rozpustné ve vodé a umoznuje oddélit etikety od podnosu,
na kterém jsou pfipevnény, aniz by zanechavalo zbytky

pfi myti. Velikost etiket i tiskovou Sablonu Ize individualné
prizptisobit.
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Jedem! Nase dopravniky na rozdélovani jidel predstavuji treSnicku na

dortu pro vas pracovni postup.

Rozdé&lovaci pas predstavuje srdce va-
Seho pracovniho postupu pfi porcovani.
Pokud v8echno bézi hladce, ziskate
rozhoduijici ¢asovou a nakladovou
vyhodu.

Pasové dopravniky nebo dopravniky

s femeny s délkou 3 nebo 13 metr(
anebo s aktivnim chlazenim cirkulujicim
vzduchem: VSechny dopravnikové pasy
B.PRO jsou vyrobeny z vysoce kvalitni
a robustni uslechtilé oceli a poskytuji
nejlepsi podminky pro snadné cCisténi a
optimalni hygienu.

Mate na vybér

Zda chcete radéji pasovy dopravnik nebo doprav-
nik s femeny kruhového prdfezu: Koncovy vypinaé
se senzorem na konci dopravniku a tlacitka pro
nouzoveé vypnuti na zacatku a na konci dopravniku
zajiStuji bezpecny provoz. Dalsi spinace je mozné
dodatec¢né instalovat podle potreby.

Konec rusivym zastavenim: Rychlost
dopravnikovych past B.PRO Ize zcela
jednoduse prizplsobit personalu i
pribéhu porcovani. Mizete tedy proces
porcovani optimalizovat a omezit obté-

moznou miru.

Praktické pfislusenstvi, jako napr.
pfidavné zasuvky, nozni spinace nebo
oto¢né Ci sklopné stolky pomahaji
prizplsobit pas potfebam konkrétniho
provozu.

Praktické pfislusenstvi

[
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Porcovani p¥i prijemné pokojové teploté
Dopravnik na rozdélovani jidel RSPV-UK s
aktivnim chlazenim cirkulujicim vzduchem. Pro
optimalni teplotni bezpeénost pfi porcovani bez
chladiciho prostoru.

Na zac¢atek nebo konec dopravniku Ize volitelné
namontovat oto¢ny stolek pro karty pacienti nebo

prakticky sklopny stolek.



Vyhody na bézicim pasu:

Dopravnik na rozdélovani jidel
RSPV-UK s chlazenim cirkulujicim
vzduchem.

Dopravnik na rozdélovani jidel RSPV-
-UK s chlazenim cirkulujicim vzduchem
umoznuije udrzovat chladici fetézec bez
preruseni béhem porcovani za studena
pfi pfijemné pokojové teploté. Chla-

e o
, 4

Vzdy pfipraven, i bez chlazeni

U rozdélovaciho pasu RSPV-UK chlazeného
cirkulujicim vzduchem Ize provoz pasu a chlazeni
prepinat nezavisle na sobé. To také umoznuje
energeticky Usporné pouziti bez chlazeni, napfi-
klad pro porcovani snidané.

zeny vzduchovy zavoj udrzuje jidla na
dopravnikovém pasu na idealni teploté
a zajistuje snadné porcovani zastudena
pfi dodrzovani smérnic HACCP. Stejné
praktické je ¢isténi: Bocni oplasténi

a ventilacni mrizky Ize snadno a bez
pouziti naradi odstranit.

a =
Chlazeni cirkulujicim vzduchem pro maxi-
malni bezpeénost

Chlazeny vzduchovy zavoj u dopravnikového pasu
chlazeného cirkulujicim vzduchem RSPV-UK zajis-
tuje, Ze se jidla na dopravnikovém pasu udrzuji na
teploté pozadované systémem HACCP.

l\ Chlazeny vzduchovy 0}
. gl Z&voj §
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Funkéni princip

Ventilator (1) nasava vzduch a nechava jej proudit
skrz chladic¢ (2), ktery vzduch ochlazuje na poza-
dovanou teplotu. Ochlazeny vzduch je na druhé
strané vyvadén nahoru skrz ventilaéni mrizku (3).
Vznika tak permanentné chlazeny vzduchovy
z&voj, ktery dokaze jidlo na dopravniku s femeny
kruhového prlrezu (4) udrzovat chladné podle
pozadavkd HACCP.




DOPRAVNIKOVE PASY B.PRO PRO ROZDELOVANI JiDEL
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Pasovy dopravnik GSPV Dopravnik s femeny kruhového prifezu
RSPV

- Pasovy dopravnik, pevny - Dopravnik s femeny kruhového priifezu, pevny - Dopravnik na rozdélovani jidel chlazeny
- Material chromniklova ocel 18/10 - Materidl chromniklova ocel 18/10 cirkulujicim vzduchem, pevny
- Vypinag, koncovy vypinad se senzorem na konci - Vypinad, koncovy vypinad se senzorem na konci - Rozsah teplot od +7 °C do +15 °C
dopravniku, tlacitka pro nouzové vypnuti na dopravniku, tla¢itka pro nouzové vypnuti na - Misto pfipojeni k centralnimu chlazeni na misté&,
zagéatku a konci dopravniku zacGéatku a konci dopravniku - Elektrické pfipojeni: 400 V, 3N PE
- Hlavni vypina¢ na skfifiovém rozvadédi - Hlavni vypina¢ na skfifiovém rozvadéci _ Materidl: chromniklova ocel 18/10
- Nastavitelna rychlost 2,5-12 m/min - Nastavitelna rychlost 2,5-12 m/min - Vlypinad, koncowy vypinaé se senzorem na konci
- Bezddrzbovy hnaci motor zabudovany v bubnu - Bezudrzbovy hnaci motor zabudovany v bubnu dopravniku, tlacitka pro nouzové vypnuti na
- Sitka: 500 mm - Sitka: 500 mm zacatku dopravniku
- Vyka: 900 mm - Vyka: 900 mm - Hlavni vypinag na skfifiovém rozvadeci
- Délky od 3 do 9 m s jednim pohonem, - Délky od 3 do 9 m s jednim pohonem, - Nastavitelna rychlost 2,5 12 m/min
od 9,5 m se 2 pohony od 9,5 m se 2 pohony - BezudrZbovy hnaci motor zabudovany v bubnu
- Jednodilny az max. délka 3,5 m, - Jednodilny aZz max. délka 3,5 m, - Sitka: 630 mm
na praniaz 6 m na prani az 6 m - Vy&ka: 900 mm
- Stlragilo §e sbérnou nadobou, kterou Ize -Délky od 3 do 9 m s jednim pohonem,
vyprazdnit od 9,5 m se 2 pohony

VOLITELNE VYBAVENI

_ i mOder

Pojizdny dopravnik (délka pasu az max. 6 m) - GSPV, RSPV

Zasuvky s ochrannym kolikem 230 V (pocet a umisténi flexibilni) - VSechno

Zasuvky CEE 230 V/400 V (pocet a umisténi flexibilni) - V8echno

Nozni spina¢ pro béh dopravniku (na konci dopravniku) - Vsechno

Naraznikovy profil, oboustranné - VSechno

Kabelovy kanal, oboustrannég, plast - VSechno

Dodateény tlacitkovy vypina¢ (na zac¢atku dopravniku) - GSPV, RSPV, RSPV-UK
Otocny stolek pro karty pacientt (vpravo nebo vievo na zac¢atku nebo konci dopravniku) 350 x 325 mm Vsechno

Sklopny stolek (vpravo nebo vlevo na zacéatku nebo konci dopravniku) 600 x 400 mm V8echno

Dalsi informace o téchto vyrobcich a komplexnim programu B.PRO vam radi

zasleme, samoziejmeé bezplatné (adresu najdete na zadni strané).




SAVY, SAG,

SITW

Vyhrivané nebo chlazené: Vydejni voziky avoziky pro prepravu jidel B.PRO,

které vas rychle dostanou na cestu.

Dobre sehrany tym

vam usnadni praci.

VSechny vydejni voziky a voziky pro
prepravu jidel jsou soucasti B.PRO
Systems pro efektivni rozdélovani jidel s
ohledem na kvalitu.

Dalsi informace ziskate na adrese www.
bpro-solutions.com nebo u svého
specializovaného prodejniho partnera.

Vydejni vozik SAW 3
s prislusenstvim, gastronadobami

Vydejni vozik s otevienou spodni ¢asti SAW

K dispozici s jednou az Ctyfmi vanami pro udrzovani teploty
(vodni lazen). Privarené a hlubokotazené vany nabizeji prostor
pro GN 1/1-200 nebo ekvivalent mensich gastronadob.
VSechny vany maiji stupniovou regulaci teploty od +30 °C do
+95 °C a Ize je vyhfivat a regulovat individualng.

MODEL PROVEDENI

SAW vydejni vozik, otevieny

SAW-L vydejni vozik, otevieny, ovladaci prvky podélné
SAW-UK vydejni vozik, chlazeny (cirkulujicim vzduchem)
SAG vydejni vozik, zavieny

STW vozik pro prepravu jidel
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Vydejni vozik chlazeny cirkulujicim vzduchem
SAW 2-UK

Vydejni voziky s chlazenim cirkulujicim vzduchem SAW-UK
Vydejni voziky s chlazenim cirkulujicim vzduchem (SAW-

UK) jsou vybaveny vanou chlazenou cirkulujicim vzduchem
integrovanou do krytu. Nabizi prostor pro GN 1/1-200

nebo ekvivalent mensich gastronadob. Vana je vyjimatelna

a vyparnik Ize vyklopit pro snadné &isténi. Vana chlazena
cirkulujicim vzduchem ma stupriovou regulaci teploty.



ZASOBNI

Robustni zasobniky od spolecnosti B.PRO vamnabizi perfektni

podporu pro vas procesni retézec.
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Zasobnik na talife TS-K2 18-33
s chladicimi Stérbinami

Zasobniky na talire B.PRO
Zasobniky na talife s fadou chytrych
detaild jsou Usporné a maji vysokou
kapacitu. Zasobniky na talife jsou

k dispozici s 1 nebo 2 Sachtami na
talife, nevyhrivang, vyhrivané (také s
vyhfivanim cirkulujicim vzduchem) nebo
s chladicimi Stérbinami.

Zasobnik na podnosy CCE 54/38
otevfeny (s pfislusenstvim, s podnosy)

Zasobniky na podnosy B.PRO
Zasobniky na podnosy pojmou az 100
podnost ve forméatu 530 x 370 mm.
Pro rozdélovani a vydej jidel je volitelné
k dispozici prakticky nastavec na
pribory (se zasobnikem ubrousk
nebo bez ngj). Pro automatické
odebirani v poloautomatickych nebo
plné automatickych myckach nadobi
jsou k dispozici specialni zasobniky na
podnosy.

Zasobnik na talife pro vSechno

Zasobnik-podava¢ nadobi plosinovy
CHYV 58/58 s vyhfivanim cirkulujicim
vzduchem

Zasobniky-podavace nadobi
plosinové B.PRO

Univerzalni zasobniky-podavace nadobi
plosinové jsou k dispozici nevyhrivané, s
vyhrivanim cirkulujicim vzduchem nebo s
chladicimi stérbinami. Polykarbonatovy
poklop je jiz soucasti sériového
vybaveni varianty vyhrivané cirkulujicim
vzduchem.

Kulaté nebo hranaté, velké nebo malé — Sachta na talife Ctvercového priifezu je
vhodna pro v8echny. Prakticky rastr s otvory umozriuje pfizpCsobit zasobnik na ta-
life rychle a jednoduse témér jakémukoli tvaru nadobi. Pridavna vedent talirt déle
umozhuji do jediné Sachty vlozit az Styfi stohy malych misek, $alkd nebo talifd.



MODEL PROVEDENI ZASOBNIKU CHV zsobnik-podava¢ nadobi plosinovy a zasobnik-podava¢ nadobi s kosi,
CCE zésobnik na podnosy a zasobnik-podavac¢ nadobi s kosi, otevieny vyhfivany cirkulujicim vzduchem
CE zasobnik na podnosy, zasobnik-podavag nadobi s koi a MODEL PROVEDEN{ ZASOBNiKU
zasobnik-podavaé nadobi plosinovy, zavieny SHVS zasobnik pro spodni dily udrzovani teploty
CEH zasobnik-podavac nadobi plosinovy s vyhfivanim TS zasobnik na talife
cirkulujicim vzduchem TS-H zasobnik na talife, pojizdny, vyhrivany
CEB zésobnik-podavac nadobi s kosi, zdsobnik na podnosy k vestavbé TS-K zasobnik na talife, pojizdny, s chladicimi Stérbinami
CEBH zasobnik-podavacé nadobi s kosi k vestavbé, vyhrivany TS-UH2  zasobnik na talite, pojizdny, s vyhrivanim cirkulujicim vzduchem
CEK zasobnik-podavaé nadobi s kosi a zasobnik-podava¢ nadobi UNI univerzalni zasobnik
plosinovy, s chladicimi Stérbinami UNI-H univerzalni zasobnik, vyhfivany (cirkulujicim vzduchem)
CE-UK zasobnik-podava¢ nadobi s kosi, chlazeny (cirkulujicim vzduchem) UNI-K univerzalni zasobnik, s chladicimi §térbinami

Zasobnik-podavaé nadobi s kosi
CE-UK 53/53 s chlazenim cirkulujicim
vzduchem

Zasobnik-podavaé nadobi s kosSi
Perfektni pro pouziti pfi rozdélovani
jidel: Zasobnik-podava¢ nadobi s kosi
B.PRO s vykonnym vyhfivanim nebo
chlazenim cirkulujicim vzduchem.
Vysoce kvalitni zasobniky-podavace
nadobi s kosi jsou samozrejmeé k
dispozici také nevyhrivané nebo s
chladicimi Stérbinami. Stejné jako u
v8ech zasobnikd B.PRO Ize tah pruZin
prizptsobit hmotnosti nadobi anebo
soucasti systému.

Univerzalni zasobnik UNI-H 58/58
s vyhtivanim cirkulujicim vzduchem

Univerzalni zasobnik

Variabilni zasobniky jsou k dispozici

s vyhfivanim cirkulujicim vzduchem,
nevyhrivané nebo s chladicimi
Stérbinami. Univerzalni zasobniky jsou
vybaveny vodicimi tyéemi z plastu pro
Setrné stohovani nejréiznéjSich druhd
nadobi — to ucinné zabranuje odéru
porcelanu.

Zasobnik-podava¢ nadobi plosinovy
CEK 65/45, CE 65/45 a CEH 65/45

Univerzalni zasobniky-podavace
nadobi plosinové

Specialni zasobniky pro prostorove
usporné stohovani rliznych druht
nadobi. Predstavuji idealni feseni,
jestlize se pfi rozdélovani jidel soucasné
pouzivaji riznorodé komponenty
systémového nadobi. Optimalné
prizptisobené a pouZitelné pro (témér)*
vSechny stohovatelné standardni
porcelanové a plastové vyrobky.

* Pro vice nez 50 rliznych standardnich vyrobk
rtiznych vyrobcu.

Dobre sehrany tym vam usnadni praci.

VSechny zasobniky jsou soucasti B.PRO Systems pro
efektivni rozdélovani jidel s ohledem na kvalitu. Dalsi informace
ziskate na adrese www.bpro-solutions.de nebo u svého
specializovaného prodejniho partnera.
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PODPORA

Transportni voziky na podnosy B.PRO - pro bezpec¢né ahygienické rozdélovani

jidel v podnosovém systému.

Transportni voziky na podnosy B.PRO (TTW) umoznuiji vSechno prehled-
né ulozit: Hlubokotazené ulozné listy bez spar umoznuiji plynulé ukladani

a vyprazdriovani podnost. Ctyfi extra dlouh& manipulaéni madla umoz-
Auji kazdému Clenu tymu nastavit ergonomickou vysku, a tedy usnadnuiji
posouvani, tah a manévrovani bez ohledu na télesnou vysku, a to i pfi
otevfenych dvefich. Kvalitni konstrukce zajiStuje nejvySsi hygienickou uro-
ven s minimalnimi naklady na cisténi. To Setfi drahocenny Cas.

CtyFi ergonomicka manipulaéni madla
Velky prdmér madla usnadriuje pfepravu — at
uz se vydate jakymkoli smérem.

Velmi Siroky celoobvodovy naraznik zajistuje
ochranu voziku, zafizeni i rukou pfi projizdéni
uzkymi chodbami a dvermi.




Servirovaci voziky B.PRO: V rychlém pruhu, pokud jde o kvalitu a stabilitu.

Prvotfidni zpracovani pro dlouhou
zivotnost. Servirovaci voziky B.PRO
jsou velmi kvalitné vyrobené a zarucuiji
pri maximalni stabilité a nosnosti také
snadnou ovladatelnost, ktera je ve ..I
Spickach potreba.

Servirovaci a odklizeci voziky nabizime

ve vSech velikostech, také se 2 nebo 3
policemi pro velké Ulozné kapacity. At se

Pevné spojeno. Stabilni a bezpecné.
jedna o prepravu, meziskladovani nebo Trubkovy rém a police spojuji a stabilizuji dokonale Diky zakruzovanym hraném a velkému, hluboko-
uchovavani — B.PRO nabizi idealni model svarené pribézné Svy. To vydrzi. tazenému tvarovanému okraji jsou police nejen
mimoradné stabilni a odolné. Chrani také pred
pro kazdy pozadavek. drazy pi préci.
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Servirovaci vozik SW 6 x 4-2 Servirovaci vozik SW 8 x 5-3 Servirovaci vozik SW 10 x 6-3 BASIC

Dalsi informace o téchto vyrobcich a komplexnim programu B.PRO vam radi

zasleme, samoziejmé bezplatné (adresu najdete na zadni strané).




B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions

P.O. Box 13 10

75033 Oberderdingen

Germany

Phone +49 7045 44-81900
catering.export@bpro-solutions.com
www.bpro-solutions.com

B.”RO

CATERING SOLUTIONS

SKUPINA B.PRO

Nasi zékaznici jsou stejné rozmaniti a rliznorodi jako
nase nabidka. Abychom pro kazdého mohli podat co
nejlepsi vykon, rozélenili jsme nase obory plsobnosti
a kapacity na dvé vysoce specializované obchodni
jednotky: B.PRO Catering Solutions — vyrobky a systémy
pro profesionalni velkokuchyné. ENOXX Engineering

— presné dily z uslechtilé oceli, hliniku nebo plastu pro
primysl na zakézku.

Firma B.PRO byla ve vSech provoznich oblastech
certifikovana podle DIN EN ISO 9001:2015 a zarucuje
vam nejvySSi miru spolehlivosti a orientace na zakaznika.



