' B.PRO _

CATERING SOLUTIONS

PROTHERM

Transport potraw w nowej odsfonie — wykonanie z najwyzszej jakos¢ stali
nierdzewnej, mozliwos¢ cyfrowego potaczenia sie z urzagdzeniem oraz
idealnie zaprojektowane wnetrze, ktore daje niespotykang dotad swobode
pracy, tatwos¢ i dowolnos¢ obstugi.
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CYFROWEG POLACZENIA
SIE Z URZADZENIEM
ORAZ IDEALNIE
ZAPROJEKTOWANE
WNETRZE, KTORE DAJE
NIESPOTYKANA DOTAD
SWOBODE PRACY,
EATWOSC I DOWOLNOSC
OBSLUQT . ~mmemmerasimserarms

WIEKSZA ROZNORODNOSC Niezaleznie od tego,
czy chodzi o transport wielu drobnych smakotykow, czy
tez duzej ilosci potraw — 23 rézne modele nowej rodziny
produktéw B.PROTHERM E to odpowiednie rozwigzanie

spetniajgce wszelkie wymagania: neutralne temperaturowo,

z podgrzewaniem obiegowym, z chtodzeniem cyrkula-
cyjnym, w wersji podblatowej lub z dwiema oddzielnymi
komorami o regulowanej temperaturze, do pojemnikdéw
GN 1/1 lub GN 2/1.
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WIECEJ KORZYSCI Nawet 0 50% wieksza pojemnosé*
kazdego wdzka pozwala zaoszczedzi¢ cenng przestrzen.

Nowy system przeptywu powietrza zapewnia szybkie i
rownomierne rozprowadzanie ciepta i chtodu we wnetrzu.

Jednolite, ttoczone wgtebnie scianki umozliwiajg tatwe
czyszczenie i zapewniaja optymalna higiene. Mozliwosé
taczenia sie z urzadzeniem (jako opcja) umozliwia cyfryzacje
i optymalizacje procesow zapewniajgc dodatkowe
bezpieczenstwo oraz oszczednosé.

*w zaleznosci od modelu, w por. do poprzedniego modelu
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NOWA KONCEPCJA
PRZEPLYWU
POWIETRZA

ERGONOMICZNE
UCHWYTY
DO PCHANIA

ELEKTRONICZNY
UKELAD STEROWANIA

HIGIENICZNE SCIANKI

IZOLACYJNE
DWIE STREFY

TEMPERATUROWE W
JEDNYM URZADZENIU

CALOSC WYKONANA
Z HIGIENICZNEJ STALI

1.4301

NIERDZEWNEUJ AISI 304,

EACZNOSC / TECHNOLOGIA
CZUJNIKOW IOT (OPCJA)

OTWIERANIE
DRZWI NA 270°

NOWA
KONCEPCJA
WNETRZA

AWARYJNE OTWARCIE
DRZWI OD WEWNATRZ

INTELIGENTNE
UMIEJSCOWIENIA
JEDNOSTEK
CHLODNICZYCH

SOLIDNA PODSTAWA
WYKONANA Z
TWORZYWA
SZTUCZNEGO JAKO
ZABEZPIECZENIE
PRZED USZKODZENIEM
W WYNIKU UDERZENIA.

KOMFORTOWE
OTWIERANIE
DRZWI (OPCJA)




NIEZWYKLE WYDAJN
WYKORZYSTANIE
VWNE

—C

NAWET DO 50% WIEKSZA POJEMNOSC* Réwnomiernie roztozony odstep miedzy prowadnicami wynoszacy zaledwie 38,3
mm pozwala na optymalne wykorzystanie przestrzeni wewnetrznej wszystkimi, ogdlnie stosowanymi pojemnikami GN o roznej
gtebokosci. Nowe modele B.PROTHERM E oferujg nawet 0 50% wigeksza pojemnosc* kazdego wodzka, sprawiajgc, ze do tej
samej ilosci potraw potrzeba mniejszej liczby wozkdw, a takze mniejszej przestrzeni potrzebnej do przechowania pojemnikéw
GN 1/1, badz GN 2/1. Jest to nie tylko oszczednosé miejsca, ale i pieniedzy.

We wszystkich modelach chtodzonych, dodatkowo mozna wykorzystaé prowadnice znajdujace sie przed jednostkag chtodnicza.
Sprytne!

*w zaleznosci od modelu, w por. do poprzedniego modelu

MODEL POPRZEDNI AKTUALNY MODEL

BPT 1220 EB: 10 x GN 1/1-65 BPT E 36 (30) C:
15x GN 1/1-65 plus 3 x GN 1/2-65
Odpowiednik
5X GN 1/1-65 PLUS 3 X GN 1/2-65
WIEKSZA POJEMNOSC




PROTHE
-UTRAL

Rozwigzanie to idealnie nadaje sie do wszelkich potraw, ktérych
nie trzeba aktywnie utrzymywac w stanie zimnym lub gorgcym,
choc¢ sprawdzi sie réowniez swietnie w przypadku pasywnego
chtodzenia za pomoca ptyty eutektycznej. Podwadjna izolacja
drzwi i korpusu chroni potrawy przed wahaniami temperatury
wystepujacymi podczas transportu i serwowania. Dodatkowa
nowos¢: Model w wersji podblatowej BPT E 12 N idealnie
nadaje sie do wsuwania pod stoty i lady.
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BPTE 12N
Nr art. 575 195

BPTE 18N
Nr art. 575 196

12 par prowadnic
rowkowych, 12 x 1/1 GN
lub ich podziat

18 par prowadnic
rowkowych, 18 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
521 x 821 x 1072 mm

dt. x szer. x wys. (mm):
521 x 821 x 782 mm

Wiecej informacii Wiecej informaciji

DODATKOWO WYMIARY POJEMNOSC [l INFORMACJE

BPTE 24 N
Nr art. 575 197

24 pary prowadnic
rowkowych, 24 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
590 x 821 x 1302 mm

Wiecej informaciji

BPTE30N
Nr art. 575 198

30 par prowadnic
rowkowych, 30 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
590 x 821 x 1532 mm

Wiecej informaciji



https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-12-N/p/000000000000575195
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-18-N/p/000000000000575196
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-24-N/p/000000000000575197
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-30-N/p/000000000000575198

Wysokos¢ w przyblizeniu w cm

PROTHERM
PODGRZEWAN

(POWIETRZEM OBIEGOWYM)

Swiezo ugotowane potrawy dotra do celu w doskonatej formie dzieki zastosowaniu podgrzewania konwekeyjnego B.PROTHERM
E. Nowy pomocnik w zespole: Model w wersji podblatowej BPT E 12 H do wsuwania pod stoty i lady. Innowacyjna koncepcija
przeptywu powietrza zapewnia szybka i rownomierng dystrybucije ciepta we wnetrzu. Dwuscienna izolacja korpusu urzgdzenia i
drzwi dodatkowo zapewnia odpowiednig temperature.

Inteligentne akcesorium: Dzigki ptycie eutektycznej i wtaczonej wentylacji (bez trybu grzania) wszystkie modele mozna rowniez
wykorzystywac do transportu schtodzonych potraw.

POJEMNOSC INFORMACJE

WYMIARY

DODATKOWO [l WYDAJNOSC

BPTE12H
Nrart. 575 199

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

12 par prowadnic
rowkowych, 12 x 1/1 GN
lub ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
521 x 821 x 782 mm

220-240V, 50/60 Hz /
0,8 kW

Wiecej informaciji
EEE]

BPTE 18 H
Nr art. 575 200

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

18 par prowadnic
rowkowych, 18 x 1/1 GN
lub ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
521 x 821 x 1072 mm

220-240V, 50/60 Hz /
0,8 kW

Wiecej informaciji

BPTE24 H
Nr art. 575 201

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

24 par prowadnic
rowkowych, 30 x 1/1 GN
lub ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
590 x 821 x 1302 mm

220-240V, 50/60 Hz /
0,99 kW

Wiecej informacii

BPTE30H

Nr art. 575 202

Zakres temperatur:

+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

30 par prowadnic
rowkowych, 30 x 1/1 GN
lub ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
590 x 821 x 1532 mm

220-240V, 50/60 Hz /
0,99 kW

Wiecej informaciji



https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-12-H/p/000000000000575199
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-18-H/p/000000000000575200
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-24-H/p/000000000000575201
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-30-H/p/000000000000575202

1 : O ‘ ‘ \ Niezaleznie od tego, czy sa to schtodzone potrawy, satatki czy desery w pojemnikach GN — modele B.PROTHERM E z

chtodzeniem cyrkulacyjnym zachowujg odpowiednio niskg temperature. Zakres temperatur regulowany cyfrowo od +2 do

+10°C mozna ustawi¢ z doktadnoscig do jednego stopnia.
— Innowacyjna cyrkulacja powietrza zapewnia szybkie i rdwnomierne rozprowadzenie zimnego powietrza po catym wozku.
Dwuscienna izolacja zapobiega niepotrzebnej utracie niskiej temperatury. Wszystkie modele B.PROTHERM E z chtodzeniem

cyrkulacyjnym wykorzystuja przyjazny dla srodowiska czynnik chtodniczy R290 — optymalny zardwno dla srodowiska, jak i

PO\/\/| ETRZE I\/l O B | E( i OWYM dla nas wszystkich. Wieksza pojemnosé: Usytuowanie komory chtodniczej umozliwia dodatkowo wykorzystanie prowadnic
znajdujgcych sie przed jednostkg chtodniczg w komorze.
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Wysokos¢ w przyblizeniu w cm

w BPT E 30 (24) C BPT E 36 (30) C

2 Nr art. 575 203 Nr art. 575 204

E Zakres temperatur: Zakres temperatur:

e} +2 °C do +10 °C +2 °C do +10 °C

% Chtodzenie obiegowe Chtodzenie obiegowe
\O X .

8 30 par prowadnic 36 par prowadnic

= rowkowych, 24 x 1/1 GN + rowkowych, 30 x 1/1 GN +
E 6 x GN 1/2 lub ich podziat 6 x GN 1/2 lub ich podziat
3

a

N dt. x szer. x wys. (mm): dt. x szer. x wys. (mm):
g 590 x 821 x 1532 mm 590 x 821 x 1762 mm
:

QO

8 220-240V, 50/60 Hz / 220-240V, 50/60 Hz /
Z 0,27 kW 0,27 kW
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https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-30-%2824%29-C/p/000000000000575203
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/B-PROTHERM-stainless-steel-convection-cooled/BPT-E-36-%2830%29-C/p/000000000000575204

PROTHERM
COMBI | DUO

Dwa rozwigzania w jednym, pozwalajgce na stosowanie
dwadch réznych temperatur w jednym wézku. Nowe modele
B.BROTHERM E kombi i duo posiadajg dwie odseparowane
termicznie komory, ktére zapewniaja jeszcze wieksza
elastycznos¢ podczas transportu i przechowywania.

Odpowiednio do potrzeb mozna wybrac¢ sposrod szesciu wersji
komor podgrzewanych obiegowo, chtodzonych obiegowo i N OWY
L

neutralnych temperaturowo.

B.PROTHERM kombi sg zaprojektowane w taki sposéb,
aby dzieki komorom utozonym jedna nad drugg zajmowaty
wyjatkowo mato miejsca.

B.PROTHERM duo z dwiema utozonymi obok siebie komorami
sg idealne do transportu wiekszych ilosci potraw.




Wysokos¢ w przyblizeniu w cm

INFORMACION

CAPACIDAD

POTENCIAB DIMENSIONES
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COMBI

Z dwiema odseparowanymi termicznie komorami do GN 1/1

=M E
DUO

BPT E 2 x 12 combi H/H
Nrart. 575 208

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

2 x 12 par prowadnic
rowkowych, 12 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
590 x 821 x 1532 mm

220-240V, 50/60 Hz /

1,59 kW

Wiecej informaciji
EIESEE

BPT E 2 x 12 combi H/N
Nrart. 575 210

Zakres temperatur:

+30 °C do +95 °C
Neutralne temperaturowo /
podgrzewane obiegowo

2 x 12 par prowadnic
rowkowych, 12 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
590 x 821 x 15632 mm

220-240V, 50/60 Hz /
0,8 kW

Wiecej informacii
EIESEE

BPT E 2 x 18 duo H/H
Nrart. 575 206

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

2 x 18 par prowadnic
rowkowych, 18 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
1026 x 821 x 1072 mm

220-240V, 50/60 Hz /
1,59 KW

Wiecej informacii
O xEa0]

BPT E 2 x 18 duo H/N
Nr art. 575 209

Zakres temperatur:

+30 °C do +95 °C
Neutralne temperaturowo /
podgrzewane obiegowo

2 x 18 par prowadnic
rowkowych, 18 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
1026 x 821 x 1072 mm

220-240V, 50/60 Hz /
0,8 kW

Wiecej informaciji

BPT E 2 x 30 duo H/H
Nrart. 575 207

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

2 x 30 par prowadnic
rowkowych, 30 x 1/1 GN lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
1026 x 821 x 1565 mm

220-240V, 50/60 Hz /
1,97 kW

Wiecej informacii
EITRRE

BPT E 2 x 30 (24) duo H/C

Nr art. 575 211

Zakres temperatur:

+30 °C do +95 °C / +2 °C do +10 °C
Podgrzewanie/chtodzenie obiegowe

2 x 30 (24) par prowadnic
rowkowych, 30 x GN 1/1 +
24 x GN 1/1i16 x GN 1/2 lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
1026 x 821 x 1565 mm

220-240V, 50/60 Hz /
1,26 kW

Wiecej informaciji



https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-18-duo-H-H/p/000000000000575206
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-30-duo-H-H/p/000000000000575207
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-12-combi-H-H/p/000000000000575208
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-18-duo-H-N/p/000000000000575209
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-12-combi-H-N/p/000000000000575210
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-30-%2824%29-duo-H-C/p/000000000000575211

PROTHERM
SANKIETOWE

Doskonate wyposazenie na kazdy bankiet: Dzieki nowemu
modelowi bankietowemu B.PROTHERM E do GN 2/1 mozna w
bezpieczny i wyrafinowany sposéb podac, wstepnie porcjowane
potrawy, wprost na stoét. Wozki sg rowniez dostepne z dwiema
oddzielnymi komorami dla dwdéch réznych temperatur w ramach
jednego urzgdzenia: neutralne temperaturowo, z chtodzeniem i
podgrzewaniem obiegowym.

Jakos¢ potraw pod kontrola: Wszystkie modele z funkcja
podgrzewania powietrzem obiegowym sg opcjonalnie dostepne
z 3-stopniowa regulacjg wilgotnosci. Dzieki temu w kazdej
chwili mozna stworzy¢ odpowiedni klimat wnetrza dla swoich
potraw. Opcjonalne przeszklone drzwi umozliwiajg staty
podglad zawartosci wozka. Zapobiega to niepotrzebnemu
otwieraniu, a tym samym czestemu odgrzewaniu oraz
optymalizacji bilansu strat ciepta.




PROTHERM
SANKIETOWE

Wdézek bankietowy — wersja dwa w jednym do GN 2/1

1

Wysokos¢ w przyblizeniu w cm

BPT E 36 (30)
C bankietowy
Nr art. 575 216

Zakres temperatur:
+2 °Cdo +10 °C
Chtodzenie obiegowe
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36 par prowadnic
rowkowych, 30 x GN 2/1 +
6 x GN 1/1 lub ich podziat

POJEMNOSC

dt. x szer. x wys. (mm):
820 x 941 x 1795 mm

WYMIARY

220-240V, 50/60 Hz /
0,35 kW

Wiecej informaciji

DODATKOWO [l WYDAJNOSC

BPT E 36 H bankietowy
Nrart. 575 212

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

36 par prowadnic
rowkowych, 36 x GN 2/1 lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
820 x 941 x 1795 mm

220-240V, 50/60 Hz /
1,68 KW

Wiecej informaciji
[OREL: 0]
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BPTE2x 16

combi H/N bankietowy
Nr art. 575 215

Zakres temperatur:

+30 °C do +95 °C
Podgrzewane obiegowo /
neutralne temperaturowo

2 x 16 par prowadnic
rowkowych, po 16 x
GN 2/1 lub ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
820 x 941 x 1795 mm

220-240V, 50/60 Hz /
1,18 KW

Wiecej informaciji

80 " — == — — _ — — — — —

BPTE2x 16
combi H/H bankietowy
Nrart. 575 213

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

2 x16 par prowadnic
rowkowych, po 16 x
GN 2/1 lub ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
820 x 941 x 1795 mm

220-240V, 50/60 Hz /
2,32 kW

Wiecej informaciji

BPTE 2x 16 (10)

combi H/C bankietowy

Nr art. 575 217

Zakres temperatur:

+30 °C do +95 °C / +2 °C do +10 °C
Podgrzewanie/chtodzenie obiegowe

2 x16 par prowadnic
rowkowych, 16 x GN 2/1 +
10xGN 2/1i6x GN 1/1 lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):

820 x 941 x 1795 mm

220-240V, 50/60 Hz /
1,63 KW

Wiecej informaciji
- E

BPT E 2 x 36 duo H/H bankietowy

Nr art. 575 214

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C
Podgrzewanie obiegowe

2 x 36 par prowadnic
rowkowych, po 36 x GN 2/1
lub ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
1436 x 941 x 1795 mm

240V, 50/60 Hz /
3,35 kW

Wiecej informaciji

21

BPT E 2 x 36 (30) duo H/C bankietowy
Nr art. 575 218

Zakres temperatur:
+30 °C do +95 °C / +2 °C do +10 °C
Podgrzewanie/chtodzenie obiegowe

2 x 36 par prowadnic
rowkowych, 36 x GN 2/1 +
30x GN 2/1i6xGN 1/1 lub
ich podziat

dt. x szer. x wys. (mm):
1436 x 941 x 1795 mm

220-240V, 50/60 Hz /
2,03 kW

Wiecej informaciji



https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-36-H-banquet/p/000000000000575212
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-16-combi-H-H-banquet/p/000000000000575213
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-36-duo-H-H-banquet/p/000000000000575214
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-16-combi-H-N-banquet/p/000000000000575215
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/B-PROTHERM-stainless-steel-banquet-convection-cooled/BPT-E-36-%2830%29-C-banquet/p/000000000000575216
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/BPT-E-2-x-16-%2810%29-combi-H-C-banquet/p/000000000000575217
https://www.bpro-solutions.com/partnerportal/DE/en/B-PRO-products/B-PROTHERM-Stainless-Steel/B-PROTHERM-stainless-steel-combi-banquet/BPT-E-2-x-36-%2830%29-duo-H-C-banquet/p/000000000000575218
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GrOWNE ZALE

Zawsze troche lepiej dzieki wielu przemyslanym detalom

PLYTA EUTEKTYCZNA

Wiozy¢ ptyte eutektyczna, zataczy¢ wentylacje, wytaczy¢ podgrzewanie
—w taki sposéb wszystkie modele z funkcja podgrzewania mozna
wykorzystywacé réwniez do transportu schtodzonych potraw

LATWE STEROWANIE

Przejrzysta struktura i intuicyjna obstuga. Zawsze umozliwia
zachowanie optymalnego podgladu temperatury i funkcji
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PRZEPLYW POWIETRZA

Nowy system przeptywu powietrza i element dystansowy na tylnej
$ciance zapewniajg szybki i rownomierny rozktad temperatury

KRAWEDZ Z PROGIEM

Mniejsze ryzyko poslizgu, wigksze bezpieczenstwo — ulepszona
krawedz z progiem zapobiega sptywaniu kondensatu
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OTWIERANIE DRZWI

tatwe otwieranie drzwi przez pociagniecie uchwytu do gory

L
CHLODZENIE PASYWNE -
PLYTA EUTEKTYCZNA
Do krétkotrwatego transportu schtodzonych potraw we wszystkich
neutralnych temperaturowo modelach B.PROTHERM E
25

OTWIERANIE ALARMOWE OD SRODKA

W nagtych wypadkach zatrzasnigcia sie mozna od srodka
nacisnac podswietlany przycisk



OPCJ

Zawsze troche lepiej — dzieki wielu opcjom stworzonym z
mysla o indywidualnym podejsciu do Twojej pracy
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DODATKOWY GORNY ODBOJNIK DODATKOWE GNIAZDKO NA TYLNEJ SCIANCE

Solidna ochrona przed uszkodzeniami podczas transportu na zewnatrz, Umozliwia podtgczenie kolejnych urzadzen w taricuch
a takze dodatkowa przestrzen uzytkowa na gérnej powierzchni

L3
1 -
- .~ 4

¥

MOZLIWOSC DOSTOSOWYWANIA 3- LUB 4-STRONNY RELING

Atrakcyjna powierzchnia lakierowana proszkowo w 12 kolorach — Zapewnia dodatkowg powierzchnie uzytkowa i pewny transport np. europojemnikow tatwe otwieranie przy uzyciu stopy — utatwia obstuge i przyspiesza
aby dopasowac sie do do Twojego otoczenia lub kolorystyki wiodacej lub B.PROTHERM K 160/320 na gérnej powierzchni prace, nawet gdy masz zajete rece

Twojej firmy
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Zawsze perspektywicznie — wysoka jakosé, przydatnosé w
codziennym uzytkowaniu i gotowos¢ na przyszie wyzwania

SYSTEM NAWILZANIA POWIETRZA

do podgrzewanych obiegowo modeli bankietowych B.PROTHERM:
Mozliwos¢ wyboru najlepszego klimatu dla goracych potraw — stopien
wilgotnosci, mozna regulowac, w zaleznosci od potrzeb, w trzech
zakresach 28
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PRZESZKLONE DRZWI

Zawartos¢ jest widoczna na pierwszy rzut oka, co zapobiega czestemu
otwieraniu drzwi, a tym samym przyczynia sie do oszczednosci energii
(tylko modele bankietowe B.PROTHERM)

LACZNOSC
Opcjonalna technologia czujnikéw loT w sposob
ciggty i kompleksowy rejestruje istotne dane, takie
jak temperatura czy czasy przestojow. Czujniki te
moga by¢ wyposazone w technologie WLAN lub
niezalezng od lokalizacji technologie LTE.

¢ Dokumentacja cyfrowa HAACP: Inteligentne
rozwigzanie zapewniajgce jakosc i higiene
Twojej logistyki zywnosci

e Stuzy ono do centralngj, cyfrowej realizacji
Zlecen, monitorowania, optymalizaciji, analizy
oraz archiwizacji procesdw operacyjnychii
krytycznych punktow kontroli

e |stnieje rowniez mozliwos$¢ wygodnego
sterowania za pomocg odpowiedniej
aplikacji w smartfonie lub tablecie

MOZLIWE OPCJE:

¢ Uchwyt na karty menu,
ze stali nierdzewnej, do naklejania na froncie drzwi,
o formacie DIN A5/A6

e Separator termiczny do modeli
BPT E neutralnych temperaturowo. Do podziatu
wnetrza na rézne strefy temperaturowe.

® Drzwi, zamykane na klucz
* Drazek do ciagniecia i sprzegto

* Najrozniejsze wersje kétek

¢ Rama wsuwana GN
¢ Plyty eutektyczne
¢ Wersja higieniczna H1
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Nowe modele B.PROTHERM E oferuja nawet o 50% wieksza 1 x BPTE18H — —
pojemnosc* kazdego wozka. Réwnomiernie roztozony odstep
miedzy prowadnicami wynoszacy zaledwie 38,3 mm daje duzg 135 PQRCJI
swobode przy optymalnym zatadunku, co przektada sie na ig%go‘izeam”
mozliwos¢ efektywnego i oszczednego wykorzystania miejsca
we wnetrzu przy zastosowaniu wszystkich gtebokosci pojem-
nikdw GN.
*w zaleznosci od modelu, w por. do poprzedniego modelu
9x GN 1/1-65
S . | -
r———p \ ~
I \ [ — N 4xGN 1/1-65 3xGN 1/1-65
M- @] | 2xGN 1/1-150 2xGN 1/1-100
= . 1xGN 1/1-200
A o —
Dalsze mozliwosci zatadunku

1xBPTE30H

225 PORCJI I

400 g lazanii

na osobe ?
| )
L

' _ : 1xBPTE24H
180 PORCJI
i 400 g lazanii
na osobe
15x GN 1/1-65
_ F N ..
¢ Y\" = - ~ 4 . : "'-.___ Y ;
\ = . \‘\ , 4xGN1/1-65 3xGN1/1-65 3
4xGN 1/1-100 4xGN 1/1-100
\ 2xGN 1/1-150 2xGN 1/1-200 -
t_-__.._- Dalsze mozliwosci zatadunku 12x GN 1/1-65 "
_ N
\ "~ =" \g
3 . 3
\\

6xGN 1/1-65 4xGN1/1-65
4xGN 1/1-100 2xGN 1/1-150
1xGN 1/1-200

N

Dalsze mozliwosci zatadunku
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Pojemniki B.PROTHERM K z tworzywa sztucznego w
potaczeniu z modelami ze stali nierdzewnej

tatwe do przenoszenia, wytrzymate i
uniwersalne: Pojemniki do transportu
potraw B.PROTHERM K wykonane z
ttoczonego wgtebnie tworzywa sztucz-
nego stanowig doskonate uzupetnienie
pojemnikéw B.PROTHERM E ze stali
nierdzewne;.

Kompaktowe pojemniki z tworzywa
sztucznego zapewniajg dodatkowg
elastycznosc¢ dzieki swojej niewielkiej
masie. Mozna je dowolnie taczy¢ w
zaleznosci od potrzeb — wystarczy
wybra¢ najbardziej optymalny zestaw
dla danego obszaru zastosowania.
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Pojemniki B.PROTHERM K z tworzywa sztucz-
nego dostepne sa w pieciu réoznych rozmiarach, z
wieloma akcesoriami i elementami utatwiajgcymi
ich transport, podgrzewane, niepodgrzewane, z
funkcjg podgrzewania powietrzem obiegowym, a
takze regulacji temperatury z doktadnoscig co do
stopnia. Nozki przymocowane do spodniej czesci
pojemnikow z tworzywa sztucznego zapewniajg
bezpieczne mocowanie, nawet gdy pojemniki

sg ustawione jeden na drugim, co pozwala
zaoszczedzi¢ miejsce.

KOMPATYBILNOSC CALEJ SERII

Zawsze odpowiednie rozwigzanie: Rodzina
systemoéw B.PROTHERM do swiadomego
jakosciowo transportu potraw w cateringu,
gastronomii, zbiorowym zywieniu, jadtodajniach,
stotéwkach lub przy obstudze duzych imprez.

Wiecej informaciji na temat
B.PROTHERM K z tworzywa
sztucznego mozna znalez¢ tutaj.



https://www.bpro-solutions.com/en/catering/products/bprotherm/k.cfm

DOSKON
/At ADUNEK

Pojemniki Gastronorm firmy B.PRO - Twoja wartos¢
dodana w profesjonalnej kuchni i transporcie potraw

DOSTEPNOSC
OD ZARAZ Z

MAGAZYNU OD

1 SZT.

WIECEJ KORZYSCI Wybdr, jakosé, cenali
wydajnosé — w przypadku pojemnikow Gas-
tronorm B.PRO pasuje wszystko. Od przyjecia
towaru az po serwowanie potraw — dzieki nim
wszystko dziata jak w zegarku.

WIEKSZY WYBOR System Gastronorm firmy
B.PRO obejmuje ponad 200 pojemnikow,
pokrywek, tac i wktadéw do gotowania. Ze stali
nierdzewnej lub poliweglanu. We wszystkich

ogadlnie stosowanych rozmiarach i glebokosciach.

A takze do wszelkich zastosowan w gastronomii i
zywieniu zbiorowym.

WIEKSZE DOSWIADCZENIE Jako pierwszy
niemiecki producent — dysponujgcy blisko 60-
letnim doswiadczeniem — firma B.PRO wytwarza
najwyzszej jakosci pojemniki Gastronorm. Zawsze
najnowoczesniejszy sprzet. Zawsze jakos¢ “made
in Germany”.

WYZSZA JAKOSC Jakosé firmy B.PRO jest
zachowana przez caty okres funkcjonowania
kuchni. | zwraca sie i to z nawigzka.

Wigcej informaciji o pojemnikach
Gastronorm firmy B.PRO mozna
znalez¢ tutaj.



https://www.bpro-solutions.com/en/catering/products/gastronorm.cfm

B.”RO

CATERING SOLUTIONS

B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions
P.O.Box1310

75033 Oberderdingen

Phone +49 7045 44-81276
Fax  +49704544-81212
catering@bpro-solutions.com
www.bpro-solutions.com
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