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Vybaveni pro velkokuchyné, catering a spole¢na stravovani




B.PRO - presvédciva technologie a design

Skupina B.PRO vyrabi vysoce kvalitni investiéni prostrfedky pro
velkokuchyné a dodava vyrobky pro prlmysl. Skupina B.PRO,
kterou zalozil Heinrich Blanc v roce 1925 v Oberderdingenu
(Némecko) pod nazvem ,Blanc & Co.“, plsobi v soucasnosti
na celém svéte.

Obchodni jednotka B.PRO Caterings Solutions nabizi
hospodarna a zakaznicky orientovana reSeni pro logistiku
stravovani, distribuci potravin a vydej jidel - od skladovani,
porcovani a prepravy az po prezentaci a pfipravu pokrmc
pfimo pred hosty. Dalsi oblast specializace predstavuje
automatizace procesl ve velkokuchynich a stravovacich
provozech.

B.PRO znamena prvotfidni kvalitu, specialni kompetence
a spolehlivost od prvni konzultace az po poprodejni servis.
Zéakazniklim nabizime feSeni dokonale prizplisobena jejich
potrebam.

Skupina spolecnosti je soucasti rodinného holdingu 10
BLANC & FISCHER. Spole¢nost B.PRO se fidi firemni 16
kulturou orientovanou na hodnoty. 18
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Prepravky na jidlo z plastu B.PROTHERM K
Prepravky na jidlo z uslechtilé oceli B.PROTHERM E
SYSTEM STOHOVANI TALIRU B.PRO SERVISTAR
Varny systém B.PRO COOK

Systémy pro vydej jidel B.PRO BASIC LINE
Zasobniky na talife

Vydejni voziky

Zasobnik-podavaé nadobi s kosi a zasobnik na
podnosy

Dopravniky na rozdélovani jidel

Transportni voziky na podnosy

Servirovaci voziky, oplasténi pro servirovaci voziky
Voziky na odklizeni podnost(

Regalové voziky

Prepravni voziky

Gastronadoby

Gastronadoby B.PRO Buffet Line
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PROTHERM K

Chutné prepravovat, chutné zabalit — prepravky na jidlo
B.PROTHERM K z plastu.

Tepla a studena jidla jsou v B.PROTHERM K
udrzovana v teple nebo v chladu

provedeni B.PROTHERM K presvedci
svou technikou, konstrukei, funkci a pfi-
sluSenstvim.

B.PROTHERM 620 KUF B.PROTHERM 420 K B.PROTHERM 320 KB
Model s nejvétsim obsahem. Jednokfidlova Celni pInéni s jednokfidlovymi dvitky, nevyhfivana. S plnénim shora, vyhfivana, s ukazatelem

dvitka oto¢na o 270° a odnimatelna. provozniho stavu a viozkou z uslechtilé oceli.
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Nezaménitelna Pro pestrejsi zivot

B.PROTHERM K s logem nebo firemnim nazvem B.PROTHERM K s barevnymi dily kovani. Skoro v§echny

— jedine¢na, nezaménitelna a dostupna uz od modely jsou nabizeny s dily kovani v modré, Cervené a Sedé
jednoho kusu. Vyrobek je trvanlivy a odolny vigci barve.

myti v mycce.

At

Jidlo v nejlepsi kvalité Vnitrek z uslechtilé oceli Ergonomicky uchop
Vyhfivané prepravky B.PROTHERM s regulaci BPT 320 KB a 320 KBR s vlozkou z uslechtilé oceli Madla z uslechtilé oceli s neklouzavymi plastovymi
vnitfni teploty s pfesnosti na jeden stupen pro pfimé osazovani. Uchyty.

v rozmezi +40 °C az +85 °C nebo +95 °C.

L

Rychla informace Spolehlivé upevnéni Dokonalé uzavreni
Praktické drzaky popisovacich karet ukazuji, co Vyklenek pro délicf listy umoziiuje spolehlivé Uzavér na horni strané umoznuje snadné otviranii v
prepravka obsahuje. prepravovat i mensi gastronadoby. pfipadé, Ze jsou gastronadoby umistény vedle sebe.

i
Zlabek na kondenzat Dokonala hygiena Ekologické
Ctyti modely BPT pro jesté vy3si bezpednost: V8echny B.PROTHERM K jsou vhodné pro myti Plast neobsahuje chlorfluoruhlovodiky, je
Zlabek zachycuje vytékajici kondenzadni vodu, tim v mycce (vyhfivané modely BPT 320 s uzavienou recyklovatelny a odolny proti plisobeni potravin.
se minimalizuje nebezpedi uklouznuti a Urazu. zditkou pro pripojeni k siti, modely BPT 420

vyhrivané cirkulujicim vzduchem a BPT 620 bez
dveri).

Jo
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Priklady osazovani

B.PROTHERM 160 K Pro tfislozkové menu:
2 x GN 1/4 hloubka 100 mm
B.PROTHERM 320 K 1x GN 1/2 hloubka 100 mm

1 délicf lista ST 3
(cca 14 menu)

B.PROTHERM 420 K
Pro tfislozkové menu:
1x GN 1/1-65,
2 x GN 1/1-100
(cca 40 menu)

11 xGN 1/1-20 1xGN 1/1-20, 2 x GN 1/1-20,

5x GN 1/1-40 3xGN 1/1-65
Pro ¢tyrslozkové menu:
2 x GN 1/1-40,
2 xGN 1/1-65
(cca 30 menu)

1 chladici deska, 1 x GN 1/1-20, 1 x GN 1/1-20,
10 x GN 1/1-20 2 x GN 1/1-40, 1 x GN 1/1-40,
2 xGN 1/1-65 2xGN 1/1-100

B.PROTHERM 620 K
Pro tfislozkové menu:
1 x GN 1/1-65,
1 x GN 1/1-100,
1 xGN 1/1-200
(cca 60 menu)

12 x GN 1/1-20 2 x GN 1/1-20, 6 x GN 1/1-65
5x GN 1/1-65
Pro &tyrslozkové menu:
2 x GN 1/1-65,
2 xGN 1/1-100
(cca 40 menu)
3 x GN 1/1-150 1x GN 1/1-20, 1 chladici deska,
2 x GN 1/1-200 11 x GN 1/1-20

Pro ctyrsloZzkové menu:

2 x GN 1/6 hloubka 100 mm
2 x GN 1/3 hloubka 100 mm
2 délici lista ST 3

(cca 10 menu)

LLLJ
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2xGN 1/1-150

1 x GN 1/1-40,
1 x GN 1/1-200

4 xGN 1/1-100

1 x GN 1/1-40,
5x GN 1/1-65

1x GN 1/1-20, 2 x GN 1/1-40, 3 x GN 1/1-40,
1x GN 1/1-40, 2xGN 1/1-150 2xGN 1/1-65
3xGN 1/1-100

1xGN 1/1-100,
1xGN 1/1-150,
1xGN 1/1-200



Prvotridni catering: Vyhrivané a regulovatelné

B.PROTHERM KBR s regulace teploty s presnosti na stupen.

Ryba si zada 65 °C, brokolice 70 °C

Pro dokonale pfipravena jidla potrebujete optimalni kontrolu
teploty. Pouze tak Ize prepravovat, skladovat a udrzovat

v teple i vysoce citliva jidla.

S digitalné regulovatelnou vnitfni teplotou B.PROTHERM
KBRUH Ize nastavit s prfesnosti na jeden stupen. Maso
zUstava mékkeé, zelenina kiupava a parky neprasknou.

Modely B.PROTHERM KBRUH dokonale splfiuji ty nejvyssi
naroky na kvalitu jidel. V pfipadé potreby je Ize pouzit i pro
nizkoteplotni, resp. vakuované potraviny.

B.PROTHERM 620 KBRUH

Prepravka s ¢elnim plnénim vyhtivana cirkulujicim Prepravka s pInénim shora vyhrivané cirkulujicim

vzduchem s regulaci a ukazatelem teploty

- Kapacita max. 2x GN 1/1-200 nebo
3x GN 1/1-150

- Regulovatelné od +40 °C do +85 °C s presnosti

na jeden stupen

- Vhodné také pro vareni pfi nizkych teplotach

-220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W

- Rozméry (dx$xv): 692 x 440 x 660 mm

\'l

Vareni pri nizkych teplotach

Regulovatelny ohrev cirkulujicim vzduchem zajistuje pri teplotach
od +60 °C do +80 °C, ze maso zUstane kiehké — a spofi energii
i pres noc (modely BPT 420 KBRUH a 620 KBRUH).

Vareni vakuovanych potravin

Vakuovanou stravu Ize jednoduse varit pfi teplotach od +55 °C
do +85 °C ve vodni lazni. Tento zpUsob je zvlasté Setrny

k aromatu, vitaminlm a Zivindm (model BPT 320 KBR).

B.PROTHERM 320 KBR

vzduchem s regulaci, se silikonovym vytapénim
a ukazatelem teploty

- Kapacita 1x GN 1/1-200 nebo ekvivalent
mensich GN

- Regulovatelné od +40 °C do +95 °C s pfesnosti
na jeden stupen

- VIhké a suché vyhrivani

- Vhodné také pro vareni vakuovanych potravin
-220-240 V AC / 50-60 Hz / 400 W

- Rozmeéry (dx$xv): 643 x 430 x 375 mm
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B.PROTHERM K Z PLASTU

- Z polypropylénu odolného proti plisobeni potravin

- Vhodné pro myti v myCkach (modely vyhfivané cirkulujicim vzduchem pouze bez dveri)

BPT 160 K

BPT 320 K

BPT 320 KB*

BPT 420 K

BPT 420 KBUH*

BPT 420 KBRUH*

BPT 620 KUF

BPT 620 KBUH*

BPT 620 KBRUH*

S plnénim shora
Kapacita: 1 x GN 1/1-100
nebo ekvivalent mensich GN

S pInénim shora
Kapacita: 1 x GN 1/1-200
nebo ekvivalent mensich GN

S pInénim shora, silikonové vy-
h¥ivani

Kapacita: 1 x GN 1/1-200

nebo ekvivalent mensich GN

S ¢elnim pInénim

s kfidlovymi dvefmi
Kapacita: 2 x GN 1/1-150
nebo ekvivalent mensich GN

S ¢elnim pInénim, vyhfivana cirku-

lujicim vzduchem

s kfidlovymi dvefmi
Kapacita: 2 x GN 1/1-150
nebo ekvivalent mensich GN

S ¢elnim pInénim, vyhfivana
cirkulujicim vzduchem

s digitalnim ovladanim teploty, které
umoznuje regulaci teploty uvnitf
prepravky od +40 °C do +85 °C,

s kfidlovymi dvefmi

Kapacita: 2 x GN 1/1-150

nebo ekvivalent mensich GN

S ¢elnim pInénim

s kfidlovymi dvermi
Kapacita: 3 x GN 1/1-150
nebo ekvivalent mensich GN

S ¢elnim plnénim, vyhfivana
cirkulujicim vzduchem

s kfidlovymi dvermi

Kapacita: 3 x GN 1/1-150

nebo ekvivalent mensich GN

S ¢elnim pInénim, vyhfivana
cirkulujicim vzduchem

s digitalnim ovladanim teploty, které
umoznuje regulaci teploty uvnitf
prepravky od +40 °C do +85 °C,

s kfidlovymi dvermi

Kapacita: 3 x GN 1/1-150

nebo ekvivalent mensich GN

Vyhtivani

nevyhrivané

nevyhfivané

vyhfivané

nevyhrivané

vyhfivané

vyhrivané

nevyhrivané

vyhfivané

vyhfivané

Rozméry (mm)
dxsSxv

634 x 430 x 230 mm

643 x 430 x 340 mm

643 x 430 x 375 mm

663 x 445 x 470 mm

692 x 445 x 470 mm

692 x 445 x 470 mm

660 x 440 x 660 mm

692 x 440 x 660 mm

692 x 440 x 660 mm

* Informujte se u specializovaného prodejce na vidlice pfipojovaciho kabelu specifické pro konkrétni zemi.

7 kg

8 kg

13,5 kg

12 kg

16 kg

16 kg

15,5 kg

19,5 kg

19,5 kg

Barva Dily

kovani

Seda
modra
Cervena
zelena
Zlutd

Seda
modra
Cervena
zelena
Zluta

Seda
modra
Cervena
zelena
Zluta

Seda
modra
Cervena
zelena
Zlutd

Seda
modra
Cervena
zelena
Zluta

Seda
modra
Cervena
zelena
Zluta

Seda
modra
Cervena
zelena
Zlutd

Seda
modra
Cervena
zelena
Zluta

Seda
modra
Cervena
zelena
Zlutd

566 240
574 526
574 527
574 528
574 529

566 241
574 530
574 531
574 532
574 533

566 242
574 563
574 564
574 565
574 566

573 514
574 534
574 535
574 536
574 537

573 515
574 571
574 572
574 573
574 574

573 516
574 575
574 576
574 577
574 578

564 365
574 542
574 543
574 544
574 545

572 536
574 579
574 580
574 581
574 582

572 537
574 591
574 592
574 593
574 594



PRISLUSENSTVI PRO B.PROTHERM K Z PLASTU

ROLA 13 Servirovaci vozik
s polickou na vika,
z nerezavejici uSlechtilé oceli
4 oto¢na kole¢ka, z toho 2 s brzdou, pozinkovana
ocel,
0125 mm

ROLLI-125 Transportni vozik
z polypropylénu,
kole¢ka z plastu, 4 oto¢na kolec¢ka,
z toho 2 s brzdou,
2125 mm

Eutekticka Eutekticka deska
deska (-3°C) zplastu,
podle gastronormy

Eutekticka Eutekticka deska
deska z plastu,
(=12 °C) podle gastronormy

ROLA 13

Pro modely

BPT 160 K nebo
BPT 320 K

4 x BPT 160 K nebo
3 x BPT 320 K nebo
2 x BPT 420 K nebo
2 x BPT 620 K

BPT 420 K/ BPT 620 K

BPT 420 K/ BPT 620 K

ROLLI-125

Rozméry (mm)

dxsSxv

592 x 425 x 535 mm 10 kg

643 x 446 x 187 mm 4,5 kg

530 x 325 x 30 mm 4,2 kg

530 x 325 x 30 mm 4,2 kg

Eutekticka deska

572 342

568 237

575 306

575 307

o



PROTHERM

Teplé, studené, neutralni, kombinované — od malych az po velké:

prepravky na jidlo B.PROTHERM z uslechtilé oceli posunou vasi
logistiku stravovani dopredu.

o

predzasobeni, vydej i jako podstavec
e 12 rliznych modeld s vyhfivanim cirkulujicim vz-
duchem, chlazenim cirkulujicim vzduchem nebo v neu-

Jedno oddéleni, jedna teplota - pro prepravu, ] @] )

tralnim provedeni
¢ Jako modely GN 1/1 nebo modely Banquet GN 2/1
e Podstavné modely (vyhrivané cirkulujicim vzduchem
nebo neutralni) k zasunuti pod stoly a pulty

Dvé prihradky, dvé teplotni zény — pro jesté vétsi

flexibilitu pfi prepravé a do¢asném uskladnéni

¢ Dvé samostatné regulovatelné prihradky s vyhfivanim
cirkulujicim vzduchem nebo jako kombinace vyhfivani/
chlazeni cirkulujicim vzduchem nebo vyhfivani cirkulu-
jicim vzduchem/neutralni

* Prostorové Usporné modely Combi se dvéma

pfihradkami nad sebou
e Modely Duo pro velkd mnozstvi se dvéma prihradkami

vedle sebe
e Jako modely GN 1/1 nebo modely Banquet GN 2/1




Individualizace: praskovy nastrik korpusu a dveri Koncepce dvefi: otevirani dvefi 270° s aretaci Manipulaéni madla: 4 ergonomicka a robustni
ve 12 rliznych barvéch. uvnitf zakladni desky chrani pfed poskozenim. manipula¢ni madla z uslechtilé oceli ve vertikalnim
Dvoupolohovy uzavér zajisti bezpecné zavren. usporadani zajisti nejlepsi manipulaci ze vSech
stran.

Prazor: Volitelné s priizorovou vlozkou pro Komfortni otevirani dvefi: dvere s ovladanim 3 nebo 4stranné vyvysené zabradli: pfidavna
modely GN 2/1 Banquet. Brani ¢astému otevirani nohou umoznuji pohodiné oteviranii s plnyma uzite¢nd plocha na stfeSe umoznuje bezpecnou

a zavirani diky optimalni viditelnosti a kontrole rukama. prepravu napt. z BPT K 160/320 nebo euro beden.
naplnéni.

Doplikovy naraznik na stfese: robustni feSeni Koncepce vihéeni pro modely banquet Pristrojova pripojka: na zadni sténé pro

pro venkovni prepravu chrani pred poskozenim. s plnitelnou nadrzi na vodu na zadni sténé. Vihéeni optimalni manipulaci a kratké drahy. Rafinované:
vnitfniho prostoru Ize podle potfeby regulovat ve Volitelna dopliikova zasuvka umoznuje zapojeni
tfech stupnich. dal$ich pfistroju.

-
o
Konektivita pro vase pracovni postupy

¢ Diky volitelné zabudované senzorové technologii loT se permanentné
a rozsahle zaznamenavaiji Udaje, mezi jinym i teplota. Senzorova
technologie mdze byt vybavena bud prostrednictvim sité WLAN nebo
technologie LTE nezavisle na misté.

« Digitalni dokumentace HAACP: Inteligentni feSeni k zajisténi kvality
a hygieny pro vasi logistiku stravovani: K centralnimu, digitalnimu
provadéni, monitorovani, optimalizaci, analyze i archivovani provoznich
procesu a kritickych kontrolnich bodd.

¢ Lze je také pohodiné ovldadat pomoci aplikace v chytrém telefonu
nebo tabletu.




B.PROTHERM E
NEUTRALNI

BPTE12N BPTE18N BPTE24N BPTE30N

VYHRIVANA CIRKULUJICIM VZDUCHEM

BPTE12H BPTE 18 H BPTE 24 H BPTE30H BPTE 36 H
banquet

CHLAZENE CIRKULUJICIM VZDUCHEM

BPTE30(24)C BPTE 36 (30) C BPTE 36 (30) C
banquet



B.PROTHERM E
NEUTRALNiI

- Korpus pfistroje a dvere dvouplastové, izolované, vnitfni prostor s hygienickymi, hlubokotazenymi nosnymi drazkami, hygienické provedeni HS
- S kfidlovymi dvefmi, s oteviranim dvefi 270°

- Robustni plastova zékladni deska jako podvozek a naraznik

Provedeni kolecek Pocet drazek Svisla
rozteé
drazek
BPTE 12N kole¢ka, @ 75 mm, 4 oto&na dvaojita kolecka, z toho 2 s brzdou, ocel, pozinkovana 12x1/1GN  38,3mm 575 195
BPTE 18N plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, koleCka @ 125 mm, 2 pevna a 2 otocna 18 x1/1 GN 575 196

kolecka, z toho 2 s brzdou

BPTE24 N plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, koleCka @ 125 mm, 2 pevnd a 2 oto¢na 24 x 1/1 GN 575 197
kole¢ka, z toho 2 s brzdou

BPTE30N plastova kolecka, nerezové dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevna a 2 oto¢na 30x1/1 GN 575 198
kole¢ka, z toho 2 s brzdou

VYHRIVANA CIRKULUJICIM VZDUCHEM gozsaH TEPLOT: 30 G T0 495 °C)

- Korpus pfistroje a dvefe dvouplastoveé, izolované, vnitfni prostor s hygienickymi, hlubokotaZenymi nosnymi drézkami, hygienické provedeni HS
- S kridlovymi dvefmi, s oteviranim dveri 270°

- Robustni plastova zakladni deska jako podvozek a naraznik

- Spirdlovy kabel s vidlici a kabelovym drzakem v zadni sténé

Provedeni kolecek Pocet drazek Svisla
rozteé¢
drazek
BPTE12H koleCka, @ 75 mm, 4 oto¢na dvojita kolecka, z toho 2 s brzdou, ocel, pozinkovana 12x1/1GN 38,3 mm 575 199
BPTE 18 H plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevna a 2 otocna 18 x1/1 GN 575 200
kolecka, z toho 2 s brzdou
BPTE24 H plastova kole¢ka, nerezova dle DIN 18867-8, koleCka @ 125 mm, 2 pevnd a 2 oto¢na 24 x 1/1 GN 575 201
kole¢ka, z toho 2 s brzdou
BPTE30H plastova kolecka, nerezové dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevna a 2 oto¢na 30x1/1 GN 575 202
koleCka, z toho 2 s brzdou
BPTE36 H 4 otoéné kolecka, z toho 2 s brzdou, kole¢ka, @ 160 mm, ocel, pozinkovana 36 x2/1 GN 575212
banquet

CHLAZENE CIRKULUJICIM VZDUCHEM Rozsa TEPLOT: +2°C T0 +10 °C)

- Korpus pfistroje a dvere dvouplastoveé, izolované, vnitfni prostor s hygienickymi, hlubokotazenymi nosnymi dréazkami , hygienické provedeni HS
- S kridlovymi dvermi, s oteviranim dveri 270°

- Robustni plastova zakladni deska jako podvozek a naraznik

- Chladici modul v zadni sténé, chladivo: propan R290

- Spirdlovy kabel s vidlici a kabelovym drzéakem v zadni sténé

Provedeni kolecek Pocet drazek Svisla
rozteé
drazek
BPTE30(24)C plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevna a 2 oto¢na 24 x1/1GN 383 mm 575 203
kole¢ka, z toho 2 s brzdou +6x1/2GN
BPTE 36 (30) C plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevnéa a 2 otocna 30x1/1 GN 575 204
kole¢ka, z toho 2 s brzdou +6x1/2GN
BPT E 36 (30) C 4 oto¢na kolec¢ka, z toho 2 s brzdou, kole¢ka, @ 160 mm, ocel, pozinkovana 30 x2/1 GN 575 216

banquet +6x1/1 GN



B.PROTHERM E, COMBI AND DUO MODELS, VYHRIVANA CIRKULUJICIM
VZDUCHEM/VYHRIVANA CIRKULUJICIM VZDUCHEM

BPTE2x18 BPTE2x30 BPTE2x 12 BPT E 2 x 36 duo H/H BPT E 2 x 16 combi H/H
duo H/H duo H/H combi H/H banquet banquet

VYHRIVANA CIRKULUJICIM VZDUCHEM/NEUTRALNI

BPTE2x 18 BPTE2x 12 BPT E 2 x 16 combi H/N
duo H/N combi H/N banquet

VYHRIVANA CIRKULUJICiIM VZDUCHEM/
CHLAZENE CIRKULUJICiM VZDUCHEM

BPTE2x30 BPT E 2 x 36 (30) duo BPT E 2 x 16 (10) combi
(24) duo H/C H/C banquet H/C banquet



B.PROTHERM E, COMBI AND DUO MODELS, VYHRIVANA CIRKULUJICIM
VZDUCHEM/VYHRIVANA CIRKULUJICIM VZDUCHEM (rozsaH TEPLOT: 430 °C T0 495 °C)

- Korpus pfistroje a dvere dvouplastoveé, izolované, vnitini prostor s hygienickymi, hlubokotaZzenymi nosnymi drézkami, hygienické provedeni HS
- S kfidlovymi dvefmi, s oteviranim dvefi 270°

- Robustni plastova zakladni deska jako podvozek a naraznik

- Spirdlovy kabel s vidlici a kabelovym drzéakem v zadni sténé

Provedeni kolecek Pocet drazek Svisla
rozte¢
drazek
BPTE 2 x 18 duo H/H plastova kolecka, nerezové dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevna 2x18x1/1 GN 38,3mm 575 206
a 2 otoéna kolecka, z toho 2 s brzdou
BPT E 2 x 30 duo H/H 4 otoéna kolecka, z toho 2 s brzdou, kolec¢ka, @ 160 mm, ocel, pozinkovana 2x30x1/1 GN 575 207
BPTE 2 x 12 combi H/H plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevna 2x12x1/1 GN 575 208
a 2 otocna kolecka, z toho 2 s brzdou
BPT E 2 x 36 duo H/H 4 oto¢na kolec¢ka, z toho 2 s brzdou, kole¢ka, @ 160 mm, ocel, pozinkovana 2x36x2/1GN 575 214
banquet
BPTE 2 x 16 combi H/H 4 oto¢na kolecka, z toho 2 s brzdou, kole¢ka, @ 160 mm, ocel, pozinkovana 2x16x2/1 GN 575213
banquet

VYHRIVANA CIRKULUJICIM VZDUCHEM/NEUTRALNI (rozsaH TepLOT: +30 C T0 495 °C)

- Korpus pfistroje a dvefe dvouplastoveé, izolované, vnitfni prostor s hygienickymi, hlubokotazenymi nosnymi dréazkami, hygienické provedeni HS
- S kridlovymi dvermi, s oteviranim dveri 270°

- Robustni plastova zakladni deska jako podvozek a naraznik

- Spirdlovy kabel s vidlici a kabelovym drzakem v zadni sténé

Provedeni kolecéek Pocet drazek Svisla
roztec¢
drazek
BPT E 2 x 18 duo H/N plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, kolecka @ 125 mm, 2 pevna 2x18x1/1GN  38,3mm 575 209
a 2 otoéna kolec¢ka, z toho 2 s brzdou
BPT E 2 x 12 combi H/N plastova kolecka, nerezova dle DIN 18867-8, koleCka @ 125 mm, 2 pevna 2x12x1/1GN 575 210
a 2 oto¢na kolecka, z toho 2 s brzdou
BPTE 2 x 16 combi H/N 4 oto¢né kolecka, z toho 2 s brzdou, kole¢ka, @ 160 mm, ocel, pozinkovana 2x16x2/1 GN 575 215
banquet

VYHﬁiVANA CIRKULUJiCiM VZDUCHEM/ S‘Yol-lzﬁsl'CAHNREgll;RoK{;LUJI’CI'M VZDUCHEM: +30 °C TO +95 °C,
CHLAZENE CIRKULUJICiM VZDUCHEM

CHLAZENE CIRKULUJICiM VZDUCHEM: +2 °C TO +10 °C)
- Korpus pfistroje a dvere dvouplastové, izolované, vnitfni prostor s hygienickymi, hlubokotaZenymi nosnymi drézkami, hygienické provedeni HS
- S kfidlovymi dvefmi, s oteviranim dvefi 270°
- Robustni plastova zakladni deska jako podvozek a naraznik
- Chladici modul zabudovany v zadni sténé, chladivo: propan R290

- Spirélovy kabel s vidlici a kabelovym drzakem v zadni sténé

Provedeni koleéek Pocet drazek Svisla
rozte¢
drazek
BPT E 2 x 30 (24) duo 4 oto¢né kolec¢ka, z toho vlevo prihradka (vyhfivand cirkulujicim vzduchem): 30 x 1/1 GN = 38,3 mm 575 211
H/C 2 s brzdou, kolec¢ka, @ 160 mm, vpravo prihradkat (chlazené cirkulujicim vzduchem): 24 x 1/1 GN
ocel, pozinkovana +6x1/2 GN
BPT E 2 x 36 (30) duo 4 oto¢né kolec¢ka, z toho vlevo prihradka (vyhfivana cirkulujicim vzduchem): 36 x 2/1 GN 575 218
H/C banquet 2 s brzdou, kolec¢ka, @ 160 mm, vpravo prihradka (chlazené cirkulujicim vzduchem): 30 x 2/1 GN
ocel, pozinkovana +6x1/1 GN
BPT E 2 x 16 (10) combi 4 oto¢na kolec¢ka, z toho horni pfihradka (vyhfivana cirkulujicim vzduchem): 16 x 2/1 GN 575 217
H/C banquet 2 s brzdou, kole¢ka, @ 160 mm, spodni prihradka (chlazené cirkulujicim vzduchem): 10 x 2/1 GN

ocel, pozinkovana +6x1/1 GN



—RVISTA

Udéla misto v kuchyni: Systém stohovani talifii B.PRO SERVISTAR.

Inovativni systém stohovani talifll B.PRO SERVISTAR vytvari
prostor pro gastronomickou kreativitu, umoznuje efektivni
praci a vnasi klid do jinak hektického putovani jidel na cesté
od kuchare ke stravnikovi.

Diky drzakdm talit( nabizi B.PRO SERVISTAR vasemu porcela-
nu Setrné a soucasné bezpecné uchyceni ve vSech polohach.
B.PRO SERVISTAR se snadno plini a rychlé je i vyjimani talifd.

Na vS8echny modely s elegantnim designem je hezky pohled
i zepredu.

B.PRO SERVISTAR je skvély pro manipulaci s hotovymi jidly
na minimalnim prostoru. Napf. B.PRO SERVISTAR GASTRO
80 - na 80 tali¥l mu staci plocha pouhych 0,5 mz,

Vétsi stabilita pfi bézném provozu Vice prostoru pro tvofivé napady

Spidkové zpracovani zajistuje nejvyssi stabilitu Se svislou vzdalenosti mezi talifi 80 mm vam
zasobniku B.PRO SERVISTAR - a to i pIné nalo- B.PRO SERVISTAR ponechava dostatek prostoru
7eného a na nerovné podlaze. Diky tomu s nim pro v8echny vade napady pri lakavé Upravé jidel

mUzete bezpetné manévrovat v kazdé situaci. na talifi.
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Vétsi flexibilita pfi servirovani
Svislé rady drzakl Ize plynule nastavovat pro talife

v8ech priimérd do 30 cm i tvar(l — talife mohou byt
i hranaté.
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Inovativni drzak talift

Predlohou pro konstrukei drzaku talift B.PRO
SERVISTAR se stala lidska ruka: silna a sou¢asné
jemna. Maly “palec” zarucéuje vyssi stabilitu talife
v kazdé poloze. Elasticky mékéeny plast zajistuje
dokonalé a neklouzavé dosednuti na drzaky. Bez
rachoceni, fin¢eni a dalich problémd.

B.PRO SERVISTAR

- Svisla vzdalenost talifli 80 mm, primér talif az 30 mm

Rozméry (mm)
dxSxv

B.PRO SERVISTAR
Gastro 80

Systém stohovani talift
pojizdnd, plastova kolecka,

4 otoéna kolec¢ka, ztoho 2 s
brzdou, @ 125 mm, nerezavejici
podle DIN18867, ¢ast 8

B.PRO SERVISTAR Gas- Systém stohovani taliFa

tro 120 pojizdna, plastova kolecka,
4 oto¢né kolecka, ztoho 2 s
brzdou, @ 125 mm, nerezavéjici
podle DIN18867, ¢ast 8

653 x 663 x 1856 mm

653 x 933 x 1856 mm
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B.PRO SERVISTAR GASTRO 80

B.PRO SERVISTAR GASTRO 120

Dodani

O

dodava se ve
smontovaném stavu

Vv baleni Flat Pack

pro viastni montaz
Rozméry baleni:

1753 x 683 x 247 mm

dodava se ve
smontovaném stavu

v baleni Flat Pack

pro vlastni montéaz
Rozmeéry baleni:

1753 x 943 x 233 mm
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B.PRO SERVISTAR GASTRO 80 (Flat Pack)

Var: A W

573 695

573 697

573 699

573 701




PRO COOK

Seznamte se s flexiligenci. Inteligentni varny systém splni Vase naroky

s maximalni moznou flexibilitou.

Flexiligence v hlavé

Precizni feSeni pro vas obchodni napad:

B.PRO COOK nabizi individudlni konfigurace velikosti,
vykonnostni tfidy a vybaveni.

Flexiligence v prostoru
Volny vybér mista: B.PRO COOK v sobé spojuje varnou
techniku a digestor.

Flexiligence v ¢ase

Stiidani pokrm( od réana do noci a vzdy véas:

S B.PRO COOK mUzete vybaveni a zafizeni ménit podle
potfeby a bez nakladt je vyménovat.

Flexiligence v usporadani
Pro harmonické prostredi: V souladu s vasim stylem vam

B.PRO COOK nabizi moznosti individualniho nastaveni barvy

i materialu.

Flexiligence v organizaci

VEetné usnadnéni prace: S promyslenou ergonomii,
smysluplnym rozdélenim plochy a praktickym pfislusenstvim
B.PRO COOK prinasi do pracovni procest efektivnost

a strukturu.

Flexiligence v ¢isténi

Minimalni naklady na ¢isténi: B.PRO COOK vynika
hygienickymi povrchy a lehce pfistupnymi dily vhodnymi pro
myti v my&ce. Dily Ize vyjmout bez nastrojd.

Flexiligence v mobilité
Dnes tady, zitra tam: B.PRO COOK véas mizZe provazet na
kazdé vasi ceste.

P i L T Attt




B.PRO COOK classic

Doporuceni k pouzivani

Produktivita

Nabidka pokrm(

Mobilita a nasazeni

Varna technika
Varny prostor

Pocet
varnych ploch

Prislusenstvi pro
vareni

Provedeni
Sitové pripojeni
Hmotnost

Moznosti
instalace

Pracovni plocha

Spodni &ast

Materidl

Vhodny pro celodenni pouzivani ve stfednich a velkych
provozech i pro zasobovani ve Spickach

Konstantni nabidka pokrm( po cely den nebo stfidavé po
cely tyden

Pojizdna varna stanice, kterou Ize volné umistit v prostoru.
Prednostné ur€ena k provozu na jednom misté

Vymeénitelné, vysoce vykonné stolni varné pfistroje

Pro 2, 3 nebo 4 stolni varné pristroje
BC classic 2.1, 3.1, 4.1

Velky vybér: 13 rliznych stolnich varnych pristrojd rozdiné-
ho vykonu a velikosti k zasunuti a pripojeni k pfistrojovym
zasuvkam

400 V/16 Aaz 63 A
priblizné 195-225 kg (bez stolnich varnych piistrojt)

e Pojizdny
® Pevné stojici na nastavitelnych nohach

Vodorovny odsévaci panel: mnoho mista k pfipravé a pro
vydej jidel

Varny prostor: vlevo a vpravo vedle varné plochy

mnoho prostoru k ukladani a odkladani

® jako Ulozny prostor a dolni police
 pro mobilni podstavny chladici stdl
* pro teplé predzasobeni prostrednictvim B.PROTHERM

Vodorovné odsdavaci panely, pracovni plochy a spodni ¢ast
kompletné z uslechtilé oceli

B.PRO COOK classic

B.PRO COOK I-flex

Celodenni vyuziti v malych a stfednich provozech
Konstantni nebo stridava nabidka pokrmd po cely den

Mobilni varna stanice s kompaktnimi rozméry a nizkou hmotnosti.
Vyuziti najde ve stravovacich zafizenich, popf. v cateringu

Pevné vestavéné indukéni varné pole

S 1, 2 nebo 3 induk&nimi varnymi poli
BC I-flex 1 (230 V), 2, 3

Jednoduché umisténi indukénich varnych nastavel na
indukéni varné pole

230 V/16 Aa 400 V/16 A
priblizné 130-150 kg

® Pojizdny

* Mobilni (stravovaci zafizeni) jako varianta To-go
® Pevné stojici na nastavitelnych nohach

¢ Ke vlozeni jako varianta Built-in

Vodorovny odsavaci panel: mnoho mista k pfipravé a pro
vydej jidel

ke skladovani a predzasobeni varnych nastavct
® nebo zasuvkoveého bloku

Vodorovné odsdvaci panely a pracovni plochy z uslechtilé
oceli, spodni ¢ast z pozinkovaného jemného plechu opatre-
ného praskovym nastfikem

B.PRO COOK I-flex



B.PRO COOK I-FLEX DETAILY

Snadna obsluha

Kazdé indukéni varné pole se skladé ze 2 var-
nych zén, které mizete oddélené Fidit otocnymi
ovladadi. Na prani mlzete vzajemné propojit i obé
varné zény. Displej ukazuje prislusny vykonnostni
stupen.

Sériovy ulozny prostor

Spodni ¢ast je rozdélena na prihradky a je vyba-
vena opérnymi Uhelniky a spodni deskou. Zde
mUzete perfektné ulozit varna zafizeni, a mit k nim
snadny pristup.

Volitelny: filtraéni systém ION TEC

ION TEC filtruje nejjemnéjsi aerosoly, pachové
Gastice a dokonce kouf z prepalovanych tukd. Tim
také prodluzuje zivotnost filtrd s aktivnim uhlim.

B.PRO COOK [-flex nabizi Siroké moznosti vyuziti diky
pevné vestaveéné indukéni technice az se tfemi varnymi
poli. Varné nastavce v rliznych provedenich jednoduse
nasadite a mdZete je rychle vymeénit.

Diky kompaktnim rozmérdm a integrované digestori Ize
tuto varnou stanici dobre situovat i pfi nedostatku mista.
V mobilni varianté to go se B.PRO COOK I-flex také vy-
borné uplatni v cateringu a stravovacim zafizenim.

Prakticky hygienicky kryt

Sériovy hygienicky kryt z tvrzeného
bezpe&nostniho skla mdzete pro snadngjsi ¢isténi
sklopit dold.

Zasuvky pro ulozeni

Ve volitelném zasuvkovém bloku se dvéma vysuvy

mUzete skladovat nadoby s pfipravenymi surovi-
nami. K dispozici jsou také dodate¢né zasunuté
eutektické desky, které udrzi potraviny v chladu.

Snadné ¢isténi filtrd

Filtracni kazety, sestavajici z tukovych filtr( a filtrG
z mfizkového plechu, mlzete vyjmout bez pouZiti
nastroji a umyt je v mycce na nadobi. Tuk mdzete
vypustit prostfednictvim vypoustéci zatky.



B.PRO COOK I-FLEX

- Mobilni varn stanice s integrovanym indukénim varnym polem a vykonnym vicestupriovym filtraénim systémem
- Siroké nabidka prislugenstvi
- Volitelné s filtragnim systémem ION TEC

Kapacita Vnéjsi rozméry
§ x h xv (mm)

BC I-flex 1 1 integrované indukéni varné pole, 2 varné zony 925 x 678 x 1306 mm 575 025
pojizdna, kolec¢ka @ 75 mm

BC I-flex 1 to go 1 integrované indukéni varné pole, 2 varné zény 1020 x 746 x 1366 mm 575 064
pojizdna, kolecka @ 125 mm

BC I-flex 1 built-in 1 integrované indukéni varné pole, 2 varné zény 925 x 678 x 1306 mm 575 026
s nastavitelnyma nohama a soklem

BC I-flex 2 2 integrovana indukéni varna pole, 4 varné zény 925 x 678 x 1306 mm 575013
pojizdnd, kole¢ka @ 75 mm

BC I-flex 2 to go 2 integrovana indukéni varna pole, 4 varné zény 1020 x 746 x 1366 mm 575015
pojizdnd, kole¢ka @ 125 mm

BC I-flex 2 built-in 2 integrovand indukéni varna pole, 4 vané zény 925 x 678 x 1306 mm 575 021
s nastavitelnyma nohama a soklem

BC I-flex 3 3 integrovana indukéni varna pole, 6 varmnych zén 1255 x 678 x 1306 mm 575 017
pojizdna, koleCka @ 75 mm

BC I-flex 3 to go 3 integrovana indukéni varna pole, 6 varmnych zén 1350 x 746 x 1366 mm 575019
pojizdnd, kolec¢ka @ 125 mm

BC I-flex 3 built-in 3 integrovana indukéni varna pole, 6 varnych zén 1255 x 678 x 1306 mm 575 023
s nastavitelnyma nohama a soklem

Fg—-‘

B.PRO COOK I-flex 1 B.PRO COOK I-flex 2

B.PRO COOK I-flex 3 built-in B.PRO COOK I-flex 2 to go



B.PRO COOK CLASSIC

- Mobilni varné stanice s pristrojovou nikou a vykonnym vicestupriovym filtra¢nim systémem
- Volitelng s filtracnim systémem ION TEC
- Siroka nabidka prislugenstvi

Kapacita Vnéjsi rozméry
§ x h xv (mm)

BC classic 2.1 B.PRO COOK classic max. 2 stolni pfistroje 1544 x 756 x 1362 mm 574 400
s nosnou deskou z chromniklové oceli CNS B.PRO COOK

BC classic 3.1 B.PRO COOK classic max. 3 stolni pfistroje 1949 x 756 x 1362 mm 574 401
s nosnou deskou z chromniklové oceli CNS B.PRO COOK

BC classic 3.1 B.PRO COOK classic max. 3 stolni pfistroje 1949 x 756 x 1407 mm 574 405

BHG s osvétlenim, vyvySenym zébradlim, hygienickym krytem B.PRO COOK

a nosnou deskou z chromniklové oceli CNS

BC classic 3.1 B.PRO COOK classic max. 3 stolni pfistroje 1949 x 756 x 1407 mm 574 406
BHG-I s osvétlenim, vyvySenym zébradlim, hygienickym krytem, ~ B.PRO COOK
ION TEC a nosnou deskou z chromniklové oceli CNS

BC classic 4.1 B.PRO COOK classic max. 4 stolni pfistroje 2354 x 756 x 1362 mm 574 402
s nosnou deskou z chromniklové oceli CNS a hygienic- B.PRO COOK
kym krytem

B.PRO COOK BC classic 4.1

s volitelnym pfisluSenstvim a az Styfmi stol-
nimi pristroji B.PRO COOK. Ve vyuzitelném
prostoru pod pfistrojovou nikou: Prepravky

na jidlo B.PROTHERM BPT 420 KBRUH na
transportnim voziku. Alternativné sem mizete
postavit podstavny chladici stdl.

Podstavny chladici stil BC UCT

Setii éas a namahu: Pojizdny piestavovaci stiil pro
B.PRO COOK classic.

Jednoduché pojizdéni misto obtizného prenaseni — s pojizdnym
prestavovacim stolem je pfeprava a vyména stolnich varnych
pfistroju hraCka. Pojizdny prestavovaci stll se stolnimi varnymi
pfistroji, které je mozné dokoupit, Ize jednoduse zasunout do
B.PRO COOK classic a okamzité zahajit kucharskou show.

Odkladaci desku Ize dodate¢né objednat a jednoduse zavésit
bez upevnovani Srouby. Pro 2, 3 nebo 4 stolni pfistroje a pro
vS8echny B.PRO COOK classic.




STOLNI PRISTROJE B.PRO COOK CLASSIC

- Vnéjsi rozméry (d x § x v) 620 x 400 x 240 mm,
- Siroké nabidka prislugenstvi

Vykon/

elektrické pripojeni

BC IH 5000 "2 Indukéni varné pole 400V /16 A 574 198
Uzite¢na plocha: 564 x 339 mm, 1 varnd zéna: @ 220 mm 50-60 Hz / 5,0 kW

BC IH 2Z 5000 Indukéni varné pole 400V /16 A 574 199
UZite¢na plocha: 564 x 339 mm, 2 varné zény: @ 220 mm 50-60 Hz / 5,0 kW

BC SIH 5000 Integrované indukéni varné pole 400V /16 A 574 200
UZite¢na plocha: 564 x 339 mm, 1 varna zona: 447 x 220 mm 50-60 Hz / 5,0 kW

BC IW 5000 "2 Indukéni wok 400V /16 A 574 201
Misa: @ 300 mm 50-60 Hz / 5,0 KW

BC DG 4200 Multifunkéni panev 400V /16 A 574 208
Obsah: 7 litrG 50-60 Hz / 4,2 KW

BC GF 4200 "2 Grilovaci deska, hladka 400V /16 A 574 204
Vyhrivaci plocha: 435 x 304 mm 50-60 Hz / 4,2 KW

BC GF 8400 Grilovaci deska, hladka 400V /16 A 574 205
Vyhfivaci plocha: 435 x 704 mm, vngjsi rozméry (d x § x v) 620 x 800 x 240 mm ~ 50-60 Hz / 8,4 kW

BC GR 4200 "2 Grilovaci deska, zlabkovana 400V /16 A 574 207
Vyhrivaci plocha: 435 x 304 mm 50-60 Hz / 4,2 kKW

BC CH 4200 Varné pole CERAN® 400V /16 A 574 209
Varné zéna: @ 170 mm a @ 230 mm 50-60 Hz / 4,3 KW

BC PC 4800 Vafic téstovin 400V /16 A 574 210
Obsah: 20 litr{ 50-60 Hz / 4,8 KW

BC DF 5000 Fritéza 400V /16 A 574 211
Obsah: 6,5 litrd 50-60 Hz / 5,0 kW

BC BM 700 Vodni lazen 220-240V /16 A 574 212
vhodna pro gastronadobu z uslechtilé oceli a viko na gastronadoby 50-60 Hz / 0,7 kW

BC HP 700 @ Vyhfivana deska 220-240V/16 A 574 213
UZite¢na plocha: 565 x 340 mm 50-60 Hz / 0,7 kKW

BC ME Multifunkéni prvek - 573 458

Kapacita: Nahore: max. GN 1/1-150 (v zavislosti na hloubce vany dole),
dole: max. GN 1/1-100 (nahofe max. GN 1/1-65)

'V nabidce také provedeni s 220-240 V / 16 A/ 50-60 Hz / 3,5 kKW
2V nabidce také provedeni s 220-240 V / 13 A / 50-60 Hz / 3,0 kW a vidlici pro Velkou Britanii
3V nabidce také provedeni s 220-240 V / 13 A / 50-60 Hz / 0,7 kW a vidlici pro Velkou Britanii

Tm W

Indukéni varna pole a indukéni woky Vafri¢ téstovin Fritéza Vodni lazen

- . W WEm
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Multifunkéni prvek
Grilovaci desky / multifunkéni panev Varné pole Ceran® Vyhfivana deska BC ME
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SASIC LIN

Jeste flexibilngjsi a modularngjsi: B.PRO BASIC LINE s variantami vybaveni Smart, Emotion,
Design a Kids a s nezaménitelnou a vynikajici funk&nosti nabizi neomezené moznosti — je
vhodny k jakémukoli Ucelu a pro jakykoli investi¢ni zameér. Nabizené moduly spini kazdy ukol:
teply bufet, studeny bufet, neutraini bufet, zajizdéci stény a kryci pultové moduly, rohové
moduly, pokladni stanovi§té, polévkové stanice a rlizné vitriny.

Vydejni systém B.PRO BASIC LINE.
Dokonalé spojeni tvaru a funkce.



Varianta vybaveni B.PRO BASIC LINE Smart:
Hlavni diiraz na hospodéarnost a funkci.

Sériové vybaveni:

Mobilni bufet s korpusem v barveé dopravni Seda

(RAL 7043)

Kryt z uslechtilé oceli

Popt. pripojeni 230 V

MUstkovy nastavec z uslechtilé oceli pro teply a studeny
bufet

Hygienicky kryt z bezpecnostniho skla pro teply a studeny
bufet na strané zakaznika

4 oto¢na dvojita kole€ka, z toho 2 s brzdou

B.PRO BASIC LINE Emotion

Varianta vybaveni B.PRO BASIC LINE Design:
Lepsi uz to byt neméize. Téste se na maximalni vSestrannost
a optimalni prezentaci jidel.

Sériové vybaveni:

Mobilni bufet s korpusem v barveé dopravni Seda
(RAL 7043)

Kryt z uslechtilé oceli

Popt. pripojeni 230 V

4 otocna dvojita kolecka, z toho 2 s brzdou

+ Predni oplasténi Resopal na strané zakaznika (volba z vice

nez 180 dekord)

+ Pult na podnosy Resopal pro teply a studeny bufet na

+ MUstkovy nastavec Highline z uslechtilé oceli s hygienickym

strané zékaznika

krytem z bezpecénostniho skla pro teply a studeny bufet na
strané zékaznika

w

B.PRO BASIC LINE Smart U

Varianta vybaveni B.PRO BASIC LINE Emotion -
protoze pestrost podporuje chut. Barevné kryty prinaseji
zménu do vSedniho dne.

Sériové vybavenf:
* Mobilni bufet s korpusem v barveé dopravni Seda
(RAL 7043)
e Kryt z uslechtilé oceli
e Popr. pfipojeni 230 V
» Mdstkovy nastavec z uslechtilé oceli pro teply a studeny
bufet
Hygienicky kryt z bezpecnostniho skla pro teply a studeny

bufet na strané zakaznika

* 4 oto¢na dvojita kolecka, z toho 2 s brzdou

+ Celni panel v jedné ze 12 barev B.PRO (viz str. 31)

+ Pult na podnosy z uslechtilé oceli na strané zakaznika,
trubka kruhového prirezu

B.PRO BASIC LINE Design




SASIC LIN

Prizplisobené zakaznikovi: Pro stravovani déti a mladistvych je uréena varian-
ta vybaveni B.PRO BASIC LINE Kids a také vSechny ostatni varianty vybaveni
B.PRO BASIC LINE se snizenym pultem na podnosy, které jsou na vybér.

Pro Skolni stravovani &i rodinné restaurace: Pro vydej détem je nej-
lepsi, kdyz jsou jidla vyloZzena ve vySce odpovidajici jejich vySce.

Z toho dlvodu nabizi novy BASIC LINE Kids niz&i moduly s vy-

dejni vyskou 750 mm, které jsou vhodné pro déti v dennich zafi-

zenich i pro zakladni Skoly.

Moduly BASIC LINE Kids jsou nabizeny v provedeni

e teply bufet

e studeny bufet s aktivnim statickym chlazenim

e studeny bufet s aktivnim chlazenim cirkulujicim vzduchem
e neutralni bufet



PREHLED MODULU B.PRO BASIC LINE

Teply bufet Studeny bufet s aktivnim Studeny bufet s aktivnim Neutralni bufet
statickym chlazenim chlazenim cirkulujicim vz-
duchem

Polévkova stanice Pokladni stanovisté Zajizdéci sténa Kryci pultovy modul

Vnitfni roh Vnéjsi roh Vestavéna vitrina, chlazeny

IM
~
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7ASOBNIK NA TALIRE

Generace zasobnikl( B.PRO Catering Solutions: Vysoka flexibilita,

zlepSena energeticka efektivita, bezpecna manipulace.

Pro vSechny
Kulaté nebo hranaté, velké nebo malé —
Sachta na talife s ¢tvercovym priirfezem

je vhodna pro vSechny. Prakticky rastr
s otvory umoziuje prizpUsobit zasobnik
rychle a jednoduse témer jakémukoli
tvaru talifd. Pridavna vedeni talifli dale
umoznuiji do jediné Sachty viozit az Ctyri
stohy malych misek, $alkd nebo talifd.

TS-118-33 TS-2 18-33 TS-K2 18-33
Nevyhfivany zasobnik na talite. Nevyhfivany zasobnik na talife. Zasobniky na talife s chladicimi §térbinami pro
ukladani a chlazeni nddobi v chladirnach.



Cilené vynalozena energie

Rezim Boost umoznuje nadoby rychle ohrat na
vysokou teplotu, zatimco rezim ECO zaruduje
dlouhodobé nejlepsi energetickou efektivitu pro
stfedni teploty.

Dobfe chranéné Dobfe zdvizené

S kryty z EPP mizZete uetfit az 20 % energie*. “Kam s tim vikem?” — volitelny pridrzny klip se
Jsou velmi lehké, neobycejné robustni a vhodné jednoduse zaklesne na manipulaéni madlo.

i pro myti v mycce. A poklopy jsou bezpecéné zdvizeny.

LTI

Védét, se blizi konec Snadné pFizpisobeni hmotnosti Vétsi kapacita diky chytré konstrukci.
Sikovna signalizace dopInéni upozoriiuje, Ze talite Jedine¢ny Easy Setting System (ESS) umozriuje Jedine¢nd rovna plosina zajistuje, Ze se do kazdé-
v zésobniku dochazeji. Mlzete tedy véas zaridit vSechny zasobniky rychle a pohodiné prizplsobit ho zasobniku vejde az 0 20 % vice talifd. Vysoké
doplnéni, aby vydavani jidel mohlo pokracovat bez hmotnosti nadobi — bez naradi a obtizného upev- vodici tyCe a vyS$Si poklopy pfispivaji ke zvySeni
prerusent. fiovani pruzin do malych otvord. bezpecnosti i vysokych stoh.

TS-H1 18-33
Vyhfivany zasobnik na talife.

* Ve srovnani s ochrannymi kryty z polykarbonatu. Kryt z EPP obdrzite jako souc¢ast dodavky modell
vyhfivanych cirkulujicim vzduchem a volitelné vybaveni pro vSechny ostatni modely.

TS-H2 18-33 TS-UH2 18-33

Vyhfivany zasobnik na talife s barevnym korpusem Zasobnik na talife vyhfivany cirkulujicim
(barvy na str. 31) — sladény s B.PRO COOK a systémem vzduchem.

pro vydej jidel B.PRO BASIC LINE.



ZASOBNIK NA TALIRE KIDS B.PRO

Velmi maly: Vydejni systém, jako napr. B.PRO BASIC
LINE Kids, Ize prizpUsobit vySce déti nizSimi vydejnimi

moduly. Nabidka obsahuje dva nevyhrivané zasobniky
na talife B.PRO v osvédCeném provedeni, které Ize pri-

zpUsobit vydejni vySce 750 mm:
e TS-1 18-33 Kids
e TS-2 18-33 Kids

Obr. s
prislusenstvim

TS-1 18-33 Kids TS-2 18-33 Kids
nevyhftivany nevyhftivany

Zakladni vybaveni - Easy Setting System (ESS) s jednoduchym nastavenim pruzin pro pfizptsobeni
hmotnosti nddobi

- Vlyjimatelné Sachty na talife Gtvercového prarezu
- Bezpecnostni manipulaéni madlo z uslechtilé oceli s bo¢nimi narazniky
- Masivni rohové plastové narazniky (polyamid) chrani proti poskozeni

- Plastova kolecka, 4 oto¢na kole¢ka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm, nerezavéjici
podle DIN18867, ¢ést 8

Rozmér d x § x v (mm) 554 x 520 x 880 mm 990 x 520 x 880 mm
Kapacita cca 60 talifd, cca 120 talifd,
kulaté: @ 18-33 cm, kulaté: @ 18-33 cm,
hranaté: max. 28 x 28 cm hranaté: max. 28 x 28 cm
Vyska stohu S poklopem: 650 mm, bez poklopu: 635 mm
Poklop Volitelny, z polykarbonatu (420 x 420 mm)
Optimalni vydejni vyska (750 mm)
pro déti do cca 10 let Hmotnost (v kg) 34kg 52kg
Material Material chromniklova ocel 18/10 s mikrofiniSovanym povrchem
Obj. ¢. 574 766 574 765

ZASOBNIKY NA TALIRE S OPLASTENIM B.PRO

Idealni dopinék pro dokonale sladéné prostredi:
Barevné zasobniky na talire B.PRO.

Vyhiivané a neutralni modely zasobnik{ na talife
B.PRO. MUzete si vybirat ze 12 péknych barevnych
odstinl. Zasobniky na talife predstavuiji ideélni do-
plnék vaseho barevné harmonického prostoru pro
stravniky. Pfijemné barvy pro stravniky.




S PRO
COLOU

NEUTRAL COLOURS

LIVING COLOURS FRESH COLOURS

grafitova ¢erna bananova zluta bonbonova ¢éervena

dopravni Seda B c¢ervena merlot neomint

kamenna Seda benzinova zelena tmavé zelena

signalni bila moiska modra limetkova

B.PRO dodrzuje jednoduchou zasadu. Dokonala prezentace jidel pro kazdou
chut a kazdou penézenku: barevna oplasténi pro servirovaci voziky B.PRO,
B.PRO COOK, vozik na odklizeni podnost B.PRO, zasobnik na talife a systém
pro vydej jidel B.PRO BASIC LINE.



ZASOBNIK NA TALIRE B.PRO

- Z nerezavéjici uslechtilé oceli
- Plastova kolecka, nerezavéjici podle DIN 18867-8, 4 otocna koleCka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm

Rozméry (mm) Pfipojna

dxsSxv hodnota

TS-1 18-33 Zasobnik na talife, nevyhfivany, 554 x 520 x 1030 mm 573 774
s 1 Sachtou na talife,
Kapacita: cca 80 talifl
Kulaté: 18-33 cm,
Hranaté: max. 28 x 28 cm

TS-2 18-33 Zasobnik na talife, nevyhfivany, 990 x 520 x 1030 mm 573 776
se 2 Sachtami na talite,
Kapacita: cca 160 talifi
Kulaté: 18-33 cm,
Hranaté: max. 28 x 28 cm

TS-H1 18-33 Zasobniky na talife, se statickym vyh¥ivanim, 680 x 520 x 1030 mm 0,9 kW 573775
s 1 Sachtou na talife, v€etné pokopu z polykarbonatu a pfidrzného
Klipu
Kapacita: cca 80 talifll
Kulaté: 18-33 cm,
Hranaté: max. 28 x 28 cm

TS-H2 18-33 Zasobniky na talife, se statickym vyh¥ivanim, 1076 x 520 x 1030 mm 1,2 kW 573 778
se 2 Sachtami na talife, v&etné pokopu z polykarbonatu
a pridrzného klipu
Kapacita: cca 160 talifd
Kulaté: @18-33 cm,
Hranaté: max. 28 x 28 cm

TS-UH2 18-33 Zasobniky na talife, vyhfivané 1114 x 520 x 1030 mm 1,5 kW 573779
(cirkulujici vzduch),
se 2 Sachtami na talife,
véetné energeticky Usporného poklopu z EPP (expandovany
polypropylén) a pfidrzného klipu
Kapacita: cca 160 talifli
Kulaté: 218-33 cm,
Hranaté: max. 28 x 28 cm

TS-K2 18-33 Zasobniky na talife s chladicimi Stérbinami, 990 x 520 x 1030 mm 573 777
se 2 Sachtami na talite,
pro ukladani a chlazeni nadobi v chladimach
Kapacita: cca 160 talifi
Kulaté: 18-33 cm,
Hranaté: max. 28 x 28 cm

e =
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TS-K2 18-33 TS-H1 18-33 TS-H2 18-33
Zasobniky na talife s chladicimi §térbinami pro Vyhfivany zasobnik na talife. Vyhfivany zasobnik na talife s barevnym korpusem
ukladani a chlazeni nadobi v chladirnach. (barvy na str. 31) — sladény s B.PRO COOK a systémem

pro vydej jidel B.PRO BASIC LINE.



ZASOBNIKY NA TALIRE PRO VKLADANI B.PRO

- Z nerezavéjici uslechtilé oceli

Rozméry (mm) Pripojna hodnota

dxsxv
TSE-118-33 Zasobniky na talife, nevyhfivané, 425 x 425 x 760 mm 573 780
ET: 630 pro vkladani Montézni hloubka: 630 mm

Kapacita: cca 70 talifd
Kulaté: @ 18-33 cm
Hranaté: max. 28 x 28 cm

TSE-118-33 Zasobniky na talife, nevyhfivané, 425 x 425 x 875 mm 573 781
ET: 750 pro vkladani Montézni hloubka: 750 mm

Kapacita: cca 80 talifd

Kulaté: o 18-33 cm

Hranaté: max. 28 x 28 cm

TSE-H1 18-33 Zasobniky na talife, se statickym vyhfivanim, pro 480 x 480 x 810 mm 0,825 kW 573 782
ET: 684 vkladani Montézni hloubka: 684 mm

véetné poklopu z polykarbonatu

Kapacita: cca 70 talifd

Kulaté: @ 18-33 cm

Hranaté: max. 28 x 28 cm

TSE-H1 18-33 Zasobniky na talife, se statickym vyh¥ivanim, pro 480 x 480 x 930 mm 0,825 kW 573 783
ET: 800 vkladani Montézni hloubka: 800 mm

véetné poklopu z polykarbonatu

Kapacita: cca 80 talifl

Kulaté: @ 18-33 cm

Hranaté: max. 28 x 28 cm

TSE-H1 18-33 ET: 684 TSE-H1 18-33 ET: 800 TSE-118-33 ET: 630 TSE-118-33 ET: 750
Zasobniky na talife, se statickym Zasobniky na talife, se statickym Zéasobniky na talife, nevyhtivané Zasobniky na talite, nevyhrivané
vyhrivanim, pro vkladani vyhfivanim, pro vkladani pro vkladani pro vkladani
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Extrémné presvédcivé: B.PRO nastavuje standardy v oblasti
rozdélovani jidel. Materidl, tvar a funkce tvofi spolu s promyslenymi
detaily presvedcivy celek.

Vysoka kvalita zpracovani a hospodarny pomeér cena/vykon
dokazuji, Ze B.PRO patfi ke skute¢né Spic¢ce v oblasti profesi-
onalniho vydeje jidel.

et
. b

SAW 2 SAW 3 SAW L-3

SAG 3 SAG 2 STW 2



VYDEJNI VOZIKY B.PRO

- Z nerezavéjici uslechtilé oceli
- Plastova kolecka, nerezavsjici podle DIN 18867-8, 2 pevna kolecka, 2 oto¢na kolecka s brzdou, @ 125 mm

Rozméry (mm) Pripojna
dxsSxv hodnota
SAW 2 Vydejni vozik 936 x 714 x 933 mm 1,4 kKW 572 153
otevreny,

2 jednoduché vany s regulatorem teploty,
pro vihké a suché vyhrivani

SAW 3 Vydejni vozik 1276 x 714 x 933 mm 2,1 kW 572 154
otevreny,
3 jednoduché vany s regulatorem teploty,
pro vihké a suché vyhfivani

SAW 4 Vydejni vozik 1615 x 714 x 933 mm 2,8 kW 572 155
otevreny,
4 jednoduché vany s regulatorem teploty,
pro vihké a suché vyhfivani

SAW L-3 Vydejni vozik 1241 x 749 x 933 mm 2,1 kW 572 157
otevreny,
3 jednoduché vany s regulatorem teploty,
pro vihké a suché vyhfivani,
manipulacni madlo a ovladaci prvky na podélné strané

SAG 2 Vydejni vozik 936 x 714 x 933 mm 1,9 kW 572 150
uzavreny,
2 jednoduché vany s regulatorem teploty,
2 prihradky, vyhfivané,
se 6 dvojicemi UloZznych drazek

SAG 3 Vydejni vozik 1276 x 714 x 933 mm 2,85 kW 572 151
uzavreny,
3 jednoduché vany s regulatorem teploty,
3 prihradky, vyhfivané,
se 6 dvojicemi Uloznych drazek

STW 2 Vozik pro pfepravu jidel 1009 x 714 x 915 mm 1,0 kW 572 159
2 prihradky, vyhfivany,
se 9 dvojicemi Uloznych drazek



Peclivé planovani predstavuje zaklad pro hladky pribéh prace.

Naroénost rozdélovani jidel vyzaduje Pritom vSak bere v Uvahu i potreby Diky své mnohostrannosti a flexibilité

dokonalou souhru vSech soucasti a prani zékaznika. Z toho ddvodu se umoznuje B.PRO uréovat mnozstvi, druh

a odpovidajici know-how. vzdy na zacatku uskutecni setkani, a usporadani jednotlivych komponentd,
jehoz cilem je zjistit veskeré pozadavky. které tvori celek. Efektivni preprava je

Jako specialista v oblasti rozdélovani  Je tfeba zajistit stravovani pro 20, 200, hlavnim predpokladem funguijiciho servisu

jidel je B.PRO kompetentni partner, 500 di jeste vice osob? Je kuchyné jidel a napoja.

ktery mutize diky svym rozsahlym umisténa v budové nebo se nachazi

zkuSenostem nabidnout optimalni mimo ni? Vari se kazdy den Cerstva jidla,

a individualni reseni. anebo je o vikendu kuchyné zaviena?

To jsou jen Ctyfi z mnoha otazek, které
B.PRO klade pri planovani systému pro
rozdélovani jidel.

YT T

CCE 53/53 CE 53/53 CCE 54/38



ZASOBNIKY-PODAVACE NADOBI S KOSI A ZASOBNIKY NA PODNOSY B.PRO

- Z nerezavéjici uslechtilé oceli

Rozméry (mm)

dxsSxv
CCE 53/53 Zasobnik-podavaé nadobi s kosi, nevyhfivany, 810 x 555 x 900 mm 574 917
otevrené provedeni Velikost koSe: 500
Plastova koleCka, nerezavéjici podle DIN 18867-8, x 500 mm
4 oto¢na kole¢ka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm Kapacita:

6 kos 115 mm nebo
9 ko8l vysky 75 mm

CE 53/53 Zasobnik-podavaé nadobi s koSi, nevyhfivany, 745 x 700 x 911 mm 574 905
uzavrené provedeni Velikost kose:
Plastova koleCka, nerezavéjici podle DIN 18867-8, 500 x 500/525 x 525 mm
4 oto¢né kolec¢ka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm Kapacita:

6 kosl 115 mm nebo
9 kosl vysky 75 mm

CCE 54/38 Zasobnik na podnosy, 810 x 555 x 900 mm 574 927
oteviené provedeni Rozméry podnosu:
Plastova koleCka, nerezavéjici podle DIN 18867-8, max. 530 x 370 mm
4 otoéna kolecka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm Kapacita: cca 100 podnost

CCE-A Zasobnik na podnosy, 810 x 555 x 900 mm 574 929
otevrené provedeni Rozméry podnost:
s bo¢nim vedenim pro podnosy max. 530 x 370 mm
Plastové kolecka, nerezavéjici podle DIN 18867-8, Kapacita: cca 100 podnosU

4 otoéna kolecka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm

CEB 50/50 Zasobnik-podavaé nadobi s kosSi, nevyhfivany 600 x 545 x 765 mm —max. 590 025
pro vkladani zespodu 865 (vyskove nastavitelny)
otevrené provedeni Velikost koSe: 500
x 500 mm
Kapacita:

6 kos 115 mm nebo
9 ko8l vysky 75 mm

CEB 47/36 Zasobnik na podnosy 621 x 456 x min. 765 mm - 564 021
(v&etné obvodové priruby) max. 878 (vySkove
pro vkladani shora nastavitelny)

Rozméry podnosu:
max. 470 x 360 mm
Kapacita: cca 100 podnost

= E
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CCE-A
s bo¢nim vedenim pro podnosy CEB 50/50 CEB 47/36




PASOVE JE

7 wr

DNOTKY

Dopravniky na rozdélovani jidel B.PRO predstavuji tresni¢ku na dortu v

oblasti distribuce jidel.

Cook & Serve, Cook & Chill, podnosovy nebo nabiraci systém:
vyrobky a systémy B.PRO navrzené pro konkrétni podminky
umoznuji nabidnout stravniklm jidla v nejvyssi kvalité.

Dopravnik na rozdélovani jidel predstavuje srdce pracovnich
postupl pfi rozdélovani jidel. Pokud v8echno béZi hladce,
ziskate rozhodujici ¢asovou a nakladovou vyhodu.

Pasové dopravniky nebo dopravniky s femeny s délkou

3 nebo 13 metrl anebo s aktivnim chlazenim cirkulujicim
vzduchem: V8echny dopravniky B.PRO vyrobené v nejvyssi
kvalité z odolné uslechtilé oceli maji nejlepsi predpoklady pro
snadné cisténi a zajisténi optimalni hygieny.

Konec rusivym zastavenim: Rychlost dopravnik B.PRO
Ize zcela jednoduse prizpUsobit pracovnikdm i pribéhu roz-

Cook & Chill: Servirovani pfi prijemné teploté

v mistnosti s vyuzitim dopravniku na rozdélovani jidel
chlazenym cirkulujicim vzduchem RSPV-UK. Pro
docasné uskladnéni, prepravu, pfistaveni a porco-
vani naleznete u B.PRO vybér odolnych zasobnikd
a mobilnich pomocnikd, jako napf. servirovacich

a regalovych vozik{, které se osvédcily v provozu.

6 Teplota v mistnosti cca 22 °C

délovani. MdZete tedy pribéh servirovani optimalizovat a ome-
zit obtézujici prodlevy a zastaveni na nejniz§i moznou miru.

Praktické pfislusenstvi, jako napt. pfidavné zasuvky, nozni
spinace nebo oto¢né &i sklopné stolky pomahaiji prizplsobit
pas potfebam konkrétniho provozu.




Dopravnik na rozdélovani jidel chlazeny cirkulujicim vzduchem RSPV UK

DOPRAVNIK NA ROZDELOVANI JIiDEL CHLAZENY CIRKULUJICIM
VZDUCHEM RSPV UK B.PRO

- Rozsah teplot od +7 °C do +15 °C
- Misto pfipojeni na mistni centraini chlazeni, véetné tekutého ledu, nebo s volitelnym integrovanym chlazenim (do délky dopravniku 5 m)
- Elektrické pripojeni: 400 V, 3N PE

Nazev Model Rozmeér Obj. ¢.
dx$xv(mm)

RSPV-UK 3,0 3000 x 630 x 900 mm 383 737
RSPV-UK 4,0 4000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 5,0 5000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 6,0 6000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 7,0 7000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 8,0 8000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 9,0 9000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 10 10000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 11 11000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 12 12000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 6,0

dalsi rozméry na vyzadani



DOPRAVNIK S REMENY KRUHOVEHO PRUREZU RSPV B.PRO

- Materidl chromniklové ocel 18/10

- Vypinag, koncovy vypina¢ se sensorem na konci dopravniku, tlacitko pro nouzové
vypnuti na zacatku a na konci dopravniku, hlavni vypina¢ na skfifiovém rozvadéci

- Nastavitelna rychlost 2,5-12 m/min
- Bezudrzbovy hnaci motor zabudovany v bubnu

Nazev Rozmér

dx$xv(mm)

Dopravnik s Femeny kruhového prifezu RSPV 3,0 3000 x 500 x 900 mm 383 735
j%?j\;ngéﬂny aZ max. 3500 mm, na prani az 6000 mm RSPV 3,5 3500 x 500 x 900 mm
RSPV 4,0 4000 x 500 x 900 mm
RSPV 4,5 4500 x 500 x 900 mm
RSPV 5,0 5000 x 500 x 900 mm
—-?-' - RSPV 5,5 5500 x 500 x 900 mm
. y ; RSPV 6,0 6000 x 500 x 900 mm
ij RSPV 6,5 6500 x 500 x 900 mm
~ RSPV 7,0 7000 x 500 x 900 mm
o RSPV 7,5 7500 x 500 x 900 mm
RSPV 8,0 8000 x 500 x 900 mm
RSPV 8,5 8500 x 500 x 900 mm
RSPV 9,0 9000 x 500 x 900 mm
RSPV 9,5* 9500 x 500 x 900 mm

RSPV 6,0
dalsi délky na dotaz

*Mozny pouze s dodate¢nym pohonem (zahrnuto v ceng)
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Mlizete si vybrat, Prislusenstvi osvédcené v praxi
zda chcete radgji pasovy dopravnik nebo dopravnik s femeny kruhového na zacatek nebo konec dopravniku Ize volitelné instalovat otoény stolek pro
prarezu: Koncovy vypinaé¢ se senzorem na konci dopravniku a tlacitka pro karty pacientd.

nouzoveé vypnuti na zacatku a na konci dopravniku zajiStuji bezpeény provoz.
Dalsi spinace je mozné dodatecné instalovat podle potreby.



PASOVY DOPRAVNIK GSPV B.PRO

- Materidl chromniklové ocel 18/10

- Vypinag, koncovy vypina¢ se sensorem na konci dopravniku, tlacitko pro nouzové
vypnuti na zacatku a na konci dopravniku, hlavni vypina¢ na skfifiovém rozvadéci

- Nastavitelna rychlost 2,5-12 m/min
- Stiradlo se sbérnou nadobou, kterou lIze vyprazdnit
- BezudrZbovy hnaci motor zabudovany v bubnu

Rozmér

dx$xv(mm)

Pas GSPV 3,0 3000 x 500 x 900 mm 383 736

jgz\;ngéﬂny’ az max. 3500 mm, na pFani az 6000 mm GSPV 3,5 3500 x 500 x 900 mm
GSPV 4,0 4000 x 500 x 900 mm
GSPV 4,5 4500 x 500 x 900 mm
GSPV 5,0 5000 x 500 x 900 mm
GSPV 5,5 5500 x 500 x 900 mm
GSPV 6,0 6000 x 500 x 900 mm
GSPV 6,5 6500 x 500 x 900 mm
GSPV 7,0 7000 x 500 x 900 mm
GSPV 7,5 7500 x 500 x 900 mm
GSPV 8,0 8000 x 500 x 900 mm
GSPV 8,5 8500 x 500 x 900 mm
GSPV 9,0 9000 x 500 x 900 mm
GSPV 9,5 9500 x 500 x 900 mm

GSPV 6,0 GSPV 10,0 10000 x 500 x 900 mm

dalsi rozméry na vyzadani

1

Volitelné zasuvky Pojizdny dopravnik
Zasuvky lze flexibilné rozmistit na obou stranach. Volitelny pasovy dopravnik GSPV nebo dopravnik s femeny
kruhového prifezu RSPV je vybaven kolecky.
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Uéinna podpora pro vas tym.

Transportni voziky na podnosy (TTW)
B.PRO Catering Solutions umoznuiji
vSechno prehledné ulozit: Hluboké draz-

ky bez spar umoznuji plynulé ukladani

a vyprazdiovani podnost. Ctyfi velmi
dlouha manipula¢ni madla umoznuiji
kazdému Clenu tymu nastavit ergono-

mickou vysku, a tedy usnadnuji posou-

|1\

vani, tah a manévrovani bez ohledu na
télesnou vysku, a to i pfi otevienych

hygienickou Uroven pfi minimalni
namaze a Setfi cenny ¢as.

TN VOZ)
DNOSY

Transportni voziky na podnosy B.PRO:

dvefich. B.PRO - pro bezpeé¢né a hygienické
rozdélovani jidel v podnosovém
Kvalitni konstrukce zajistuje nejvyssi systému.

Jedine¢ny vzhled ve vynikajicim provedent:
odolny, kvalitni a s dokonalymi tvary.

Ctyii ergonomicka madla s pohodinym
primérem ty&e usnadiuiji prepravu bez
ohledu na smér pohybu.

Velmi Siroky celoobvodovy naraznik
zajiStuje ochranu voziku, zafizeni

i rukou pfi projizdéni dzkymi chodbami
a dvefmi.

Kvalita, ktera pritahuje pozornost:
Transportni voziky na podnosy



Hluboké drazky

Nase hluboké drazky s integrovanou ochranou proti
prevraceni se skladaji z jednoho kusu — bez drazek
na nedistoty, ostrych rohl a hran.

Tim je usnadnéno ¢isténi, snizuje se riziko vzniku
Urazu na nejnizsi miru a souc¢asné nedochazi k po-
Skozeni podnosd.

Oddélené prihradky

V8echny dvefe Ize nezavisle otvirat, a to i u tfidvero-
vych modelC. Tim je usnadnéno vyjimani podnosd
a udrzeni konstantni vnitfni teploty co nejdelsi dobu.

Kvalitni materialy

Transportni voziky na podnosy B.PRO jsou vyrobe-
ny z vysoce kvalitni ulechtilé oceli (material 1.403).
MikrofiniSovany povrch je vysoce odolny proti
znecisténi a mikroorganismam.

Transportni voziky na podnosy B.PRO s pasivnim
chlazenim.

Chladici eutektické desky jsou v pfistroji B.PRO umisténé
piimo ve dvifkach. Jednodus$e tak desky zasunete do drzakd
na vnitfnich stranach dvifek — a hotovo!

Tento konstrukeni princip umoznuje vybavit cely vnitfni
prostor uzavienymi uloznymi drazkami. Pri vkladani a vyjimani
podnosUl Ize samostatné oteviit kazdou prihradku.

To pro vas znamend: Zadna nezadouci vyména vzduchu mezi
prinradkami, lepsi uchovani teploty, rychly pfistup k chladicim
deskam, snadnéjsi ¢isténi a lepSi hygiena — protoze B.PRO
prosté mysli dal.

Transportni voziky na podnosy B.PRO:

¢ jednoplastové nebo dvouplastové a izolované

e pro podnosy podle gastronormy, euronormy nebo
kompaktni podnosy

¢ neutralni nebo pasivni chlazeni s eutektickymi deskami

e svisla rozte¢ drazek 115 mm nebo 105 mm

e s 1 az 3 prihradkami

 kapacita pro 16, 20, 24, 30, 32 nebo 40 podnos{



/

SW 10 x 6-3

SW 6 x 4-3

I

Vétsi stabilita
Nejlepsi zpracovani! Police jsou s trubkovymi ramy
spojeny pribéznymi svary, které zvysSuji stabilitu.

ROVACH VOZI

Odolny pomocnik pro kazdy den.

SW 6 x 4-2 Kids

Zaoblené okraje

Zaoblené okraje zajiStuji stabilitu police a pfispivaji
k jeji velmi vysoké nosnosti. Navic chrani obsluhu
pred poranénim.

Naraznik ve standardnim vybaveni
VSechny servirovaci a odklizeci voziky jsou
vybaveny silnymi pevnymi narazniky. Narazniky
chrani vozik i jeho obsah pfed poskozenim.

Police s profilovanym okrajem

Vsechny police jsou opatfeny po obvodu
zvy$enym profilovanym okrajem, ktery zabranuje
sklouznuti obsahu pres okraj i pfi prud$im
zachazeni.

Integrovany tlumié hluku

Ticho! Pod kazdou polici se nachazi tlumiva
protihlukova rohoz. Vyznamné se tim redukuiji
rusivé zvuky béhem jizdy.



SERVIROVACI VOZIKY B.PRO

- Z nerezavéjici uslechtilé oceli
- Svarované police

- Plastova kolecka, nerezavéjici podle DIN 18867-8, 4 oto¢na kole¢ka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm

SW 6 x 4-2

SW 6 x 4-2 Kids

SW6 x 4-3

SW8x5-2

SW 8 x 5-2 tézké provedeni
SW 8 x 5-2 Kids

SW8x5-3

SW 8 x 5-3 tézké provedeni
SW 9 x 6-2

SW9x6-3

SW 10 x 6-2

SW 10 x 6-3

Rozméryd xs$ x v

700 x 500 x 950 mm
700 x 500 x 800 mm
700 x 500 x 950 mm
900 x 600 x 950 mm
900 x 600 x 1035 mm
900 x 600 x 800 mm
900 x 600 x 950 mm
900 x 600 x 1035 mm
1000 x 650 x 950 mm
1000 x 650 x 950 mm
1100 x 700 x 1010 mm

1100 x 700 x 1010 mm

Pocet polic

2 police
2 police
3 police
2 police
2 police
2 police
3 police
3 police
2 police
3 police
2 police

3 police

SADY OPLASTENI PRO SERVIROVACI VOZIKY B.PRO

- Barvy: viz str. 31

Oplasténi,
chromniklova ocel CNS

Oplasténi,
s kridlovymi dvermi
chromniklova ocel CNS

Oplasténi,
barevné

Oplasténi
s kridlovymi dvermi
barevné

Trojstranné pro zavéSeni na servirovaci vozik, pfi ¢isténi je Ize sejmout

Trojstranné, s kifdlovymi dvermi vpredu, dily oplasténi Ize pfi Cisténi
sejmout

Trojstranné, opatreno praskovym nastiikem, pro zavéSeni na servirovaci
vozik, pfi Cisténi je Ize sejmout

Trojstranné, s kiidlovymi dvermi vpredu, opatiené praskovym nastiikem,
pri Cisténi Ize dily oplasténi sejmout

Pro modely

SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3
SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3
SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 6x4-2 Kids

SW 9x6-2, SW 9x6-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3
SW 8x5-2 Kids

SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 6x4-2 Kids

SW 9x6-2, SW 9x6-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3

SW 8x5-2 Kids

569 767

574 983

569 768

569 769

575 176

574 985

569 770

575 178

569 773

569 774

569 778

569 780

375 449

375 451

375 450

375 452

375 453

383 710

383 341

375 455

383 712

375 454

383713

383 460

375 456

383 715



Servirovaci vozik s dalsimi funkcemi: Mobilni servirovaci voziky s oplasténim
pro vydej pfiboru, jako odklizeni stanice nebo pracovni deska.

Genialné jednoduché

Oplasténi Ize snadno upevnit na stavajici servirovaci
voziky B.PRO. Jednodu$e se zavési na okraj horni
police a spolehlivé upevni ke spodni polici. Hotovo!

Trojstranné oplasténi je mozné doplnit kridlovymi
dvermi. Oplasténi z uslechtilé oceli nebo ve

12 barevnych odstinech (viz str. 31) nabizi vhodny
barevny odstin pro jakékoli prostiedi, a tedy
servirovaci vozik ziska atraktivni vzhled.

SW 8 x5-3
s 3strannym oplasténim a dvoukfidlymi dvermi

Servirovaci vozik s nastavcem na pribory

V kombinaci s SW 10 x 6 nabizi novy nastavec na pfibory do-
stateény prostor pro pribory, podnosy, nadobi a pfislusenstvi.
Lze ho kdykoli upevnit na vozik, anebo ho opét sejmout.

Nastavec na pfibory CAT 5

o VGetné 5 zasobnikd na pribory velikosti GN 1/4-150
e Rozmeéry (8§ x d x v): 1031 x 318 x 361 mm

e Obj. ¢. 574 772

Nastavec na pribory CAT 5
na servirovaci voziky SW 10 x 6-3 BASIC s trojstrannymi oplasténim



Mobilni pracovni plocha na pripravu a vydej

Pracovni deska WB 8 x 5 pro nasazeni na
servirovaci vozik

pro nasazeni na servirovaci vozik 8 x 5 (bez vyvyseného
zabradli) véetné dvou gastronadob 1/3-65

e Obj. ¢. 574 773

Prkénko z plastu
opatrené zlabkem s vybéhem do gastronadoby
¢ Plast 1/1 obj. ¢. 574 776

Ram pro zavéseni gastronadoby

umoznuije ziskat vétsi odkladaci plochu, véetné tfrmenu na
kuchyrisky valecek

e Obj. ¢. 574 783

Drzak na noze k nasazeni na gastronadobu 1/6
pro nasazeni na hlubokou gastronadobu 1/6

e z plastu

e Obj. ¢. 574 774

Hygienicky kryt pro servirovaci vozik SW SG
pro dodatecné upevnéni na skoro vSechny SW 8 x 5
e Z akrylového skla (PMMA)

e Rozméry (S x d x v): 828 x 253 x 317 mm Pracovni deska WB 8 x 5
.oy na SW 8 x 5-3 s tmaveé zelenym oplasténim a dvermi, plastovym prkénkem,
L]
Obj. &. 574 762 ramy pro zavéseni s 1 x GN 1/6-200 a 1 x GN 1/3-200, drzékem na noze
a hygienickym krytem

Mobilni odklizeci stanice

Mobilni odklizeci stanice SW MCS 10 x 6-3

se tfemi policemi (1000 x 600 mm) a vyfezem

pro nadobu na odpadky (2x GN 1/3-200) v horni polici
e Z nerezavejici uslechtilé oceli

e Svarované police

Rozsah dodavky zahrnuje 2x GN-B 1/3-200
Kapacita: max. 45 osob

Rozméry (8 x d x v): 1100 x 700 x 950 mm

Obj. ¢. 575 520

Ochrana pred zvédavymi pohledy
e Z jemného plechu (barvy — viz str. 31)
e Rozmeéry (8 x d x v): 1031 x 205 x 430 mm

e Obj. ¢. 382 662 Mobilni odklizeci stanice SW MCS 10 x 6-3 s prislusenstvim: odkladaci
police ve vySce ditéte, rdmy pro zavéseni, Ukapovéa vana na ko$ se sklenicemi,
trojstranné a ochrana pred zvédavymi pohledy — zde pro individualni oznaceni
netfidéného odpadu, papiru, skla a pfibord

I-h
~



VOZIK NA O
PODNOSU

Vozik na odklizeni podnosa B.PRO:
e Svafovana ramova konstrukce
z uslechtilé oceli zajiStujici dokonalou
stabilitu a dlouhou zivotnost
» Misto pro odkladani podnost z
uslechtilé oceli se zabudovanou
pojistkou proti vysunuti na obou
stranach
Vyjimatelna spodni odkladaci deska

Genialné jednoduché: Vozik na

odklizeni podnosu s oplasténim B.PRO

* Na vozik na odklizeni podnost B.PRO
Ize snadno upevnit oplasténi

¢ Jednodu$e se zavési na okraj horniho
ramu a spolehlivé se upevni ke
spodnimu okraji

* Nabidka obsahuje provedeni
z uSlechtilé oceli a ve 12 barevnych
odstinech (viz str. 31)

TAW 2 x 10 TAW 20, TAW 10 s trojstrannym oplasténim,
s trojstrannym oplasténim, manipulacnim zasuv podnosu priény, dvermi se sklenénou viozkou,
madlem, stfiSkou a vyvySenym zabradlim s trojstrannym oplasténim striSkou a vyvysenym zabradlim



VOZiK NA ODKLIZENi PODNOSU B.PRO

- Z nerezavéjici uslechtilé oceli
- Misto pro odkladani podnosti se zabudovanou pojistkou proti vysunuti, vyjimatelna spodni odkladaci deska
- Plastova kolecka, nerezavéjici podle DIN 18867-8, 4 oto¢na kole¢ka, z toho 2 s brzdou, @ 125 mm

m e

TAW 10 GN 468 x 673 x 15650 mm 10 podnost podle gastronormy
(530 x 325 mm)

TAW 10 EN 5183 x 673 x 1550 mm 10 podnost podle euronormy
(530 x 370 mm)

TAW 10 KN 487 x 607 x 1550 mm 10 podnost pro kantyny
(460 x 344 mm)

TAW 20 GN 673 x 793 x 15650 mm 20 podnosl podle gastronormy

(630 x 325 mm), zasuv podnosu pricny

TAW 20 EN 673 x 883 x 1550 mm 20 podnosl podle euronormy
(530 x 370 mm), zasuv podnosu pficny

TAW 2 x 10 GN 850 x 673 x 1550 mm 20 podnosl podle gastronormy
(530 x 325 mm)
TAW 2 x 10 EN 940 x 673 x 1550 mm 20 podnosl podle euronormy
(5630 x 370 mm)
TAW 2 x 10 KN 888 x 607 x 15650 mm 20 podnost pro kantyny
(460 x 344 mm)
BCTT3 468 x 673 x 1550 mm 1 prihréadka pro 3 napojové prepravky,

postavené nad sebou

SADY OPLASTENI

Pro modely

Oplasténi bocnich Oboustranné, jemny plech, pozinkovany, opatfeny praskovym nastfi- ~ TAW 10 GN, TAW 2 x 10 GN
stén* kem v rznych barvach TAW 10 EN, TAW 2 x 10 EN, BCTT
(viz str. 31), pfi giSténi Ize sejmout
TAW 10 KN, TAW 2 x 10 KN
TAW 20 GN
TAW 20 EN

Oplasténi na Trojstranné, jemny plech, pozinkovany, opatfeny praskovym nastfi- TAW 10 GN, BCTT 3
stranach a vzadu* kem v rliznych barvach

(viz str. 31), pri ¢isténi Ize sejmout TAW 10 EN

TAW 10 KN
TAW 2 x 10 GN
TAW 2 x 10 EN
TAW 2 x 10 KN
TAW 20 GN
TAW 20 EN

* k dodanf také z uslechtilé oceli

574 240

574 241

574 242

575 393

575 396

574 243

574 244

574 245

575 384

378 441

378 443
389 596
389 597
378 444
378 445
378 446
378 447
378 448
378 449
389 599
389 600



“GALOVE VO7i

Ten spravny pomocnik pro kazdy ukol: Specialni pojizdné pristroje B.PRO.

Kvalita je to, co se pogdita:
Miizete se spolehnout na dlouhou
Zivotnost pf¥istroju.

Regalové voziky B.PRO

e pro prepravu gastronadob,

* pro vydavani salat a dezertd,
e idealni pro porcovani na pasu.




Icn
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REGALOVE VOZIiKY B.PRO

- Kole¢ka @ 125 mm, 4 oto¢na koleCka, z toho 2 s brzdou, pozinkovand ocel

Rozméry (mm) Kapacita
dxsxv
RWRA 851 Regalové voziky 662 x 733 x 845 mm 8 x GN 2/1 nebo 572 927
s pracovni deskou 16 x GN 1/1
RWRA 852 Regalové voziky 820 x 613 x 845 mm 16 x GN 1/1 nebo 572 929
s pracovni deskou, dvoudilnou 32xGN 1/2
RWR 160 Regalové voziky 460 x 613 x 1645 mm 18 x GN 1/1 nebo 572 933
36 x GN 1/2
RWR 160-20 Regalové voziky 460 x 613 x 1800 mm 20 x GN 1/1 nebo 568 497
40x GN 1/2
RWR 161 Regalové voziky 662 x 733 x 1645 mm 18 x GN 2/1 nebo 572 935
36 x GN 1/1
RWRR 161 Regalové voziky 662 x 734 x 1645 mm 18 x GN 2/1 nebo 572 937
Prazdné voziky Ize zasunout do sebe a tim usetfit misto 36 x GN 1/1

|
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22/

RWRR 161 RWR 160 RWRA 851
Regalové voziky Ize zasunout do sebe a tim Regaélové voziky Regaloveé voziky
usetrit misto



ULOZENI
A HYGIENA

Vzdycky tam, kde jsou zapotrebi. Specialni prepravni voziky vam spini
jakékoli prani — bezpec¢né a snadno.

TWH 1H
Transportni vozik, vysoké provedeni

VB 75
Vozik na zasoby




PREPRAVNI VOZiKY B.PRO

Rozméry (mm)

dxsxv
TWH 1N Transportni vozik, nizké provedeni, 984 x 456 x 750 mm 575 181
na talife pro jednostranné plnént, rozmér police: 858 x 288 mm

v¢. 4 zavésnych délicich plech k flexibilnimu nastaveni na
prislugnou velikost talifd,

Vyska odebirani dole: 255 mm,

Obsah: az 150 talitd, @ 26 cm,

4 oto&na kolecka, z toho 2 s brzdou,

Plast, @ 125 mm

TWH 1H Transportni vozik, vysoké provedeni, 984 x 456 x 950 mm 575183
na talife pro jednostranné pinéni, rozmér police: 858 x 288 mm
v¢. 4 zéavésnych délicich plechd k flexibilnimu nastaveni na
prislugnou velikost talifd,
Vyska odebirani dole: 455 mm,
Obsah: az 150 talifd, @ 26 cm,
4 oto¢na kolec¢ka, z toho 2 s brzdou,
Plast, @ 125 mm

VB 75 Vozik na zasoby 610 x 400 x 640 mm 564 882
Kapacita: 75 litrG
4 otoc¢na kolecka, z toho 2 s brzdou,
pozinkovana ocel, @ 75 mm



GASTRONA

Kvalita a funkce udélaji dojem.

V rozsahlém programu gastronadob
najde B.PRO vzdy feSeni pro vSechny
myslitelné ukoly v kazdodennim provozu
velkokuchyni. V nabidce vice nez 200

modell jisté najdete ten pravy pro vase e - B - ;
potreby. = N ﬁ

h

-

Kvalita “made in Germany”

Pro zajisténi velmi dlouhé Zivotnosti ve velmi
naroéném bézném kuchyriském provozu:
Vice nez 50 let vyrobnich zkusenosti zarucuje
nezaménitelnou kvalitu gastronddob B.PRO.

Revoluéni napad

Tésnici viko GDD podle gastronormy. Tésnéni
upevnéné tvarovym stykem zajistuje dlouhodobé
spojeni s vikem z chromniklové oceli CNS. Tésnéni
zlstane na viku a nespadne do polévky.




Chytra kombinace: hotové sady podle
gastronormy pro vas konvektomat.

TFi sady gastronadob pro konvektomat

s nadobami, plechy a rosty podle gastronormy
predstavuiji dokonalé zakladni vybaveni podle
gastronormy pro konvektomaty témér vSech
velikosti — a predevsim za neobyc¢ejné vyhodnou
cenu za celou soupravu.

Na odlozeni pro odkapani Z malého velké Jednoduché vilozeni
Vkladaci dno pro odkapani omytych potravin. Malé nadoby Ize pomoci délicich list zvétsit na Rosty umoznuji pfepravovat i nadoby, které
rozmér 1/1. nesplfiuji gastronormu.

Nezameénitelné: gastronadoby
B.PRO s logem nebo nazvem firmy.

¢ Pro témer vSechny gastronadoby a vika na gastronadoby
B.PRO z uslechtilé oceli
e Jizod 1 kusu

Individualni text (napf. nazev firmy) nebo logo podle
vaseho zadani

* Dobre Citelny a kvalitni laserovany napis

e Trvanlivy a odolny vacéi myti v mycce




GASTRONADOBY B.PRO. ROZMERY A KOMBINACE
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Gastronadoby z uslechtilé oceli B.PRO

Gastronadoby B.PRO predstavuji

nejlepsi kvalitu, ktera se z dlouho-

dobého hlediska zhodnoti:

¢ Specialni funkéni roh gastronadoby
B.PRO z uslechtilé oceli zvySuje sta-
bilitu a zivotnost a rovnéz umoznuje
presné rozdelovani.

¢ Obvodové osazeni pro stohovani
brani vzpriceni a zajistuje snadné
stohovani a odebirani nadob.

* NeobycCejné velké poloméry zaobleni
roh¢ a dna umoznuji odebirat jidlo az
do poslednf Izice.

GN 1/1-65 GN-B 1/1-100 GN-B 1/2-150
Gastronadoby, Gastronadoba s Uchyty, Gastronadoba s Uchyty, z uslechtilé oceli,
z uslechtilé oceli, hloubka 65 mm z uslechtilé oceli, hloubka 100 mm hloubka 150 mm

Gastronadoby a vika B.PRO

z polykarbonatu

byly vyvinuty pfedevsim pro studenou

kuchyni:

¢ vhodné pro rozsah teplot od
—40 °C do +100 °C

¢ naprosto pachoveé a chutové neutralni

¢ nabidka zahrnuje veskeré velikosti
od GN 1/1 do GN 1/9 v réznych
hloubkach

¢ lehké, nerozbitné, robustni, tvarové
stalé a odoIné




SURFE T LIN

B.PRO Buffet Line: Lakava prezentace jidel zcela podle vasi chuti.

Nabidnéte stravnikim pritazlivé pokuseni: B.PRO
Buffet Line v elegantnim ¢erném provedeni umozniuje
prezentovat jidla lakavym zpGsobem. Cerstvy salat

i studeny dezert, vonava pecené nebo aromaticka
zelenina — B.PRO Buffet Line zve k jidlu a probouzi chut

na dalsi chod.

Je dobré védét: Sametové tmavy smaltovany povrch
je vhodny pro vétSinu jidel a je naprosto zdravotné
nezévadny pro potraviny. B.PRO Buffet Line mlzete
dostat v 15 velikostech podle gastronormy. Materialy
a velikosti jsou specialné navrzeny pro pozadavky
prezentace jidel teplé a studené kuchyné.

B.PRO Buffet Line vam pom(ze s harmonickym
usporadanim jidel. A navic se vyznacuje
jednoznacnymi prednostmi pfi kazdodenni
manipulaci:

¢ neobycejné hladky povrch usnadnuje Cisténi.

¢ VVhodné pro pouziti v konvektomatu diky vysoké
teplotni odolnosti.

e Az 050 % lehc&i ve srovnani s obdobnymi vyrobky
z porcelanu.

Nizké néklady na dokupovani diky nizkému riziku
poskozen.

Neobycejné barevné staly povrch, ktery vypada
pékné i po mnoha pouzitich.

Jednoduché zasouvani do regélového voziku
nebo regalu diky malé tloustce materialu.




GASTRONADOBY B.PRO BUFFET LINE

1/1 gastronadoby B.PRO Buffet Line

GN-BUF 1/1-20 ¢erna

GN-BUF 1/1-40 ¢erna

GN-BUF 1/1-65 ¢erna

GN-BUF 1/1-100 ¢erna

1/2 gastronadoby B.PRO Buffet Line

GN-BUF 1/2-20 ¢erna

GN-BUF 1/2-40 ¢erna

GN-BUF 1/2-65 ¢erna

GN-BUF 1/2-100 ¢erna

2/4 gastronadoby B.PRO Buffet Line

GN-BUF 2/4-20 ¢erna

GN-BUF 2/4-40 ¢erna

GN-BUF 2/4-65 ¢erna

GN-BUF 2/4-100 ¢erna

1/3 gastronadoby B.PRO Buffet Line

GN-BUF 1/3-20 ¢erna

GN-BUF 1/3-40 ¢erna

GN-BUF 1/3-65 ¢erna

Jiné barevné provedeni na vyzadani.

20

40

65

100

20

40

65

100

20

40

65

100

20

40

65

Vnéjsi rozméry

dx s (mm)

530 x 325 mm

530 x 325 mm

530 x 325 mm

530 x 325 mm

325 x 265 mm

325 x 265 mm

325 x 265 mm

325 x 265 mm

530 x 162 mm

530 x 162 mm

530 x 162 mm

530 x 162 mm

325 x 176 mm

325 x 176 mm

325 x 176 mm

Vnitini rozmér

(mm)

501 x 296 mm

501 x 296 mm

501 x 296 mm

501 x 296 mm

300 x 240 mm

300 x 240 mm

300 x 240 mm

300 x 240 mm

505 x 137 mm

505 x 137 mm

505 x 137 mm

505 x 137 mm

300 x 151 mm

300 x 151 mm

300 x 151 mm

Nadoba

5,1 litrG

8,5 litrl

1331

Nadoba

2,3 litrl

3,8 litrl

6,0 litr{

Nadoba

2,3 litrd

4,0 litrG

6,0 litr{

Nadoba

1,4 litrc

2,4 litr(

573 908

573 909

573 910

573 911

573 912

573 913

573 914

573 915

573 916

573 917

573 918

573 919

573 920

573 921

573 922



GASTRONADOBY Z USLECHTILE OCELI B.PRO

GN 2/1
20

40

65

100
150
200
GN 1/1
20

40

65

100
150
200
Viko GD 1/1

Viko s tésnénim upevnénym tvarovym
stykem GDD 1/1

GN 1/2
20

40

65

100

150

200

Viko GD 1/2

Viko s tésnénim upevnénym tvarovym
stykem GDD 1/2

GN 1/4

20

65

100

150

200

Viko GD 1/4

Viko s tésnénim upevnénym tvarovym
stykem GDD 1/4

V&echny gastronadoby splfiuji evropskou normu CSN EN 631

GN, uslechtila ocel
1550 566

1550 065

1550 593

1550 594

1550 595

1550 596

GN, uslechtila ocel
1550 565

1550 064

1550 589

1550 590

1550 591

1550 592

550 658

1550 663

GN, uslechtila ocel
1550 563

1550 063

1550 581
1550582
1550583

1550 584

550 656

1550 661

GN, uslechtila ocel
1550 561
1550573

1550 574

1550 575

1550 576

550 654

1550 659

GN 1/1-65

GN 2/4

20

40

65

100

150

Viko GD 2/4
GN 2/8

65

100

150

Viko GD 2/8
GN 1/3

20

40

65

100

150

200

Viko GD 1/3

Viko s tésnénim upevnénym tvarovym
stykem GDD 1/3

GN 2/3

20

40

65

100

150

200

Viko GD 2/3

Viko s tésnénim upevnénym tvarovym
stykem GDD 2/3

GN 1/6

65

100

150

200

Viko GD 1/6

Viko s tésnénim upevnénym tvarovym
stykem GDD 1/6

GN 1/9

65

100

Viko GD 1/9

GN, uslechtila ocel
1564 367

1555 821

1555 822
1555823
1555824

556 538

GN, uslechtila ocel
1555 827
1555828
1555829

550 076

GN, uslechtila ocel
1550 562
1550067

1550 577
1550578
1550579
1550580

550 655

1550 660

GN, uslechtila ocel
1550 564

1550 066

1550 585

1550 586

1550 587
1550588

550 657

1550 662

GN, uslechtila ocel
1550 569

1550 570
1550571
1550572

550 653

1550 664

GN, uslechtila ocel
1550 567

1550 568

550 652



GN-P 1/1-45

USLECHTILA OCEL, DEROVANA

GN 2/1

20

40

65

100
GN 1/1

20
40
65
GN 2/3

40
65

100
150
200
GN1/3

40
65

100
150
200

*  pouze dérované dno
** dérované dno a stény
*** pouze dérované stény

GN-P 2/3-200

GN-P, uslechtila ocel,
dérovana

1565 993*
1565 789*
1565 790**
1565 791**

GN-P, uslechtila ocel,
dérovana

1565 994*
1565 794*
1266 386***

GN-P, uslechtila ocel,
dérovana

1565 799*

1565 800**
1565 801**
1565 802*
1565 803**

GN-P, uslechtila ocel,
dérovana

1565 813*

1565 814**
1565 815**
1565 816**
1565 817**

GN-K 1/1-150

TRANSPARENTNI, POLYKARBONAT

GN-K 1/1

GN-K 1/1-65
GN-K 1/1-100
GN-K 1/1-150
GN-K 1/1-200
Viko GD-K 1/1
GN-K 1/2

GN-K 1/2-65
GN-K 1/2-100
GN-K 1/2-150
GN-K 1/2-200
Viko GD-K 1/2
GN-K 1/3

GN-K 1/3-65
GN-K 1/3-100
GN-K 1/3-150
GN-K 1/3-200
Viko GD-K 1/3
GN-K 1/4

GN-K 1/4-65
GN-K 1/4-100
GN-K 1/4-150
Viko GD-K 1/4
GN-K 1/6

GN-K 1/6-65
GN-K 1/6-100
GN-K 1/6-150
Viko GD-K 1/6
GN-K 1/9

GN-K 1/9-65
GN-K 1/9-100
Viko GD-K 1/9

GN, transparentni,
polykarbonat

1551426
1551 427
1551428
1551429
551 446

GN, transparentni,
polykarbonat

1551430
1551431
1551432
1551433
551 447

GN, transparentni,
polykarbonat

1551434
1551435
1551436
1551437
1551448

GN, transparentni,
polykarbonat

1551438
1551439
1551 440
1551 449

GN, transparentni,
polykarbonat

1551 441
1551 442
1551443
1551450

GN, transparentni,
polykarbonat

1551444
1551 445
1551 451



VARNE VLOZKY PRO GASTRONADOBY, Z USLECHTILE OCELI, DEROVANE B.PRO

G-KEN 1/1
G-KEN 1/1-60 *
G-KEN 1/1-95 **
G-KEN 1/1-145 **
G-KEN 1/1-195 **
G-KEN 1/1-195 ***
G-KEN 1/2
G-KEN 1/2-60 *
G-KEN 1/2-95 **
G-KEN 1/2-145 **
G-KEN 1/2-195 **
G-KEN G 1/1

G-KEN G 1/1-60 *
G-KEN G 1/1-95 **
G-KEN G 1/1-145 **
G-KEN G 1/1-195 **
G-KENG 1/2G

G-KEN G 1/2-95 **
G-KEN G 1/2-145 **
G-KEN G 1/2-195 **

*

1/1 varna vlozka pro gastronadoby, z uslechtilé oceli, dérovana
550 487
550 407
550 486
550 490
574 820
1/2 varna vlozka pro gastronadoby, z uslechtilé oceli, dérovana
550 488
550 502
550 557
550 558

1/1 varna vlozka pro gastronadoby, z uslechtilé oceli, dérovana,
se sklopnymi rukojetmi

550 970
550 971
550 972
550973

1/2 varna vlozka pro gastronadoby, z uslechtilé oceli, dérovana,
se sklopnymi rukojetmi

550 967
550 968
550 969

dérované dno a stény
**dérované dno, rohy a stény
*** dérované rohy a stény pro udrzovani teploty jidel cirkulujicim vzduchem ve spodni ¢asti sporaku

PLECHY PODLE GASTRONORMY, SMALTOVANE B.PRO

GN 2/1 Plechy podle gastronormy, smaltované
GNE 2/1-20 550 022
GNE 2/1-40 550 023
GNE 2/1-65 550 024
GN 1/1 Plechy podle gastronormy, smaltované
GNE 1/1-20 550 025
GNE 1/1-40 550 026
GNE 1/1-65 550 027

V&echny gastronadoby splfiuji evropskou normu CSN EN 631



PRISLUSENSTViI PODLE GASTRONORMY B.PRO
Velikost

Vkladaci dno, uslechtila ocel, dérované

G-ELB 1/1 550 645
G-ELB 172 550 647
G-ELB 1/4 550 649
G-ELB 2/3 550 646
G-ELB 1/3 550 648

Vkladaci dno, dérované, z polykarbonatu

G-KELB 1/1 1551 457
G-KELB 1/2 1551458
Rost podle gastronormy z uslechtilé oceli

GR 2/1 550 266
GR 1/1 550 267
Délici lista z uslechtilé oceli pro sestavu nadob

ST3 550 650
ST 5F 550 651

G-ELB 1/1

G-KEN G 1/1-95

S G-KELB 1/1

G-KEN 1/2-60




B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions

P.O. Box 13 10

75033 Oberderdingen

Germany

Phone +49 7045 44-81900
catering.export@bpro-solutions.com
www.bpro-solutions.com

B.”RO

CATERING SOLUTIONS

SKUPINA B.PRO

Nasi zékaznici jsou stejné rozmaniti a rliznorodi jako
nase nabidka. Abychom pro kazdého mohli podat co
nejlepsi vykon, rozélenili jsme nase obory plsobnosti
a kapacity na dvé vysoce specializované obchodni
jednotky: B.PRO Catering Solutions — vyrobky a systémy
pro profesionalni velkokuchyné. ENOXX Engineering

— presné dily z uslechtilé oceli, hliniku nebo plastu pro
primysl na zakézku.

Firma B.PRO byla ve vSech provoznich oblastech
certifikovana podle DIN EN ISO 9001:2015 a zarucuje
vam nejvySSi miru spolehlivosti a orientace na zakaznika.



