B.”RO

CATERING SOLUTIONS

TODO EN UNO

Los nuevos dispensadores lisos de B.PRO: dispensadores

especiales universales para un apilado de distintos tipos de vaijilla
sin malgastar el espacio.




ADAPTACION OPTIMA

Los dispensadores lisos son la solucion ideal a la hora de usar
simultaneamente los versatiles componentes de la vajilla para la distribucion
de alimentos. Perfectamente adaptados a (casi)* todos los articulos estandar

apilables de plastico y porcelana.

LA PLATAFORMA OFRECE ESPACIO PARA
RECIPIENTES EURO (600 X 400 MM)

GRAN CAPACIDAD

(P. EJ. PARA 600 CUENCOS DE
SOPA), CON LO QUE SE REDUCE LA
CANTIDAD DE DISPENSADORES DE
VAJILLA EN HASTA UN 30 %

EL APILADO ES POSIBLE
SIN CESTA DE VAJILLA

LAS DIMENSIONES COMPACTAS
PERMITEN UN MEJOR MANEJO EN LA
ZONA DE LAVADO DE LA VAJILLAY EN LA
CINTA DE PREPARACION DE PORCIONES

LA PLATAFORMA DE APILADO PROTEGE
CORRECTAMENTE CONTRA EL VUELCO,
INCLUSO CUANDO HAY MUCHO PESO

POSIBILIDAD DE MANIOBRAR CON
FACILIDAD Y SEGURIDAD GRACIAS
A LAS ACREDITADAS RUEDAS
DIRECTRICES Y AL MANGO

*Para mas de 50 articulos estandar distintos de diversos fabricantes




VARIANTES/FAMILIA DE DISPENSADORES

CEH 65/45 CON CALENTAMIENTO POR
CIRCULACION DE AIRE

para mantener los componentes de la vajilla calientes; ideal para
bases de sistemas de mantenimiento de calor con nucleo de cera o de
calentamiento y cera. La innovadora conduccion de aire proporciona una
distribucion uniforme y eficaz del calor. El cuerpo de doble pared con
revestimiento del compartimento interior ofrece un aislamiento éptimo.
Equipado con sistema de calentamiento con ventilador de circulacion de
aire con una potencia de calentamiento especialmente alta.
Cubierta de acero inoxidable para evitar la pérdida de calor durante el
funcionamiento con calentamiento
Temperatura del interior del aparato regulable hasta +135 °C
Panel de control con interruptores de conexion/desconexion, lampara
de control
Regulador de temperatura, conexion de cable helicoidal con conector
de clavija inactiva en el frontal debajo del mango
Rango de regulacién ECO para permitir unas temperaturas de la vajilla
energéticamente eficientes

CE 65/45 SIN CALENTAMIENTO

para cargar y extraer componentes y piezas de la vajilla de distintos

tamanos y formas.

¢ Revestimiento interno continuo pintado en polvo, que impide que la
vajilla resbale y, con ello, evita danos en el interior del cuerpo

CEK 65/45 CON REJILLAS DE REFRIGERACION

para un enfriamiento mas rapido tras el enjuague y durante la

prerrefrigeracion en la camara frigorifica, el cuerpo y el revestimiento del

compartimento interior cuentan con grandes orificios.

» Cuerpo del carro con rejillas de refrigeracion, para refrigerar la vajilla
en camaras frigorificas

¢ Revestimiento interno continuo pintado en polvo, que impide que la
vajilla resbale y, con ello, evita danos en el interior del cuerpo
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Modelo CEH 65/45 CE 65/45 CEK 65/45

con calentamiento (por circulaciéon | sin calentamiento con rejillas de refrigeracion
de aire)*

Equipamiento basico - Plataforma para alojar distintos tipos de vajilla (dimensiones de la plataforma: 650 x 450 mm)
- La tension de los muelles se puede adaptar al peso de las piezas de la vajilla y/o de porcelana

- Mango de seguridad de acero inoxidable con elementos laterales de proteccion contra golpes, sirven también como protec-
cion de los elementos del interruptor

- Las protecciones antichoque macizas de plastico (poliamida) protegen contra posibles dafos
- Ruedas de plastico, 4 ruedas directrices, 2 de ellas con freno, @ 125 mm, inoxidables conforme a DIN 18867, parte 8
Dimensiones Lo x An x Al 1184 x 619 x 915 mm 893 x 579 x 912 mm 893 x 579 x 912 mm

(mm) 1020 mm
Altura con cubierta (mm)

Dimensiones internas (en Aprox. 656 x 456 mm

mm)

Altura de trabajo (mm) 900 mm

Capacidad En funcion de las piezas de la vajilla/porcelana introducidas

Carga méx. (en kg) 220 kg 240 kg 240 kg

Altura de apilamiento sin/ Aprox. 570 mm/ Aprox. 600 mm Aprox. 600 mm
con cubierta Aprox. 610 mm

Peso (en kg) Aprox. 110 kg Aprox. 60 kg Aprox. 58 kg
Potencia conectada* 220-240V, 50 Hz, 3,0 kW — —

Tipo de proteccion IP X5 - —

Material Acero inoxidable 1.4301/1.4016 con superficie cepillada

Accesorios/opciones Véase la siguiente pagina

N.° ref. (modelo basico) 575 291 (388 123) 575 289 (388 121) 575 290 (388 122)

*El nivel de ruidos del aparato en el puesto de trabajo es inferior a 70 dB (A).

EJEMPLO DE CARGA

p. €j. 600 unidades de cuencos de sopa de 0,35 [
24 cuencos en pilas de 25 unidades, uno encima del otro

[ £



PCIONES/ACCESORIOS

_ peneminesien peramesEes

Temperatura en el interior del aparato (aprox. +135 °C) no
regulable

Mango a modo de barra de tubo, completamente de acero
inoxidable

Listones contra impactos circundantes de PE

CEH 65/45

CEH 65/45, CE 65/45, CEK 65/45

CEH 65/45, CE 65/45, CEK 65/45

Listones contra impactos circundantes reforzados (fresados) CEH 65/45, CE 65/45, CEK 65/45

MODELOS DE LAS RUEDAS

Denominacion Diametro de | Modelo para modelos
ruedas

Ruedas de acero inoxidable 2125 mm 4 ruedas directrices, 2 con freno

Ruedas con carcasa de 2125 mm 4 ruedas directrices, 2 con freno
acero galvanizado
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