RO _SJOI\IALI\IY

8334— | CAl

B.PRO Catering Solutions

~RINGOWY




I~

OD DQOF_SJONALISTO}/\/
DLA PROFESJONALISTOW

Wyposazenie dla kuchni przemystowych, cateringu i placéwek zywienia

zbiorowego




B.PRO - przekonuje w zakresie technologii i projektowania

Grupa B.PRO produkuje wysokiej jakosci produkty inwestycyjne
przeznaczone dla gastronomii i jest dostawcg dla branzy
przemystowej. Zatozona w 1925 r. przez Heinricha Blanca w
Oberderdingen (Niemcy) jako ,Blanc & Co.”, dzisiejsza Grupa
B.PRO dziata na catym swiecie.

Jednostka biznesowa B.PRO Caterings Solutions oferuje
ekonomiczne i zorientowane na potrzeby klienta rozwigzania
w zakresie logistyki i dystrybucji zywnosci oraz serwowania
positkéw — od przechowywania, porcjowania i transportu, az
po prezentacje potraw i gotowanie bezposrednio w obecnosci
gosci. Kolejnym aspektem jest automatyzacija procesow w
duzych kuchniach i zaktadach gastronomicznych.

Firma B.PRO gwarantuje optymalng jakosc¢, wysokie
kompetencje oraz niezawodnos¢ poczawszy od pierwszej
konsultacji, po serwis posprzedazny. Oferujemy klientom
rozwigzania indywidualnie dostosowane do ich potrzeb.

Ta grupa firm jest czescig holdingu rodzinnego BLANC & FISCHER.
B.PRO kieruje sie kulturg korporacyjna zorientowana na

przestrzeganie wartosci.

www.bpro-solutions.com
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Pojemniki z tworzywa sztucznego do transportu
potraw B.PROTHERM K

Pojemniki ze stali nierdzewnej do transportu potraw

B.PROTHERM E

Waozki na talerze B.PRO SERVISTAR

System gotowania B.PRO COOK

Ciagi wydawcze B.PRO BASIC LINE
Dystrybutory talerzy

Waozki do wydawania potraw

Dystrybutory koszy i tac

Przenosniki tasmowe do dystrybucji potraw
Woézki do transportu tac

Waozki do serwowania potraw, ostony do wozkow
do serwowania potraw

Wozki do zdawania tac

Wadzki regatowe

Waozki transportowe

Pojemniki gastronomiczne

Pojemniki gastronomiczne B.PRO Buffet Line
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Estetyczne opakowanie na czas transportu - pojemniki do transportu potraw
B.PROTHERM K z tworzywa sztucznego.

Gorace i zZimne potrawy przechowywane
w pojemnikach B.PROTHERM K
zachowujg przez caly czas wyborny,
5-gwiazdkowy poziom jakosci. Zaréwno
czes¢ wewnetrzna, jak i zewnetrzna
pojemnikéw B.PROTHERM K zadziwia
poziomem technologii, wzornictwa,
funkcjonalnosci i akcesoriow.

B.PROTHERM 620 KUF

Model o najwigkszej tadownos$ci. Mozna otwiera¢
drzwiczki uchylne w zakresie do 270°, a takze
wyjmowac je z zawiasow.

B.PROTHERM 420 K
Pojemnik tadowany od przodu z drzwiczkami
uchylnymi, bez podgrzewania.

B.PROTHERM 320 KB

Pojemnik tadowany od goéry, podgrzewany, ze
wskaznikiem stanu pracy i wnetrzem ze sali
nierdzewne;j.
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Spersonalizowany: B.PROTHERM K opatrzony
logo lub nazwa Parstwa firmy sprawia, ze urza-
dzenie bedzie unikalne, niepowtarzalne. Istnieje
mozliwos¢ personalizacji juz od 1 sztuki. Trwaty,
nadajacy sie do mycia w zmywarce.

Wybierz swéj ulubiony kolor

B.PROTHERM K z kolorowymi elementami. Niemal wszystkie
modele posiadaja wykoriczenia w kolorach niebieskim, czerwonym
i szarym.

Najwyzsza jako$¢ potraw

Urzadzenia B.PROtherm maja funkcje
podgrzewania, temperature mozna ustawic

w zakresie od +40 do +85 badz 95 °C, i regulowaé
ja z doktadnoscia do jednego stopnia.

Szybka informacja
Dzieki zastosowaniu praktycznych uchwytéw na
karty dan wiadomo, co jest w srodku.

Whnetrze ze stali nierdzewnej Ergonomiczny uchwyt

BPT 320 KB i 320 KBR posiadaja wnetrze ze Uchwyt do noszenia ze stali nierdzewnej posiada
stali nierdzewnej, umozliwiajace bezposredni raczke antyposlizgowa z tworzywa sztucznego.
zatadunek
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Bezpieczne mocowanie Doskonate zamkniecie
Wgtebienia na poprzeczki pozwalajace rowniez na Zamkniecie usytuowane w gornej czesci mozna
bezpieczne umieszczanie mniejszych pojemnikéw GN. z tatwoscia otwieraé, nawet jesli pojemniki sg

ustawione ciasno jeden przy drugim.

Rynienka na skraplajaca si¢ wode

Cztery modele BPT, zapewniajace dodatkowe
bezpieczenstwo: rynienka ta stuzy do wytapywania
skraplajacej sie wody, dzieki czemu mozna
zredukowaé do minimum ryzyko poslizgu i obrazen.

Nienaganna higiena Przyjazne dla Srodowiska

Wszystkie pojemniki B.PROTHERM K nadaja si¢ Tworzywo sztuczne jest bezfreonowe, nadaje
do mycia w zmywarce (podgrzewane modele sie do recyklingu i jest dopuszczone do kontaktu
BPT 320 posiadaja zamknigte sieciowe gniazdo z zywnoscia.

przytaczeniowe, a w modelach BPT 420 i 620
z podgrzewaniem obiegowym zdejmuje sie drzwi).
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Przyktady wyposazenia

B.PROTHERM 160 K
B.PROTHERM 320 K

B.PROTHERM 420 K

Do menu
zlozonego z 3 potraw:

1 x GN 1/1-65,
2 x GN 1/1-100
(ok. 40 dar)

Do menu
zlozonego z 4 potraw:

2 x GN 1/1-40,
2 xGN 1/1-65
(ok. 30 dary)

B.PROTHERM 620 K

Do menu
zlozonego z 3 potraw:

1 xGN 1/1-65,
1xGN 1/1-100,
1 x GN 1/1-200

(ok. 60 dary)

Do menu

zlozonego z 4 potraw:
2 x GN 1/1-65,

2 x GN 1/1-100

(ok. 40 dan)

Do menu
ztozonego z 3 potraw:

2 x GN 1/4 o gtebokosci 100 mm
1 x GN 1/2 o gtebokosci 100 mm

1 poprzeczka ST 3

(ok. 14 dan)

11 xGN 1/1-20

1 element chtodzacy,
10 x GN 1/1-20

12 x GN 1/1-20

3xGN 1/1-150

1x GN 1/1-20,
1x GN 1/1-40,
3xGN 1/1-100

1xGN 1/1-20,
5xGN 1/1-40

1 x GN 1/1-20,
2 x GN 1/1-40,
2 xGN 1/1-65

2xGN 1/1-20,
5x GN 1/1-65

1 x GN 1/1-20,
2x GN 1/1-200

2 x GN 1/1-40,
2xGN 1/1-150
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2 x GN 1/1-20,
3x GN 1/1-65

1 x GN 1/1-20,
1 x GN 1/1-40,
2xGN 1/1-100

6 x GN 1/1-65

1 element chfodzacy,

11 x GN 1/1-20

3 x GN 1/1-40,
2xGN 1/1-65

Do menu

ztozonego z 4 potraw:

2 x GN 1/6 o gtebokosci 100 mm
2 x GN 1/3 o gtebokosci 100 mm
2 poprzeczki ST 3

(ok. 10 dan)

2xGN 1/1-150

1 x GN 1/1-40,
1 x GN 1/1-200

4 xGN 1/1-100

1 x GN 1/1-40,
5x GN 1/1-65

1xGN 1/1-100,
1xGN 1/1-150,
1xGN 1/1-200



Catering na najwyzszym poziomie: podgrzewane pojemniki B.PROTHERM KBR

zapewniaja regulacje temperatury z doktadnosciag do jednego stopnia.

Ryby powinny mie¢ temperature 65°C, a brokuty 70°C
Optymalna kontrola temperatury zapewnia doskonaty smak
serwowanych dan. Tylko w ten sposéb mozna transportowac,
przechowywac i utrzymywac nawet bardzo tatwo psujace sie
potrawy.

Cyfrowy uktad regulacji temperatury wnetrza pojemnika
B.PROTHERM KBRUH umozliwia jej okreslanie z doktadnoscia
do jednego stopnia: migso zachowuje kruchos¢, warzywa je-
drnosé, a kietbasa nie peka.

Tym samym modele B.PROTHERM KBRUH sg idealne dla
kazdego, kto ma szczegolnie wysokie wymagania dotyczace

B.PROTHERM 620 KBRUH

Pojemnik z mozliwoscia podgrzewania i regulacja,
tadowany od przodu z ogrzewaniem obiegowym

i wskaznikiem temperatury

- Pojemnos¢ maks. 2x GN 1/1-200 lub
3x GN 1/1-150

- Regulacja temperatury z doktadnoscia do
jednego stopnia w zakresie od +40 do +85 °C

- Nadaje sie rowniez do gotowania w niskiej

temperaturze
-220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W

- Wymiary (dt. x szer. x wys.): 692 x 440 x 660 mm

jakosci swoich potraw. Mozna tez je stosowac do gotowania
w niskiej temperaturze lub w technologii prézniowe;.

Gotowanie w niskiej temperaturze

Regulowany uktad ogrzewania obiegowego zapewnia zachowanie
kruchosci miesa w temperaturach od +60 do +80 °C i oszczed-
nos¢ energii nawet przez catg noc (modele BPT 420 KBRUH

i 620 KBRUH).

Gotowanie w technologii prozniowej

Opakowane prézniowo produkty mozna gotowac w pod-
grzewaczu o temperaturze w zakresie od +55 do +85 °C bez
uszczerbku dla ich delikatnego aromatu, sktadnikéw witamino-
wych i substancji odzywczych (model BPT 320 KBR).

B.PROTHERM 320 KBR

Pojemnik z mozliwos$cia podgrzewania i regulacja,
tadowany od gory z silikonowa mata grzewcza
i wskaznikiem temperatury

- Pojemnos¢ 1x GN 1/1-200 lub jego podziat

- Regulacja temperatury z doktadnoscia do
jednego stopnia w zakresie od +40 do +95 °C

- Podgrzewanie na mokro i na sucho

- Nadaje sie rowniez do gotowanie w technologii
prézniowej

-220-240 V AC / 50-60 Hz / 400 W

- Wymiary (dt. x szer. x wys.): 643 x 430 x 375 mm
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B.PROTHERM K Z TWORZYWA SZTUCZNEGO

- Wykonane z polipropylenu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia
- Nadajg sig do mycia w zmywarce (modele BPT z podgrzewaniem obiegowym, wytacznie bez drzwiczek)

Ogrzewanie Wymiary (mm)

di. x szer. x wys.

BPT 160 K Pojemnik tadowany od géry niepodgrze- 634 x 430 x 230 mm 7 kg szary 566 240
Pojemnosé: 1 x GN 1/1-100 wany niebieski 574 526
lub jego podziat czerwony 574 527

Zielony 574 528
z0fty 574 529

BPT 320 K Pojemnik tadowany od géry niepodgrze- 643 x 430 x 340 mm 8 kg szary 566 241
Pojemnosé: 1 x GN 1/1-200 wany niebieski 574 530
lub jego podziat czerwony 574 531

zielony 574 532
0ty 574 533

BPT 320 KB* Pojemnik tadowany od géry, podgrzewany 643 x430x375mm 13,5 szary 566 242
z silikonowa mata grzewcza kg niebieski 574 563

Pojemnos¢: 1 x GN 1/1-200 czerwony 574 564

lub jego podziat zielony 574 565

26ty 574 566

BPT 420 K Pojemnik tadowany od przodu niepodgrze- 663 x 445 x 470 mm 12 kg szary 573 514
z drzwiczkami uchylnymi wany niebieski 574 534

Pojemnosé: 2 x GN 1/1-150 czerwony 574 535

lub ich podziat Zielony 574 536

z06tty 574 537

BPT 420 KBUH* Pojemnik fadowany od przodu, podgrzewany 692 x 445 x 470 mm 16 kg szary 573 515
z podgrzewaniem obiegowym niebieski 574 571

i drzwiczkami uchylnymi czerwony 574 572

Pojemnosc: 2 x GN 1/1-150 zZielony 574 573

lub ich podziat 26ty 574 574

BPT 420 KBRUH* Pojemnik tadowany od przodu, podgrzewany 692 x 445 x 470 mm 16 kg szary 573 516
z podgrzewaniem obiegowym, niebieski 574 575

i cyfrowym regulatorem temperatury czerwony 574 576

wewnetrznej z doktadnoscig do jednego Zielony 574 577

stopnia w zakresie 26ty 574 578

+40 do +85 °C,
z drzwiczkami uchylnymi,
Pojemnosc¢: 2 x GN 1/1-150

lub ich podziat
BPT 620 KUF Pojemnik tadowany od przodu niepodgrze- 660 x 440 x 660 Mm 15,5 szary 564 365
z drzwiczkami uchylnymi wany kg niebieski 574 542
Pojemnosc¢: 3 x GN 1/1-150 czerwony 574 543
lub ich podziat zielony 574 544
20ty 574 545
BPT 620 KBUH* Pojemnik tadowany od przodu, podgrzewany 692 x 440 x 660 mm 19,5 szary 572 536
z podgrzewaniem obiegowym kg niebieski 574 579
i drzwiczkami uchylnymi czerwony 574 580
Pojemnos¢: 3 x GN 1/1-150 Zielony 574 581
lub ich podziat z6tty 574 582
BPT 620 KBRUH*  Pojemnik tadowany od przodu, podgrzewany 692 x 440 x 660 mm 19,5 szary 572537
z podgrzewaniem obiegowym, kg niebieski 574 591
i cyfrowym regulatorem temperatury czerwony 574 592
wewnetrznej z doktadno$cia do jednego zielony 574 593
stopnia w zakresie 20ty 574 594

+40 do +85 °C,

z drzwiczkami uchylnymi,
Pojemnosc¢: 3 x GN 1/1-150
lub ich podziat

* W sprawie wtyczek zasilajgcych specyficznych dla danego kraju prosimy zwracac¢ sie do specjalistycznej placéwki handlowe;.



AKCESORIA DO B.PROTHERM K Z TWORZYWA SZTUCZNEGO

ROLA 13

ROLLI-125

Ptyta
eutektyczna
(-3°C)

Ptyta
eutektyczna
(-12°C)

Wobzek do wydawania potraw

Z miejscem na pokrywe,

ze stali nierdzewnej

4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami,
stal ocynkowana,

2125 mm

Woézek transportowy

z polipropylenu,

kotka z tworzywa sztucznego,
4 kotka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

2125 mm

Ptyta eutektyczna
z tworzywa
sztucznego,
wymiary kompatybilne
zGN

Nadaie
) cia
sie do my
n
Zmywarkac
W Aurze maKS.

ngr?ge&ﬂe nadaje ¢
. o zmywarek 1@
Plyta eutektyczna g\'anu\a’ﬂ
z tworzywa

sztucznego,
wymiary kompatybilne z GN

Do modeli Wymiary (mm)

dt. x szer. x wys.

BPT 160 K lub 592 x 425 x 535 mm 10 kg
BPT 320 K

4 x BPT 160 K lub 643 x 446 x 187 mm 4,5 kg
3 x BPT 320 K lub

2 x BPT 420 Klub

2 x BPT 620 K

BPT 420 K/ BPT 620 K 530 x 325 x 30 mm 4,2 kg
BPT 420 K/ BPT 620 K 530 x 325 x 30 mm 4,2 kg

ROLA 13

ROLLI-125

Ptyta eutektyczna

572 342

568 237

575 306

575 307

o



PROTHERM

Ciepte, zimne, neutralne, kombinowane - od matych po
duze: pojemniki do transportu potraw B.PROTHERM ze stali
nierdzewnej gwarantujg wyzszy poziom logistyki zywnosci.

Jedna komora, jedna temperatura - do transportu,

przechowywania, wydawania, a takze jako wersja

podblatowa

¢ 12 réznych modeli z podgrzewaniem obiegowym,
chtodzeniem obiegowym lub w wersji neutralnej

¢ Jako modele GN 1/1 lub modele Banquet GN 2/1

¢ Modele podblatowe (z podgrzewaniem obiegowym lub
neutralne) do umieszczenia pod stotami i ladami

" —= -
L "
b S Dwie komory, dwie strefy temperaturowe - celem
"""""ﬂw zapewnienia jeszcze wiekszej elastycznosci
[ l ® : w transporcie i tymczasowym przechowywaniu
l l J ¢ Dwie oddzielnie regulowane komory z podgrzewa-
i niem obiegowym lub jako potgczenie podgrzewania/

chtodzenia obiegowego lub podgrzewania obiegowe-
go/temperatury neutralnej

Oszczedzajgce miejsce modele Combi z dwiema ko-
morami umieszczonymi jedna nad drugg

e Modele Duo dla duzych iloéci z dwiema komorami

jedna obok drugiej
¢ Jako modele GN 1/1 lub modele Banquet GN 2/1




Mozliwos¢ dostosowywania: lakierowane Koncepcja drzwi: otwarcie drzwi 270° z blokada Uchwyty do pchania: 4 ergonomiczne

proszkowo korpus i drzwi w 12 réznych kolorach. w ptycie podstawy przeciw uszkodzeniom. i wytrzymate uchwyty do pchania ze stali
2-punktowy system blokowania gwarantuje nierdzewnej w uktadzie pionowym utatwiajg
bezpieczne zamknigcie. obstuge ze wszystkich stron.

Wziernik: opcjonalny panel z wziernikiem do Komfortowe otwieranie drzwi: sprytne! 3- lub 4-stronny reling: dodatkowe miejsce
modeli Banquet GN 2/1. Zapobiega zbyt czestemu Komfortowe otwieranie drzwi z obstugg nozng uzytkowe na gérnej powierzchni umozliwia
otwieraniu i zamykaniu dzieki zapewnieniu umozliwia wygodne ich otwarcie, nawet przy bezpieczne przewozenie na przyktad pojemnikow
optymalnej widocznosci i kontroli poziomu zajetych rekach. BPT K 160/320 lub Euro.

napetnienia.

Dodatkowy odbojnik na gérnej powierzchni: Koncepcja nawilzania dla modeli Banquet Podtaczanie urzadzen: na tylnej $ciance dla
to solidne rozwigzanie przeznaczone do dzieki napetnianemu zbiornikowi na wode optymalnej obstugi i krétkich dystanséw. Inne
transportu na zewnatrz chronigce przed znajdujgcemu sig na tylnej Sciance. Stopien przemyslane rozwigzanie: opcjonalne dodatkowe
uszkodzeniami. nawilzenia wewnatrz mozna regulowac gniazdo umozliwia podtaczenie kolejnych

w zaleznosci od potrzeb w trzech zakresach. urzadzen.

‘e

tacznosé w przebiegu pracy

¢ Opcjonalnie wbudowane czujniki loT stale i kompleksowo rejestrujg dane,
w tym takze wartosci temperatury. Czujniki te mogag by¢ wyposazone
w technologie WLAN lub niezalezng od lokalizacji technologie LTE.

¢ Dokumentacja cyfrowa HAACP: inteligentne rozwigzanie zapewniajgce
jakosc¢ i higiene Twojej logistyki zywnosci. Stuzy ono do centralnej, cyfro-
wej realizacji zlecen, monitorowania, optymalizaciji, analizy oraz archiwi-
zacji procesoéw operacyjnych i krytycznych punktéw kontroli.

* Istnieje rowniez mozliwos¢ wygodnego nadzoru za pomoca aplikacji w
smartfonie lub tablecie.



B.PROTHERM E
NEUTRALNE TEMPERATUROWO

BPTE12N BPTE18N BPTE24N BPTE30N

PODGRZEWANE OBIEGOWO

BPTE12H BPTE 18 H BPTE 24 H BPTE30H BPTE 36 H
banquet

CHLODZONE OBIEGOWO

BPTE30(24)C BPTE 36 (30) C BPTE 36 (30) C
banquet



B.PROTHERM E
NEUTRALNE TEMPERATUROWO

- Korpus i drzwi urzgdzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi, ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami, wersja higieniczna HS

- Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°
- Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

Wersja koétek Liczba Odstep
prowadnic miedzy pro-
wadnicami
BPTE 12N kotka @ 75 mm, 4 podwadjne kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami, stal ocynkowana 12x1/1GN 38,3 mm 575 195
BPTE 18N kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 18 x1/1 GN 575 196

2 koétka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami

BPTE24 N kétka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 24 x1/1 GN 575 197
2 koétka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami

BPTE30N kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 30x 1/1 GN 575 198
2 kotka podporowe i 2 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami

PODG RZEWANE OBIEGOWO (ZAKRES TEMPERATUR: +30 °C DO +95 °C)

- Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi, ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami, wersja higieniczna HS
- Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

- Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

- Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

Wersja kétek Liczba Odstep
prowadnic miedzy pro-
wadnicami
BPTE 12H kotka @ 75 mm, 4 podwdjne kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami, stal ocynkowana 12x1/1 GN = 38,3mm 575 199
BPTE 18 H kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 18 x1/1 GN 575 200
2 koétka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
BPTE24 H kétka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 24 x1/1 GN 575 201
2 koétka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
BPTE30H kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 30x 1/1 GN 575 202
2 kotka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
BPTE36 H 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm, stal ocynkowana 36 x2/1 GN 575212
banquet

CHLODZONE OBIEGOWO (ZAKRES TEMPERATUR: +2 °C DO +10 °C)

- Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi ttoczonymi wgtgbnie Sciankami z prowadnicami, wersja higieniczna HS

- Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

- Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

- Modut chtodzacy obiegowo zainstalowany na tylnej sciance, czynnik chtodniczy: propan R290
- Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

Wersja koétek Liczba Odstep
prowadnic miedzy pro-
wadnicami
BPTE30(24)C kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 24 x1/1 GN = 38,3 mm 575 203
2 kotka podporowe i 2 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami +6x1/2GN
BPTE 36 (30) C kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 30x1/1 GN 575 204
2 koétka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami +6x1/2GN
BPT E 36 (30) C 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm, stal ocynkowana 30 x2/1 GN 575 216
+6x1/1GN

banquet



B.PROTHERM E, COMBI | DUO,
PODGRZEWANE OBIEGOWO/PODGRZEWANE OBIEGOWO

BPTE2x18 BPTE2x30 BPTE2x 12 BPT E 2 x 36 duo H/H BPT E 2 x 16 combi H/H
duo H/H duo H/H combi H/H banquet banquet
PODGRZEWANE OBIEGOWO/

NEUTRALNE TEMPERATUROWO

8

BPTE2x 18 BPTE2x 12 BPT E 2 x 16 combi H/N
duo H/N combi H/N banquet
PODGRZEWANE OBIEGOWO/
CHLODZONE OBIEGOWO

BPTE2x30 BPT E 2 x 36 (30) duo BPT E 2 x 16 (10) combi
(24) duo H/C H/C banquet H/C banquet



B.PROTHERM E, COMBI | DUO,
PODGRZEWANE OBIEGOWO/PODGRZEWANE OBIEGOWO 30 b0 05-0)

- Korpus i drzwi urzadzenia o podwdjnych izolacyjnych $cianach, wnetrze z higienicznymi, ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami, wersja higieniczna HS
- Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

- Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

- Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

Wersja koétek Liczba Odstep
prowadnic miedzy pro-
wadnicami
BPT E 2 x 18 duo H/H kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 2x18x1/1 GN  38,3mm 575 206
2 kotka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
BPT E 2 x 30 duo H/H 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm, 2x30x1/1 GN 575 207
stal ocynkowana
BPT E 2 x 12 combi H/H koétka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 2x12x1/1 GN 575 208
2 koétka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
BPT E 2 x 36 duo H/H 4 koétka skretne, w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm, 2x36x2/1GN 575 214
banquet stal ocynkowana
BPT E2x 16 combi H/H 4 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm, 2x16x2/1GN 575 213
banquet stal ocynkowana

PODGRZEWANE OBIEGOWO/
NEUTRALNE TEMPERATUROWO e LRl iy

- Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi, ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami, wersja higieniczna HS
- Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

- Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

- Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

Wersja kétek Liczba Odstep
prowadnic miedzy pro-
wadnicami
BPT E 2 x 18 duo H/N kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 2x18x1/1 GN 38,3 mm 575 209
2 koétka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
BPT E 2 x 12 combi H/N kétka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm, 2x12x1/1 GN 575 210
2 kotka podporowe i 2 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
BPT E 2 x 16 combi H/N 4 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm, 2x16x2/1 GN 575 215
banquet stal ocynkowana

PODGRZEWANE OBIEGOWO/ (ZAKRES TEMPERATUR:
PODGRZEWANE OBIEGOWO: +30 °C DO +95 °C,

CHLODZONE OBIEGOWO CHLODZONE OBIEGOWO: +2°C DO +10 °C)

- Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi, ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami, wersja higieniczna HS
- Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

- Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

- Modut chtodzacy obiegowo zainstalowany na tylnej Sciance, czynnik chtodniczy: propan R290

- Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

Wersja kétek Liczba prowadnic Odstep
miedzy pro-
wadnicami
BPT E 2 x 30 (24) duo 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, lewa komora (podgrzewana obiegowo): 30 x 1/1 GN = 38,3 mm 575 211
H/C kétka @ 160 mm, prawa komora (chtodzona obiegowo): 24 x 1/1 GN
stal ocynkowana +6x1/2GN
BPT E 2 x 36 (30) duo 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami, lewa komora (podgrzewana obiegowo): 36 x 2/1 GN 575218
H/C banquet kotka @ 160 mm, prawa komora (chtodzona obiegowo): 30 x 2/1 GN
stal ocynkowana +6x1/1 GN
BPT E 2 x 16 (10) combi 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami, gdrna komora (podgrzewana obiegowo): 16 x 2/1 GN 575 217
H/C banquet kotka @ 160 mm, dolna komora (chtodzona obiegowo): 10 x 2/1 GN

stal ocynkowana +6x1/1 GN
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Zaoszczedz miejsce w kuchni: wézek na talerze B.PRO SERVISTAR.

Innowacyjny wozek na talerze B.PRO SERVISTAR pomaga
zaoszczedzi¢ mnostwo miejsca, umozliwia efektywng

prace oraz zapewnia tatwy transport, od kucharza az do - — s
konsumenta. ﬁva‘-_:w_i_‘g'%

| T ==
Opatentowany system uchwytéw na talerze B.PRO SERVISTAR 7!': 'ﬁ"’:‘a -
zapewni Twojej porcelanie delikatne i bezpieczne podparcie . j -'_—1 ""’"-‘-‘i"’.
w kazdym potozeniu. System B.PRO SERVISTAR gwarantuje RN~ - - u
tatwe wktadanie i szybkie wyjmowanie talerzy. \ P‘F

Dzieki eleganckiemu wzornictwu wszystkie modele
zachwycaja estetyka, zwtaszcza gdy patrzy sie na nie od
przodu.

System B.PRO SERVISTAR to idealne rozwigzanie obstugi
gotowych potraw na minimalnej przestrzeni. Np. wozek
B.PRO SERVISTAR GASTRO 80 na 80 talerzy zajmuije jedynie
miejsce o powierzchni 0,5 mz.

: «
Y ol \ e
\ \

\ \ -“
\ AT

Wiecej stabilnosci na co dzien Wiecej miejsca na kreatywne pomysty Wiecej swobody przy serwowaniu potraw
Dzieki wysokiej jakosci wykonania system Odstep 80 mm pomiedzy talerzami w Rzedy uchwytéw na talerze mozna ptynnie
B.PRO SERVISTAR imponuje maksymalna stabil- B.PRO SERVISTAR zapewnia do$¢ miejsca na dostosowywac do wszystkich rozmiaréw talerzy
noscig — réwniez przy petnym obcigzeniu i na nie- dowolng kompozycje potraw na talerzu. do 30 cm - okragtych lub kwadratowych.

réwnym podtozu. Dlatego tez mozna wykonywac
nim rézne manewry w kazdej sytuacji.



Innowacyjny wézek na talerze

Jego wzornictwo opiera si¢ na ksztatcie ludzkiej
reki, dzigki czemu jest jednoczes$nie mocny

i delikatny. Dodatkowy maty ,kciuk” gwarantuje
talerzom dodatkowa stabilno$c¢ i zapewnia
optymalng réwnowage w kazdej pozycji. Dzigki
delikatnie elastycznej powierzchni Softgrip
talerze miekko spoczywajg na statywach i sa
zabezpieczone przed zeslizgnieciem — nie
grzechoca, nie brzgcza ani nie ttuka sie.

B.PRO SERVISTAR

- Odstep miedzy talerzami 80 mm, do wszystkich talerzy o srednicy do 30 cm

Dostawa

Wymiary (mm)

dt. x szer. x wys.

Pojemnosé

B.PRO SERVISTAR Woézek na talerze, 653 x 663 x 1856 mm 80 talerzy montowany fabrycznie 573 695
Gastro 80 kotka z tworzywa sztucznego, 4
kotka skretne @ 125 mm, w tym
2 z hamulcami, nierdzewne wg w opakowaniu Flat Pack 573 697
DIN18867, czgs¢ 8 do samodzielnego
montazu
Wymiary opakowania:
1753 x 683 x 247 mm
B.PRO SERVISTAR Woézek na talerze, 653 x 933 x 1856 mm 120 talerzy montowany fabrycznie 573 699
Gastro 120 kotka z tworzywa sztucznego, 4
kotka skretne @ 125 mm, w tym
2 z hamulcami, nierdzewne wg w opakowaniu Flat Pack 573 701

DIN18867, czgs$¢ 8

e

B.PRO SERVISTAR GASTRO 80

B.PRO SERVISTAR GASTRO 120

do samodzielnego
montazu

Wymiary opakowania:
1753 x 943 x 233 mm

' = = =

L e =y s &

e '_J = '.!"' i

= A A oy .

h'-‘i—- : -_3 ;’-. - R

cam o~ |l -, J - n

- N i = iy L R

c | b — = -

= -lad . 2 =3 —
= "*-l-: o _-"'"

= sy < - = | SR, -

= L g~ .

-3 e e - Tk, -

T e S N ;

3 S e - s N

4 | e — = a N '

oy - ~

2 e o oy "
-4 --h._‘_.‘-:_-_-.q -\i‘

N t - o ~
=] "-:?.___*4:::"-4 .\ =
2 T 5 S

'r:'a,,_ =% -\. ~

T - K -

k‘ "?\4 &. N
- - ;
= < o
¢ —— "

B.PRO SERVISTAR GASTRO 80 (Flat Pack)



Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie wykorzystania idei
Idealne rozwigzanie dla Twojego pomystu na biznes:
system B.PRO COOK oferuje konfiguracje dostosowane
do potrzeb uzytkownika pod wzgledem wielkosci, klasy
wydajnosci i wyposazenia.

Koncepcija ,Flexiligence” w zakresie wykorzystania
przestrzeni

Dowolnos¢ wyboru migjsca: system B.PRO COOK tgczy
w sobie urzadzenia do gotowania i wycigg kuchenny.

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie wykorzystania czasu
Zmiana oferty dan od rana do wieczora i jej ciagte
uaktualnianie: system B.PRO COOK umozliwia dokonywanie
modyfikacji wyposazenia w zaleznosci od potrzeb i bez
szczegolnego wysitku.

Koncepcja ,Flexiligence” w zakresie projektowania
Aby nada¢ otoczeniu harmonie: system B.PRO COOK daje

PRO COOK

Odkryj koncepcje ,,Flexiligence” - inteligentny system gotowania, wychodzacy
naprzeciw codziennym wymaganiom z maksymalng elastycznoscia.

uzytkownikom mozliwos¢ dowolnego dostosowania pod
kagtem materiatu i kolorystyki.

Koncepcja ,Flexiligence” w zakresie organizacji pracy
Utatwienie pracy: dzieki starannie przemyslanej ergonomii,
racjonalnemu rozplanowaniu powierzchni i praktycznym akce-
soriom system B.PRO COOK zwieksza wydajnos¢ pracy.

Koncepcija ,Flexiligence” w zakresie czyszczenia
Minimalny wysitek podczas czyszczenia: system

B.PRO COOK cechuije sie powierzchniami utatwiajgcymi
utrzymanie higieny i fatwo dostepnymi elementami,
nadajacymi sie do mycia w zmywarce, ktére mozna
wyjmowac bez uzycia jakichkolwiek narzedzi.

Koncepcija ,Flexiligence” w zakresie mobilnosci

Dzisiaj tu, jutro tam: dobrze, ze system B.PRO COOK moze
zawsze podgzac za Toba.

r
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B.PRO COOK classic

Zalecany zakres uzytkowania

Wydajnosc

Asortyment positkdw

Mobilnos¢ i zakres
stosowania

QOd $redniej do wysokiej, do uzytku przez caty dzien oraz
serwowania positkdw w godzinach szczytu

Staly asortyment potraw w ciagu
dnia lub zmienny w ciggu tygodnia

Mobilna stacja do gotowania, przeznaczona do
umiejscowienia w dowolnym miejscu pomieszczenia,
wykorzystywana gtédwnie w sposdb stacjonarny

Urzadzenia do gotowania

Strefa gotowania

Liczba
stacji do gotowania

Akcesoria do
gotowania

Wersja
Przytacze
Masa

Opcje

montazu

Blat roboczy

Konstrukcja dolna

Materiat

Wymienne, wysokowydajne, stotowe urzadzenia do gotowania

Obstuguije 2, 3 lub 4 stotowe urzadzenia do gotowania
BC classic 2.1, 3.1, 4.1

Duzy wybdr: 13 réznych stotowych urzadzen do gotowania
o réznej mocy i wielkosci, przeznaczonych do wkfadania
i podtgczania do gniazd urzadzen

400V/16-63 A
ok. 195-225 kg (bez stotowych urzagdzen do gotowania)

e Na kdtkach
e Stacjonarna na regulowanych nézkach

Pochtaniacz: duzo miejsca na przyrzadzanie i wydawanie
potraw

Strefa gotowania: zaréwno po lewej jak i po prawej stronie
duzo miejsca do odstawiania potraw i akcesoriéw kuchennych

e jako przestrzen uzytkowa z potkami dolnymi

¢ do wspodtpracy z mobilng chtodziarka podblatowa

¢ do przechowywania cieptych potraw w termosie typu
B.PROTHERM

Pochtaniacz, blaty robocze i konstrukcja dolna wykonane
w catosci ze stali nierdzewne;j

B.PRO COOK classic

B.PRO COOK I-flex

Od matej do sredniej, do uzytku przez caty dzien

Staty lub zmienny
asortyment potraw w ciggu dnia

Mobilna, kompaktowa stacja do gotowania o niewielkiej
masie, rowniez do stosowania poza obiektem badz
cateringu

Zintegrowana ptyta indukcyjna

Posiada 1, 2 lub 3 ptyty indukcyjne
BC I-flex 1 (230 V), 2, 3

katwe umieszczanie akcesoriéw kuchennych
wspotpracujacych z urzadzeniami indukcyjnymi na ptycie
indukcyjnej

230V /16 Ai400V /16 A
ok. 130 150 kg

* Na koétkach

¢ Mobilna (poza obiektem) — wariant to-go
e Stacjonarna na regulowanych nézkach
® Do zabudowy — wariant built-in

Pochtaniacz: duzo miejsca na przyrzadzanie i wydawanie
potraw

¢ do skfadowania i przechowywania akcesoriow kuchennych
* i/lub z blokiem szuflad

Pochtaniacz i blaty robocze ze stali nierdzewnej, konstrukcja
dolna z ocynkowanej, lakierowanej proszkowo cienkiej blachy

B.PRO COOK I-flex



B.PRO COOK I-FLEX DETALE

tatwa obstuga

Kazda ptyta indukcyjna sktada sie z 2 stref
gotowania, ktérymi mozna sterowac¢ oddzielnie za
pomoca pokretet. Na zyczenie klienta obie strefy
gotowania moga by¢ rowniez taczone ze soba.
Na wyswietlaczu wskazywane sg poszczegodlne
poziomy mocy.

Opcja: system filtracji ION TEC

System ION TEC filtruje najdrobniejsze aerozole,
czasteczki zapachowe i dym. Wydtuza tez trwa-
tosc¢ filtrow z weglem aktywnym.

System B.PRO COOK I-flex oferuje szeroki zakres zastosowan
dzieki wydajnym zintegrowanym urzgdzeniom indukcyjnym,
tj. maks. trzem ptytom. Akcesoria kuchenne w réznych
wersjach mozna z tatwoscig umieszcza¢ w odpowiednich
miejscach i szybko wymieniac.

Dzieki kompaktowym wymiarom i zintegrowanemu
okapowi kuchennemu z wyciggiem stacje te mozna
dobrze wkomponowac nawet w ograniczong ilos¢
miejsca. W mobilnej wersji ,to go” urzadzenie
B.PRO COOK I-flex nadaje sie réwniez idealnie do
cateringu i stosowania poza obiektem firmy.

Praktyczna ostona higieniczna

Standardowa ostona higieniczna wykonana z bez-
piecznego szkta hartowanego moze by¢ sktadana,
dzigki czemu czyszczenie nie nastrecza trudu.

Standardowa przestrzen uzytkowa
Konstrukcja dolna jest podzielona na przegrody
wyposazone w podpory katowe i ptyte podtogo-
wa. W tym miejscu mozna przechowywagé sprzet
do gotowania w gotowosci do szybkiego uzycia.

Szuflady na dodatkowe wyposazenie

W opcjonalnym bloku szuflad wyposazonym

w dwa elementy wysuwane mozna przechowywac
pojemniki GN z wstgpnie przygotowanymi sktad-
nikami. Wsuwane dodatkowo ptyty eutektyczne
utrzymujg artykuty spozywcze w stanie schtodzo-
nym, jesli zachodzi taka potrzeba.

katwosé czyszczenia filtrow

Skrzynki na filtry zawierajace filtr ttuszczu i meta-
lowy filtr siatkowy mozna wyjmowac bez uzycia
narzedzi i my¢ w zmywarce. Ttuszcz mozna
odprowadzac¢ przez korek spustowy.



B.PRO COOK I-FLEX

- Mobilna stacja do gotowania ze zintegrowana pftytg indukcyjng i wysokowydajnym, wielostopniowym systemem filtracji

- Liczne akcesoria

- Opcja: dodatkowy system filtracji ION TEC

BC I-flex 1

BC I-flex 1 to go

BC I-flex 1 built-in

BC I-flex 2

BC I-flex 2 to go

BC I-flex 2 built-in

BC I-flex 3

BC I-flex 3 to go

BC I-flex 3 built-in

1 zintegrowana ptyta indukcyjna,
na kétkach @ 75 mm

1 zintegrowana ptyta indukcyjna,
na kotkach @ 125 mm

1 zintegrowana ptyta indukcyjna,
na regulowanych nézkach, z ostong
cokotowg

2 zintegrowane ptyty indukcyjne,
na kétkach @ 75 mm

2 zintegrowane ptyty indukcyjne,
na kétkach @ 125 mm

2 zintegrowane ptyty indukcyjne,
na regulowanych nézkach, z ostong
cokotowg

3 zintegrowane ptyty indukcyjne,
na kétkach @ 75 mm

3 zintegrowane ptyty indukcyjne,
na kétkach @ 125 mm

3 zintegrowane ptyty indukcyjne,
na regulowanych nézkach, z ostong
cokotowg

Wydajnosé

2 strefy gotowania

2 strefy gotowania

2 strefy gotowania

4 strefy gotowania

4 strefy gotowania

4 strefy gotowania

6 stref gotowania

6 stref gotowania

6 stref gotowania

B.PRO COOK I-flex 1

B.PRO COOK I-flex 3 built-in

Wymiary zewnetrzne
szer. x gt. x wys (mm)

925 x 678 x 1306 mm

1020 x 746 x 1366 mm

925 x 678 x 1306 mm

925 x 678 x 1306 mm

1020 x 746 x 1366 mm

925 x 678 x 1306 mm

1255 x 678 x 1306 mm

1350 x 746 x 1366 mm

1255 x 678 x 1306 mm

Pg‘

Nr art.

575 025

575 064

575 026

575013

575015

575 021

575 017

575019

575 023

B.PRO COOK I-flex 2

B.PRO COOK I-flex 2 to go



B.PRO COOK CLASSIC

- Mobilna stacja do gotowania z wneka i wysokowydajnym, wielostopniowym systemem filtracji
- Opcja: dodatkowy system filtracji ION TEC
- Liczne akcesoria

Pojemnosé Wymiary zewnetrzne

szer. x gt. x wys (mm)

BC classic 2.1 B.PRO COOK classic maks. 2 urzadzenia stofowe 1544 x 756 x 1362 mm 574 400
z potka ze stali nierdzewnej B.PRO COOK

BC classic 3.1 B.PRO COOK classic maks. 3 urzadzenia stotowe 1949 x 756 x 1362 mm 574 401
z potka ze stali nierdzewnej B.PRO COOK

BC classic 3.1 B.PRO COOK classic maks. 3 urzgdzenia stofowe 1949 x 756 x 1407 mm 574 405

BHG z o$wietleniem, relingiem, ostona higieniczna i pétka B.PRO COOK

ze stali nierdzewnej

BC classic 3.1 B.PRO COOK classic maks. 3 urzadzenia stotowe 1949 x 756 x 1407 mm 574 406
BHG-I z o$wietleniem, relingiem, ostona higieniczna, B.PRO COOK
systemem ION TEC i pdtka ze stali nierdzewnej

BC classic 4.1 B.PRO COOK classic maks. 4 urzadzenia stotowe 2354 x 756 x 1362 mm 574 402
z pdtka ze stali nierdzewnejj, o$wietleniem B.PRO COOK
i zamknieta ostona higieniczng

B.PRO COOK BC classic 4.1

z opcjonalnymi akcesoriami i maks. czterema
urzadzeniami stotowymi B.PRO COOK.

W przestrzeni uzytkowej usytuowanej pod
potka znajduje sie: pojemnik do transpor-

tu potraw B.PROTHERM BPT 420 KBUH
umieszczony na wozku transportowym.
Alternatywnie mozna wsuna¢ w to miejsce
chtodziarke podblatowa.

Chtodziarka podblatowa BC UCT

Oszczednosé czasu i sit: mobilna podstawa do stacji
B.PRO COOK classic.

Mozna toczy¢ ciezkie tadunki na kétkach, zamiast przenosic je
recznie — zastosowanie mobilnej podstawy czyni tatwym zada-
niem transport i wymiane stotowych urzadzen do gotowania.
Te mobilng podstawe, mozna z tatwoscia wprowadzi¢ do stacji
B.PRO COOK classic wraz z potrzebnymi urzgdzeniami do
gotowania, po czym rozpocza¢ pokaz kulinarny.

Przedstawiona na zdjeciu podstawa stanowi opcjg; mozna ja

w prosty sposéb wprowadzi¢ bez koniecznosci przykrecania za
pomoca $rub. Jest dostepna dla 2, 3 lub 4 urzadzen stotowych
i jest dostosowana do wszystkich stacji B.PRO COOK classic.




URZADZENIA STOLOWE B.PRO COOK CLASSIC

- Wymiary zewnetrzne (dt. x szer. x wys.) 620 x 400 x 240 mm,

- Liczne akcesoria

Moc/przytacze
elektryczne

BC IH 5000 "2 Ptyta indukcyjna 400V /16 A 574 198
Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm, 1 strefa gotowania: @ 220 mm 50-60 Hz / 5,0 kW

BC IH 2Z 5000 Ptyta indukcyjna 400V /16 A 574 199
Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm, 2 strefy gotowania: kazda @ 220 mm 50-60 Hz / 5,0 KW

BC SIH 5000 Petnopowierzchniowa ptyta indukcyjna 400V /16 A 574 200
Powierzchnia uzytkowa: 564 x 339 mm, 1 strefa gotowania: 447 x 220 mm 50-60 Hz / 5,0 kW

BC IW 5000 "2 Wok indukcyjny 400V /16 A 574 201
Czasza: @ 300 mm 50-60 Hz / 5,0 kW

BC DG 4200 Grill gteboki 400V /16 A 574 208
Pojemnosc¢: 7 | 50-60 Hz / 4,2 KW

BC GF 4200 "2 Ptyta grillowa, gtadka 400V /16 A 574 204
powierzchnia podgrzewana: 435 x 304 mm 50-60 Hz / 4,2 KW

BC GF 8400 Ptyta grillowa, gtadka 400V /16 A 574 205
Powierzchnia podgrzewana: 435 x 704 mm, 50-60 Hz / 8,4 kW
wymiary zewnetrzne (dt. x szer. x wys.): 620 x 800 x 240 mm

BC GR 4200 "2 Ptyta grillowa, ryflowana 400V /16 A 574 207
Powierzchnia podgrzewana: 435 x 304 mm 50-60 Hz / 4,2 kW

BC CH 4200 Ptyta Ceran® 400V /16 A 574 209
Strefa gotowania: @ 170 mm i @ 230 mm 50-60 Hz / 4,3 kW

BC PC 4800 Urzadzenie do gotowania makaronu 400V /16 A 574 210
Pojemnosé: 20 | 50-60 Hz / 4,8 KW

BC DF 5000 Frytownica 400V /16 A 574 211
Pojemnosé: 6,5 | 50-60 Hz / 5,0 kW

BC BM 700 ¥ Bemar 220240V /16 A 574 212
Dostosowany do pojemnikéw GN ze stali nierdzewnej i pokryw GN 50-60 Hz / 0,7 kKW

BC HP 700 Ptyta grzewcza 220240V /16 A 574 213
Powierzchnia uzytkowa: 565 x 340 mm 50-60 Hz / 0,7 kW

BC ME Element wielofunkcyjny — Pojemnos¢: Cz. gérna: maks. GN 1/1-150 - 573 458

(zaleznie od gtebokosci pojemnika usytuowanego ponizej),
Cz. dolna: maks. GN 1/1-100 (wéwczas cz. gérna maks. GN 1/1-65)

" Dostepny jest rowniez model 220-240V / 16 A/ 50-60 Hz / 3,5 kW
2 Dostepny jest réowniez model 220-240 V / 13 A/ 50-60 Hz / 3,0 kKW z wtykiem UK
3 Dostepny jest réwniez model 220-240V / 13 A / 50-60 Hz / 0,7 kW z wtykiem UK

Tm W

Frytownica Bemar

- . W WEm

Ptyty i woki indukcyjne

Urzadzenie
do gotowania
makaronu

Element
Ptyta grzewcza wielofunkcyjny
BC ME

Ptyty grillowe/ Grill gteboki

Ptyta Ceran®
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Perfekcyjna i gustowna prezentacja potraw ¥ | ‘-._

il

SASIC LIN

Jeszcze wyzszy stopien elastycznosci i poziom konstrukcji modutowej: system B.PRO BASIC LINE, ktdrego warianty wyposazenia
— Smart, Emotion, Design i Kids cechuija sie przejrzystym uktadem i wyjgtkowa funkcjonalnoscig, zapewnia uzytkownikom petng
swobode dziatania niezaleznie od celu, otoczenia badz wielkosci budzetu inwestycyjnego. Jego moduty spetniajg bardzo réznorodne

zadania, m.in. jako: bufety ciepte, zimne i neutralne, moduty pomocnicze i najazdowe, moduty narozne, stanowiska kasowe, stacje
do zup i réznego rodzaju witryny.

Cigg wydawczy B.PRO BASIC LINE.
Perfekcyjna kombinacja formy z funkcjonalnoscia.



Wariant wyposazenia B.PRO BASIC LINE Smart:
Efektywnos¢ i funkcjonalnos¢ sa na pierwszym planie.

Wyposazenie standardowe:

o Mobilny bufet z korpusem w kolorze szarym ciemnym
(RAL 7043)

o Blat ze stali nierdzewne;

Opcja — przytacze 230 V

Nadstawka ze stali nierdzewnej do bufetu cieptego
i Zimnego

Ostona higieniczna ze szkfa bezpiecznego ESG do bufetu
cieptego i zimnego, usytuowana od strony klienta

4 podwojne kotka skretne, w tym 2 z hamulcami

B.PRO BASIC LINE Emotion

Wariant wyposazenia B.PRO BASIC LINE Design:
Najbardziej uniwersalny. Oferuje maksymalng
wszechstronnos¢ i optymalny sposdb prezentacii potraw.

Wyposazenie standardowe:

¢ Mobilny bufet z korpusem w kolorze szarym ciemnym
(RAL 7043)

o Blat ze stali nierdzewne;

e Opcja — przytacze 230 V

¢ 4 podwojne kotka skretne, w tym 2 z hamulcami

+ Okfadzina przednia z laminatu Resopal od strony klienta
(do wyboru ponad 180 dekordw)

+ Prowadnica do tac z laminatu Resopal od strony klienta, do
bufetu cieptego i zimnego

+ Nadstawka Highline ze stali nierdzewnej z ostong
higieniczng ze szkta bezpiecznego ESG, usytuowana od
strony klienta, do bufetéw cieptego i zimnego

w

B.PRO BASIC LINE Smart U

Warianty wyposazenia B.PRO BASIC LINE Emotion —im
wiecej koloréw, tym smaczniejsze jedzenie. Widok kolorowych
osfon urozmaica szarg codziennosc.

Wyposazenie standardowe:

¢ Mobilny bufet z korpusem w kolorze szarym ciemnym
(RAL 7043)

» Blat ze stali nierdzewngj

e Opcja — przytacze 230 V

* Nadstawka ze stali nierdzewnej do bufetu cieptego
i Zimnego

Ostona higieniczna ze szkfa bezpiecznego ESG do bufetu

cieptego i zimnego, usytuowana od strony klienta

e 4 podwodjne kotka skretne, w tym 2 z hamulcami

+ Ostona przednia w jednym z 12 koloréw palety B.PRO
(patrz strona 31)

+ Prowadnica do tac ze stali nierdzewnej, usytuowana od

strony klienta, rurka okragta

B.PRO BASIC LINE Design




SASIC LIN

Dopasowanie do potrzeb dzieci: wariant wyposazenia B.PRO BASIC LINE KIDS, jak

rowniez wszystkie pozostate warianty wyposazenia systemu B.PRO BASIC LINE
posiadajace prowadnice do tac usytuowane na nizszej wysokosci, sg przeznaczone
do stosowania w placéwkach zajmujacych sie zywieniem dzieci i mtodziezy.

Zardbwno w stotéwce szkolnej, jak Dlatego tez nowy system BASIC LINE Moduty systemu BASIC LINE KIDS stuzg

i rodzinnej restauraciji: wydawanie Kids, dostosowany do potrzeb jako

potraw dzieciom wigze sie nieroztgcznie dzieci przedszkolnych i ucznidéw e bufet ciepty

z dostosowaniem sposobu prezentaciji szkoét podstawowych wyposazony e bufet zimny z aktywnym, cichym

potraw do dzieciecego wzrostu. jest w nizsze moduty o wysokosci ukfadem chtodzenia kontaktowego
wydawania potraw 750 mm. e bufet zimny z aktywnym uktadem

chtodzenia obiegowego
® pbufet neutralny



MODULY B.PRO BASIC LINE - PRZEGLAD

Bufet ciepty Bufet zimny z aktywnym Bufet zimny z aktywnym Bufet neutralny
chtodzeniem kontaktowym chtodzeniem cyrkulacyjnym

Stacja do zup Stanowisko kasowe Modut dla urzadzen jezdnych Modut pomocniczy

Naroznik wewnetrzny Naroznik zewnetrzny Wbudowana witryna
chtodnicza

IM
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DYSPENSER DO TAL

—R/Y

Dyspensery firmy B.PRO Catering Solutions: wysoka elastycznosé,

lepsza energooszczednosé, bezpieczna obstuga.

TS-118-33 TS-2 18-33
Niepodgrzewany dyspenser Niepodgrzewany dyspenser do talerzy.
do talerzy.

Jedna do wszystkiego

Tuby na talerze o przekroju kwadratowym
mozna dostosowac¢ do matych

i duzych talerzy o ksztatcie okragtym

i kwadratowym. Zastosowanie
praktycznego otworu umoZzliwia szybkie

i fatwe dopasowanie do naczyn

niemal kazdego ksztattu. Uzywajac
dodatkowych prowadnic mozna ustawi¢
nawet cztery stosy matych miseczek, mis
lub talerzy w pojedynczej tubie.
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TS-K2 18-33

Mobilny dyspenser do talerzy ze szczelinami
do chtodzenia, stuzacy do chtodzenia naczyn w
chtodni.



Odpowiednie wykorzystanie energii
W trybie Boost naczynia szybko nagrzewaja sig¢
do wysokich temperatur, zas tryb ECO zapewnia

przez dtuzszy czas optymalng energooszczednosé

w zakresie temperatur Srednich.

Wiadomo, kiedy koniec

Opcjonalny sygnalizator napetnienia wskazuje,
kiedy w dyspenserze zaczyna brakowac talerzy
Istnieje wiec mozliwos$¢ uzupetnienia brakéw
we wiasciwym czasie, dzigki czemu taricuch
zaopatrzenia nie ulega przerwaniu.

TS-H1 18-33
Podgrzewany dyspenser do talerzy.

Dobra ochrona

Pokrywy z EPP umozliwiaja zaoszczedzenie
do 20% energii*. Ponadto sg niezwykle lekkie,
ogromnie wytrzymate i nadaja sie do mycia

w zmywarce.

-

Latwe ustawianie pozadanej masy

Dzigki wyjgtkowemu systemowi Easy-Setting-
System (ESS) wszystkie dystrybutory mozna
szybko i wygodnie dopasowac¢ do masy naczyn
bez uzycia narzedzi i ucigzliwego wprowadzania
sprezyn w niewielkie otwory.

Dobre zabezpieczenie

Odpowiedzig na pytanie ,Co robi¢ z pokrywa?”
jest opcjonalny klips, zatrzaskiwany w tatwy spo-
s6b na uchwycie do pchania. Po jego zatozeniu
klosze sg juz bezpieczne.

LT

Wieksza pojemnos¢ dzieki przemyslanej
konstrukcji.

Nasza oryginalna, niezwykle ptaska platforma

do naczyn umozliwia rozmieszczanie do 20%
wiecej standardowych talerzy w pojedynczym
dystrybutorze. Wysokie prowadnice i klosze

o wiekszej wysokosci zwiekszajg bezpieczernstwo
przy uktadaniu naczyn w wysokie stosy.

* W poréwnaniu z kloszami z poliweglanu. Pokrywa z EPP jest w standardzie w modelach
podgrzewanych obiegowo, lub jako opcja w przypadku wszystkich pozostatych modeli.

TS-H2 18-33

Podgrzewany dyspenser do talerzy z kolorowym

korpusem (kolory — patrz strona 31) kompatybilny
z systemem B.PRO COOK i ciggiem wydawczym
B.PRO BASIC LINE.

TS-UH2 18-33
Dyspenser do talerzy z ogrzewaniem obiegowym.



DYSPENSER DO TALERZY DLA DZIECI B.PRO

Mniejszy rozmiar: system wydawania potraw B.PRO
BASIC LINE Kids posiada moduty o rozmiarach
dostosowanych do dzieciecego wzrostu.

Wystepuja w dwdch wersjach:

e TS-1 18-33 Kids

e TS-2 18-33 Kids

llustr. z

akcesoriami
TS-1 18-33 Kids TS-2 18-33 Kids
niepodgrzewany niepodgrzewany
Wyposazenie podstawowe - System ESS (Easy Setting System) upraszcza ustawienie sprezyn, dostosowujac je

do masy naczyn
- Tuby na talerze o przekroju kwadratowym z mozliwosciag catkowitego demontazu

- Bezpieczny uchwyt ze stali nierdzewnej do pchania z bocznym zabezpieczeniem
przeciwuderzeniowym

- Masywne narozniki przeciwuderzeniowe z tworzywa sztucznego (poliamidu) zapo-
biegaja uszkodzeniom

- Kétka z tworzywa sztucznego, 4 kétka skretne @ 125 mm, w tym 2 z hamulcami,
nierdzewne wg DIN18867, czes¢ 8

Wymiary: dt. x szer. x wys. (mm) 554 x 520 x 880 mm 990 x 520 x 880 mm
Pojemnos¢ Ok. 60 talerzy, Ok. 120 talerzy,
okragte: @ 18-33 cm okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe: maks. 28 x 28 cm kwadratowe: maks. 28 x 28 cm
Optymalna wysokos¢ wydawania Wysokos¢ stosu Z kKloszem: 650 mm, bez klosza: 635 mm
potraw (750 mm) dla dzieci w wieku
do ok. 10 lat Klosz Opcja, z poliweglanu (420 x 420 mm)
Masa (w kg) 34 kg 52 kg
Materiat Stal nierdzewna 18/10 z mikroszczotkowang powierzchnig
Nr art. 574 766 574 765

DYSPENSER DO TALERZY Z KOLOROWYMI PANELAMI B.PRO

Idealne uzupetnienie harmonijnego otoczenia:
Kolorowe dyspensery do talerzy firmy B.PRO.
Z palety 12 fantastycznych koloréw mozna
wybiera¢ opcje powtok lakierniczych wszystkich
podgrzewanych i neutralnych modeli dystrybutoréw
talerzy firmy B.PRO. Takie dyspensery do talerzy sa
idealnym uzupetnieniem dobranej kolorystyki jadalni.




S PRO
COLOU

NEUTRAL COLOURS

LIVING COLOURS

czarny 261ty

szary ciemny czerwony ciemny

szary jasny turkusowy

biaty niebieski

Firma B.PRO wyznaje prostg zasade. Perfekcyjna prezentacja potraw
na kazdy gust i kazdg kieszen: ostony wézkéw do serwowania potraw
B.PRO, B.PRO COOK, wdézkdéw do zdawania tac B.PRO, dyspenseréw
do talerzy i ciggu wydawczego B.PRO BASIC LINE sg lakierowane na
rézne kolory.

FRESH COLOURS

czerwony jasny

mietowy

zielony

limonkowy

Iw
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DYSPENSER DO TALERZY B.PRO

- Ze stali nierdzewnej

- Kdétka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm

TS-118-33

TS-218-33

TS-H1 18-33

TS-H2 18-33

TS-UH2 18-33

TS-K2 18-33
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Dystrybutor talerzy, niepodgrzewany,
z 1 tubag na talerze

Pojemnosc: ok. 80 talerzy

Okragte: 0 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Dystrybutor talerzy, niepodgrzewany,
z 2 tubami na talerze

Pojemnosé: ok. 160 talerzy

Okragte: @ 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Dystrybutor talerzy ze statycznym uktadem
podgrzewania,

wyposazony w 1 tube na talerze,

wraz z kloszem z poliwegglanu i uchwytem
Pojemno$c¢: ok. 80 talerzy

Okragte: @ 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Dystrybutor talerzy ze statycznym uktadem
podgrzewania,

wyposazony w 2 tuby na talerze,

wraz z kloszem z poliweglanu i uchwytem
Pojemnosc¢: ok. 160 talerzy

Okragte: @ 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Dystrybutor talerzy podgrzewany (ogrzewanie

obiegowe),
wyposazony w 2 tuby na talerze,

wraz z energooszczednym kloszem z EPP (polipropylenu

spienionego) i uchwytem
Pojemnosc: ok. 160 talerzy
Okragte: @ 18-33 cm
Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Mobilny dystrybutor talerzy ze szczelinami do

chtodzenia,

wyposazony w 2 tuby na talerze,
stuzacy do chtodzenia naczyn w chtodni
Pojemnosc¢: ok. 160 talerzy

Okragte: @ 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Wymiary (mm)

di. x szer. x wys.

554 x 520 x 1030 mm

990 x 520 x 1030 mm

680 x 520 x 1030 mm

1076 x 520 x 1080 mm

1114 x 520 x 1080 mm

990 x 520 x 1030 mm

Parametr przy-
tacza

573774
573 776
0.9 kW 573 775
1.2 kW 573778
1.5 kW 573779
573 777

TS-K2 18-33

Mobilny dyspenser do talerzy ze szczelinami

do chtodzenia, stuzacy do chtodzenia naczyn w
chtodni.

TS-H1 18-33

Podgrzewany dyspenser do talerzy.

TS-H2 18-33

Podgrzewany dyspenser do talerzy z kolorowym

korpusem (kolory — patrz strona 31) kompatybilny
z systemem B.PRO COOK i ciggiem wydawczym
B.PRO BASIC LINE.



DYSPENSER DO TALERZY DO ZABUDOWY B.PRO

- Ze stali nierdzewnej

TSE-1 18-33
GZ: 630

TSE-1 18-33
GZ: 750

TSE-H1 18-33
GZ: 684

TSE-H1 18-33
GZ: 800

TSE-H1 18-33 GZ: 684

Dyspenser do talerzy ze statycznym
ukt. podgrzewania do zabudowy

Dystrybutor talerzy niepodgrzewany do zabudowy
Pojemnosé: ok. 70 talerzy

Okragte: @ 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Dystrybutor talerzy niepodgrzewany do zabudowy
Pojemnosé: ok. 80 talerzy

Okragte: @ 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Dystrybutor talerzy ze statycznym ukt. podgrzewania,
do zabudowy

wraz z kloszem z poliweglanu

Pojemnosé: ok. 70 talerzy

Okragte: 0 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

Dystrybutor talerzy ze statycznym ukt. podgrzewania,
do zabudowy

wraz z kloszem z poliweglanu

Pojemnosc: ok. 80 talerzy

Okragte: 0 18-33 cm

Kwadratowe: maks. 28 x 28 cm

TSE-H1 18-33 GZ: 800
Dyspenser do talerzy ze statycznym
ukt. podgrzewania do zabudowy

TSE-1 18-33 GZ: 630
Dyspenser do talerzy
niepodgrzewany

do zabudowy

Parametr
przytacza

Wymiary (mm)

dt. x szer. x wys.

425 x 425 x 760 mm
Gtebokos¢ zabudowy:
630 mm

425 x 425 x 875 mm
Gtebokos¢ zabudowy:
750 mm

480 x 480 x 810 mm
Gtebokos¢ zabudowy:
684 mm

0.825 kW

480 x 480 x 930 mm
Gtebokos¢ zabudowy:
800 mm

0.825 kW

573 780

573 781

573 782

573 783

TSE-1 18-33 GZ: 750
Dyspenser do talerzy
niepodgrzewany

do zabudowy

[
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WOZKI DO WYDAWANIA
DOTRAVW

Spdjna catos¢: firma B.PRO wyznacza globalne standardy
w dziedzinie dystrybucji potraw. Materiat, ksztatt, funkcja oraz

przemyslane rozwigzania prezentujg sie tu jako spdjna catos¢.

Najwyzsza jakos¢ wykonania i rozsgdny stosunek ceny do
jakosci czynig produkty firmy B.PRO prawdziwym hitem
w dziedzinie profesjonalnej dystrybucji potraw.

SAW 2 SAW 3 SAW L-3

SAG 3 SAG 2 STW 2



WOZKI DO WYDAWANIA POTRAW B.PRO

- Ze stali nierdzewnej
- Kdétka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8, 2 kétka podporowe, 2 kétka skretne z hamulcami, @ 125 mm

Wymiary (mm) Parametr

di. x szer. x wys. przytacza

SAW 2 Woézek do wydawania potraw 936 x 714 x 933 mm 1.4 kKW 572153
typu otwartego,
2 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro lub na sucho

SAW 3 Woézek do wydawania potraw 1276 x 714 x 933 mm 2.1 kW 572 154
typu otwartego,
3 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro lub na sucho

SAW 4 Wézek do wydawania potraw 1615 x 714 x 933 mm 2.8 kW 572 155
typu otwartego,
4 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro lub na sucho

SAW L-3 Woézek do wydawania potraw 1241 x 749 x 933 mm 2.1 kW 572 157
typu otwartego,
3 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro lub na sucho,
uchwyt do pchania i elementy obstugi na $ciance wzdtuznej

SAG 2 Wézek do wydawania potraw 936 x 714 x 933 mm 1.9 kW 572150
typu zamknietego,
2 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
2 szafki, podgrzewane,
kazda wyposazona w 6 par prowadnic rowkowych

SAG 3 Woézek do wydawania potraw 1276 x 714 x 933 mm 2.85 kW 572 151
typu zamknigtego,
3 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
3 szafki, podgrzewane,
kazda wyposazona w 6 par prowadnic rowkowych

STW 2 Woézek do transportu potraw 1009 x 714 x 915 mm 1.0 KW 572 159
2 szafki, podgrzewane,
kazda wyposazona w 9 par prowadnic rowkowych
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Prawidiowe planowanie to podstawa ptynnego przebiegu pracy.

Ztozonos¢ procesu dystrybucji potraw wszystko zaczyna sie od rozmowy,
wymaga ptynnego wspotdziatania podczas ktérej nalezy ustali¢
wszystkich jego komponentéw oraz wymagania. llu osobom bedg
odpowiedniej wiedzy. wydawane positki: 20, 200, 500 czy

wiekszej ilosci? Czy kuchnia jest na
Firma B.PRO jako specjalista miejscu? Czy positki przygotowywane
w zakresie dystrybucji potraw jest sg codziennie na swiezo, czy tez

kompetentnym partnerem, ktory dzieki  w weekend kuchnia jest zamknieta?

swemu bogatemu doswiadczeniu

jest w stanie zaoferowac¢ optymalne To tylko niektore z wielu pytan

rozwigzania dostosowane do zadawanych przez przedstawicieli

indywidualnych wymagan klientéw. firmy B.PRO podczas opracowywania
systemu dystrybucji potraw.

Chodzi przy tym o to, aby uwzgledni¢

potrzeby i zyczenia Klienta. Dlatego

;Lt-.- ¥

CCE 53/53 CE 53/53

Wszechstronnosc¢ i elastycznosé
systemow firmy B.PRO umozliwia
idealny dobor liczby, rodzaju

i konfiguracji poszczegdlnych
komponentow. Bezkolizyjne ciggi
robocze i transportowe w kuchni, do
odbiorcy i z powrotem to podstawowy
wymaog systemu transportujgcego tak
delikatny towar, jak potrawy i napoje.
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DYSPENSERY KOSZY | TAC B.PRO

- Ze stali nierdzewnej

Wymiary (mm)

dt. x szer. x wys.

CCE 53/53 Dyspenser koszy, niepodgrzewany, 810 x 555 x 900 mm 574 917
wersja otwarta Wymiary kosza: 500 x 500 mm
Kdétka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8, = Pojemnos¢:
4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm 6 koszy (wys. 115 mm) lub

9 koszy (wys. 75 mm)

CE 53/53 Dyspenser koszy, niepodgrzewany, 745 x 700 x 911 mm 574 905
wersja zamknigta Wymiary kosza:
Kdtka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8, = 500 x 500/525 x 525 mm
4 koétka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm Pojemnosc:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)

CCE 54/38 Dyspenser tac, 810 x 555 x 900 mm 574 927
wersja otwarta Wymiary tacy:
Kdétka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8,  maks. 530 x 370 mm
4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm Pojemnos¢: ok. 100 tac

CCE-A Dyspenser tac, 810 x 555 x 900 mm 574 929
wersja otwarta, Wymiary tacy:
wyposazona w boczne prowadnice tac maks. 530 x 370 mm

Koétka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8, = Pojemnos¢: ok. 100 tac
4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm

CEB 50/50 Dyspenser koszy, niepodgrzewany 600 x 545 x 765 — maks. 865 mm (o regulo- 590 025
do zabudowy od dotu wanej wysokosci)
wersja otwarta Wymiary kosza:
500 x 500 mm
Pojemnoscé:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)

CEB 47/36 Dyspenser tac 621 x 456 x 564 021
(wraz z okalajgcym kotnierzem) min. 765 — maks. 878 mm (o regulowanej
do zabudowy od gory wysokosci)
Wymiary tacy:

maks. 470 x 360 mm
Pojemnos¢: ok. 100 tac

y

CCE-A
z bocznymi prowadnicami tac CEB 50/50 CEB 47/36



TASMOCIAGH

Tasmociagi do dystrybucji potraw firmy B.PRO decyduja o ptynnosci pracy
podczas porcjowania na tasmociagu.

Niezaleznie od tego, czy jest to system Cook & Serve (gotuj optymalizacja procesu porcjowania oraz zredukowanie czasu

i podawaj), Cook & Chill (gotuj i schtddz), czy tez system trwania ucigzliwych przestojéw i przerw w pracy.

wydawania na tacach, produkty i systemy firmy B.PRO sa

dostosowane do indywidualnych potrzeb uzytkownika, Praktyczne akcesoria, m.in. dodatkowe gniazdka, przetgczniki

dzieki czemu mozna zaoferowaé swoim gosciom potrawy nozne badz stoty obrotowe lub sktadane umozliwiajg

absolutnie najwyzszej jakosci. uzytkownikowi dostosowanie tasmociggu do jego indywidualnych
wymagan.

Tasmocigg do dystrybucji potraw ma decydujgce znaczenie

dla ptynnosci przebiegu pracy podczas porcjowania. Ponadto
ptynnos¢ organizacji pracy jest decydujacym czynnikiem
0szczednosci czasu i kosztow.

Niezaleznie od tego, czy dany tasmocigg posiada tasme
ptaska, czy tez pasy o dtugosci trzynastu badz trzech
metréw, badz tez aktywny uktad chtodzenia obiegowego:
wszystkie przenosniki tasmowe firmy B.PRO , wykonane
z wytrzymatej stali nierdzewnej o wysokiej jakosci
gwarantuja optymalne warunki czyszczenia i utrzymania
najwyzszego poziomu higieny.

Koniec z irytujgcymi przerwami: mozna w catkiem
prosty sposdb dostosowac predkos¢ tasmociggow
firmy B.PRO do predkosci pracy personelu
podczas porcjowania. Dzieki temu mozliwa jest

Cook & Chill: porcjowanie w przyjemnej
temperaturze pokojowej przy uzyciu

tasmociggu do dystrybucji potraw RSPV-UK
wyposazonego w obiegowy uktad chtodzenia.
Firma B.PRO oferuje szeroki asortyment
solidnych dyspenserdw i mobilnych urzadzen
pomocniczych przeznaczonych do tymczasowego
przechowywania, transportu, przygotowywania

i porcjowania potraw.

6 Temperatura pokojowa ok. 22 °C



Chtodzony obiegowo tasmociag do dystrybucji potraw RSPV-UK

CHLODZONY OBIEGOWO TASMOCIAG DO DYSTRYBUCJI POTRAW RSPV-UK
B.PRO

- Zakres temperatur od +7 do +15 °C

- Przytacze do zewnetrznego centralnego ukfadu chtodzenia u uzytkownika lub opcja opcja z wbudowanym uktadem chtodzenia (do tasmociagéw o diugosci
maks. 5 m)

- Przytacze elektryczne: 400 V, 3N PE

Wymiary
di. x szer. x wys. (mm)

RSPV-UK 3,0 3000 x 630 x 900 mm 383 737
RSPV-UK 4,0 4000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 5,0 5000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 6,0 6000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 7,0 7000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 8,0 8000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 9,0 9000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 10 10000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 11 11000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 12 12000 x 630 x 900 mm

RSPV-UK 6,0

inne dtugosci na zyczenie



TASMOCIAG RSPV Z PASAMI O PRZEKROJU OKRAGLYM B.PRO

- Materiat - CNS 18/10

- Wigcznik/wytacznik, czujnik wytacznika kraricowego na koncu tasmociggu, wytacznik awaryjny na poczatku i koricu tasmociagu,
wytacznik gtéwny na szafce rozdzielczej

- Predko$c¢ regulowana w zakresie od 2,5 do 12 m/min

- Bezobstugowy silnik napedu tasmy

Wymiary
dt. x szer. x wys.
(mm)
Tasmociag z pasami o przekroju okragtym RSPV 3,0 3000 x 500 x 900 mm 383 735
stacjonarny,
jednoczesciowy do maks. 3500 mm, na zyczenie do 6000 mm RSPV 3,5 3500 x 500 x 900 mm
RSPV 4,0 4000 x 500 x 900 mm
RSPV 4,5 4500 x 500 x 900 mm
RSPV 5,0 5000 x 500 x 900 mm
RSPV 5,5 5500 x 500 x 900 mm
RSPV 6,0 6000 x 500 x 900 mm
RSPV 6,5 6500 x 500 x 900 mm
RSPV 7,0 7000 x 500 x 900 mm
RSPV 7,5 7500 x 500 x 900 mm
RSPV 8,0 8000 x 500 x 900 mm
RSPV 8,5 8500 x 500 x 900 mm
RSPV 9,0 9000 x 500 x 900 mm
RSPV 9,5* 9500 x 500 x 900 mm
RSPV 6,0
inne dtugosci na zyczenie
*Mozna stosowac tylko z dodatkowym napedem
(wliczonym w ceng)
B3n0 —
Q@
h B-;’Ro l
Swobodny wybér Praktyczne akcesoria
Niezaleznie od tego, czy uzytkownik preferuje tasmociag z tasma ptaska, Na poczatku lub koricu tasmociggu mozna opcjonalnie zamontowac stot
czy tez z pasami o przekroju okragtym: czujnik wytgcznika krancowego obrotowy na karty pacjentéw.

usytuowany na koncu tasmociagu i wytacznik awaryjny znajdujacy sie na jego
poczatku i koncu zapewniajg bezpieczenstwo eksploataciji. W razie potrzeby
mozna montowac dodatkowe, opcjonalne wytaczniki.



TASMOCIAG GSPV B.PRO

- Materiat - CNS 18/10

- Wigcznik/wytacznik, czujnik wytacznika kraricowego na koncu tasmociggu, wytacznik awaryjny na poczatku i koricu tasmociagu,
wytacznik gtéwny na szafce rozdzielczej

- Predko$c¢ regulowana w zakresie od 2,5 do 12 m/min
- Zbierak zanieczyszczen z opréznianym pojemnikiem

- Bezobstugowy silnik napedu tasmy

Wymiary
di. x szer. x wys.
(mm)
Tasmociag GSPV 3,0 3000 x 500 x 900 mm 383 736
stacjonarny,
jednoczesciowy do maks. 3500 mm, na zyczenie do 6000 mm GSPV 3,5 3500 x 500 x 900 mm
GSPV 4,0 4000 x 500 x 900 mm
GSPV 4,5 4500 x 500 x 900 mm
GSPV 5,0 5000 x 500 x 900 mm
GSPV 5,5 5500 x 500 x 900 mm
GSPV 6,0 6000 x 500 x 900 mm
GSPV 6,5 6500 x 500 x 900 mm
GSPV 7,0 7000 x 500 x 900 mm
| GSPV 7,5 7500 x 500 x 900 mm
GSPV 8,0 8000 x 500 x 900 mm
GSPV 8,5 8500 x 500 x 900 mm
GSPV 9,0 9000 x 500 x 900 mm
GSPV 9,5 9500 x 500 x 900 mm
GsPve.0 GSPV 10,0 10000 x 500 x 900 mm

inne dtugosci na zyczenie

A

et o

A

-

]

Gniazda opcjonalne Tasmociag na kétkach
Gniazda mozna konfigurowaé dowolnie po obu stronach. Istnieje mozliwos$¢ opcjonalnego wyposazenia tasmociagu GSPV
z tadma ptaska lub RSPV z pasami o przekroju okragtym w kotka.




WOZKI DO
RANSPORTU TAC

Waézki do transportu tac firmy B.PRO: Mocne wsparcie dla Twojego zespotu.

Wozki do transportu tac (TTW) firmy cztonkom personelu pchanie, ciggniecie Jakosé, ktéra przykuwa uwage:
B.PRO Catering Solutions cechujg sie badz wykonywanie wdzkiem innych woézek do transportu tac B.PRO
duzg wygoda obstugi: ttoczone wgtebnie  manewrdw niezaleznie od wzrostu, stuzy do dystrybucji potraw przy
prowadnice rowkowe o gtadkiej nawet przy otwartych drzwiczkach. uzyciu systemu tac w sposéb
powierzchni umozliwiajg szybkie Wysoka jakos¢ konstrukciji zapewnia bezpieczny i higieniczny.
wktadanie i wyjmowanie tac. Cztery maksimum higieny przy minimalnym

bardzo dtugie uchwyty do pchania nakfadzie pracy podczas czyszczenia,

posiadajg ergonomiczng wysokos¢, pozwalajgc personelowi oszczedzad

utatwiajaca wszystkim cenny czas.

|!.i
I Atrakcyjny wyglad ze wspaniatym designem:
Wytrzymate, wysokiej jakosci i doskonate pod wzgledem formy.

Cztery ergonomiczne uchwyty do
pchania o duzej $rednicy utatwiajg
transport niezaleznie od kierunku jazdy.

Bardzo szeroka listwa stuzgca jako zde-

rzak chroni wozek i umeblowanie oraz
rece podczas przepychania go przez
waskie przejscia i drzwi.



Gtebokie prowadnice rowkowe

Scianki z przettoczeniami na catej powierzchni,

z wbudowanym zabezpieczeniem przed przechyleniem
wykonane sg z jednego kawatka materiatu — nie posiadaja
spoin, w ktérych moze gromadzi¢ sie brud, ani ostrych
naroznikdw i krawedzi. Tym samym czyszczenie jest
tatwiejsze, niebezpieczenstwo obrazen — zredukowane
do minimum, za$ tace nie ulegaja uszkodzeniom.

Oddzielne komory

Nawet w modelach 3-drzwiowych wszystkie drzwi
mozna otwiera¢ osobno. Utatwia to wyjmowanie
tac a takze sprzyja utrzymaniu statej temperatury
wewnatrz komor przez mozliwie najdtuzszy czas.

Materiaty wysokiej jakosci

Woézki B.PRO do transportu tac wytwarzane sa

z wysokiej jako$ci stali nierdzewnej (materiat 1.403).
Mikroszczotkowana powierzchnia jest wyjatkowo
odporna na zabrudzenia i drobnoustroje.

Wozek do transportu tac B.PRO z pasywnym uktadem
chtodzenia.

W urzadzeniach firmy B.PRO ukfad chtodzenia umiejscowiony
jest bezposrednio w drzwiach — wystarczy wsung¢ elementy
chtodzace (ptyty eutektyczne) w mocowania usytuowane po
wewnetrznej stronie drzwi i gotowel!

Dzieki takiej konstrukcji cate wnetrze jest wyposazone
w Scianki z przettoczeniami. Podczas zatadunku i wyjmowania
tac mozna otwiera¢ kazda komore z osobna.

Oznacza to: brak niepozadanej wymiany powietrza miedzy
komorami, wyzszg stabilno$¢ temperatury, szybki dostep
do elementdéw chtodzacych, tatwiejsze czyszczenie i wyzszy
poziom higieny — poniewaz w B.PRO po prostu mysli sie
perspektywicznie.

Woézki B.PRO do transportu tac:

» 0 Sciankach pojedynczych lub podwdjnych oraz
izolowanych

e do tac Euronorm, Gastronorm lub kompaktowych

¢ neutralne lub do chtodzenia pasywnego ptytami
eutektycznymi

e odstep miedzy prowadnicami 115 mm lub opcjonalnie
105 mm

e liczba komér—-od 1 do 3

e pojemnosc — 16, 20, 24, 30, 32 lub 40 tac



WOZKI DO SERWOWANIA POTRAW

Niezawodni pomocnicy w codziennej pracy.

SW 10 x 6-3 SW 6 x 4-3 SW 6 x 4-2 Kids

Wiegksza stabilnosé Zawiniete krawedzie

Doskonate wykonanie! Rama rurowa jest Potki z zawinietymi krawedziami cechuje
potaczona z pétkami ciagtymi spawami, co stabilno$c¢ i bardzo duzy udzwig. Ponadto chronig
dodatkowo zwigksza jej stabilnosé. personel przed obrazeniami.

Zabezpieczenie przed uderzeniami Pétki z profilowanag krawedzig Wbudowany ttumik

w standardzie Wszystkie potki posiadajg okalajaca, Spokdj! Pod kazda poétka umieszczona jest
Wszystkie wdzki do serwowania potraw i zdawania podwyzszong krawedz profilowana. Nic nie zsunie wyciszajgca mata ttumiaca hatas. Pozwala to
naczyn wyposazone sg w stabilne zderzaki sie z potki, nawet przy gwattownych ruchach. znacznie zredukowac niepozgdane odgtosy jazdy.

ochronne. Chronig one wézki oraz inwentarz
przed uszkodzeniem.



WOZKI DO SERWOWANIA POTRAW B.PRO

- Ze stali nierdzewnej
- Spawane potki

- Kétka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8, 4 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm

SW 6 x 4-2

SW 6 x 4-2 Kids

SW 6 x 4-3

SW 8 x 5-2

Wymiary - dt. x szer. x wys.

700 x 500 x 950 mm

700 x 500 x 800 mm

700 x 500 x 950 mm

900 x 600 x 950 mm

SW 8 x 5-2 wersja wzmocniona 900 x 600 x 1035 mm

SW 8 x 5-2 Kids

SW 8 x5-3

900 x 600 x 800 mm

900 x 600 x 950 mm

SW 8 x 5-3 wersja wzmochniona 900 x 600 x 1035 mm

SW 9 x 6-2

SW9x6-3

SW 10 x 6-2

SW 10 x 6-3

1000 x 650 x 950 mm

1000 x 650 x 950 mm

1100 x 700 x 1010 mm

1100 x 700 x 1010 mm

Liczba pétek

2 potki
2 potki
3 potki
2 potki
2 poti
2 potki
3 potki
3 potki
2 potki
3 potki
2 potki

3 poiki

OSLONY DO WOZKOW DO SERWOWANIA POTRAW B.PRO

- Kolory: patrz strona 31

Ostona,
CNS

Ostona,
z drzwiczkami uchylnymi
CNS

Ostona
kolorowa

Ostona
z drzwiczkami uchylnymi
kolorowa

3-stronna, do zawieszania na wozku do serwowania potraw, mozliwosc
catkowitego demontazu na czas czyszczenia

3-stronna, z drzwiczkami uchylnymi od strony przedniej, mozliwosé
catkowitego demontazu czesci ostony na czas czyszczenia

3-stronna, lakierowana proszkowo, do zawieszania na wézku do
serwowania potraw,
mozliwos¢ catkowitego demontazu na czas czyszczenia

3-stronna, z drzwiczkami uchylnymi od strony przedniej, lakierowany
proszkowo
mozliwos¢ catkowitego demontazu czesci ostony na czas czyszczenia

Do modeli

SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3
SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3
SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 6x4-2 Kids

SW 9x6-2, SW 9x6-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3
SW 8x5-2 Kids

SW 8x5-2, SW 8x5-3
SW 6x4-2 Kids

SW 9x6-2, SW 9x6-3
SW 10x6-2, SW 10x6-3

SW 8x5-2 Kids

569 767

574 983

569 768

569 769

575 176

574 985

569 770

575 178

569 773

569 774

569 778

569 780

375 449

375 451

375 450

375 452

375 453

383 710

383 341

375 455

383 712

375 454

383713

383 460

375 456

383 715



Wielofunkcyjne wozki do serwowania potraw: mobilne woézki do serwowania
potraw, z ostonga, dystrybutory do sztuécéw, punkty zdawania tac badz blaty

robocze.

Genialnie proste rozwigzanie

Mozna w mgnieniu oka przymocowac ostone recznie
do wdzkdéw do serwowania potraw B.PRO. Wystarczy
zaczepi¢ jg na zacisk za krawedz gornej potki, po
czym dosung¢ do dolnej potki. Gotowe!

Tréjstronna ostona dostepna jest w wersiji

z drzwiczkami uchylnymi lub bez nich. Poza
stalg nierdzewng dostepnych jest do wyboru 12
koloréw oston (patrz strona 31), dzieki czemu
mozliwe jest odpowiednie dopasowanie wozkow
do przeznaczenia i zapewnienie im atrakcyjnego
wygladu.

SW8x5-3
z tréjstronng ostong i 2 drzwiczkami uchylnymi

Woébzek do serwowania potraw, wyposazony w nadstawke na sztuéce

W potaczeniu z wozkiem SW 10 x 6 nowa nadstawka na
sztuéce zapewnia dostateczng ilos¢ miejsca na sztucce, tace,
naczynia badz akcesoria. Mozna jg w kazdej chwili w prosty
sposob zamontowacé w charakterze wyposazenia dodatkowe-
go, jak réowniez ponownie zdemontowac. Mocne potgaczenie
Srubowe gwarantuje jej wysoka stabilnosc.

Nadstawka na sztuéce CAT 5

¢ Posiada 5 pojemnikdéw na sztuc¢ce o wielkosci GN 1/4-150
e Wymiary (szer. x gt. x wys.): 1031 x 318 x 361 mm

e Nrart. 574 772

Nadstawka na sztuéce CAT 5
na wozek do serwowania potraw SW 10 x 6-3 BASIC wyposazony
w 3-stronng ostone



I-h
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Mobilny blat roboczy do przygotowania i wydawania potraw

Blat roboczy WB 8 x 5 do montazu na wézek do
serwowania potraw

8 x 5 (bez relingu) wraz z dwoma pojemnikami GN 1/3-65
e Nrart. 574 773

Deska do krojenia z tworzywa sztucznego
Z rynienka ociekowa wyposazong w odptyw do
pojemnikéw GN

e Tworzywo sztuczne 1/1 Nr art. 574 776

Rama do zawieszania pojemnikéw GN
zapewniajgca wiecej miejsca do odktadania potraw,
wyposazona w uchwyt na rolke recznika

e Nrart. 574 783

Blok na n6z do montazu na GN 1/6
przystosowany do GN 1/6 o duzej gtebokosci
e Z tworzywa sztucznego

e Nrart. 574 774

Ostona higieniczna wézka do serwowania

potraw SW SG

do opcjonalnego mocowania na niemal wszystkich

wozkach SW 8 x 5 Blat roboczy WB 8 x 5

« Materiat — szkto akrylowe (PMMA) na SW 8 x 5-3 z ostong i drzwmzkaml'w odc.lenlu zielonym deska do k'rOJenla
z tworzywa sztucznego, rama do zawieszania wraz z 1 x GN 1/6-200 i

o Wymiary (szer. x gt. x wys.): 828 x 253 x 317 mm 1 x GN 1/3-200, blok na néz, ostona higieniczna

e Nr art. 574 782

Mobilny punkt zdawania tac

Mobilny punkt zdawania tac SW MCS 10 x 6-3
wyposazony w 3 potki (1000 x 600 mm) i wyciecie na
pojemnik na odpady (2x GN 1/3-200) w gornej pdtce
e Ze stali nierdzewnej

Spawane potki
2x GN-B 1/3-200 wchodzi w zakres dostawy
Zastosowanie dla maks. 45 osdb

Wymiary (szer. x gt. x wys.): 1100 x 700 x 950 mm
Nr art. 575 520

Ostona pionowa
¢ Materiat — cienka blacha (kolory — patrz strona 31)

e Wymiary (szer. x gt x wys.): 1031 x 205 x 430 mm

e Nrart. 382 662 Mobilny punkt zdawania tac SW MCS 10 x 6-3
wraz z akcesoriami: powierzchnia do odstawiania naczyr dostosowana do
wzrostu dziecka, rama do zawieszania, wanienka ociekowa do kosza na
szklanki, 3-stronna ostona bokdéw i ostona pionowa, zastosowana tutaj do
zaznaczenia sortowania odpaddéw oraz papieru, szkfa i sztuécéw



Wézki do zdawania tac B.PRO:
e Spawana konstrukcja ramy ze
stali nierdzewnej, zapewniajgca jej
maksymalng stabilnosc¢ i trwatosc
e Podpory ze stali nierdzewnej
na tace ze zintegrowanym
obustronnym zabezpieczeniem przed
wypadnieciem
Mozliwos¢ catkowitego demontazu
stelazy z podporami

A TAC

Genialnie proste rozwigzanie: wozki

do zdawania tac B.PRO z ostong

e Mozna w mgnieniu oka przymocowacd
ostoneg recznie do posiadanych
wozkow do zdawania tac B.PRO

* Wystarczy zaczepic¢ ja na zacisk za
krawedz gornej ramy, po czym silnie
dosuna¢ do na dolnej krawedzi

¢ Dostepne sa produkty wykonane ze
stali nierdzewnej oraz, w 12 kolorach
(patrz strona 31)

TAW 2 x 10 TAW 20, TAW 10 z 3-stronng ostong,
z 3-stronng ostong, uchwytem do pchania, ukiad poprzeczny, drzwiami z szybg, zadaszeniem
zadaszeniem wdzka i relingiem z 3-stronng ostonag wozka i relingiem



WOZKI DO ZDAWANIA TAC B.PRO

- Ze stali nierdzewnej
- Podpory na tace ze zintegrowanym, obustronnym zabezpieczeniem przed wypadnigciem, mozliwos¢ catkowitego demontazu stelazy z podporami
- Kétka z tworzywa sztucznego, mat. nierdzewny wg DIN 18867-8, 4 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm

Wymiary - di. x szer. x wys. Pojemnosé

TAW 10 GN 468 x 673 x 1550 mm 10 tac Gastronorm (530 x 325 mm) 574 240
TAW 10 EN 513 x 673 x 1550 mm 10 tac Euronorm (530 x 370 mm) 574 241
TAW 10 KN 487 x 607 x 1550 mm 10 tac stotéwkowych (460 x 344 mm) 574 242
TAW 20 GN 673 x 793 x 15650 mm 20 tac Gastronorm (530 x 325 mm), uktad poprzeczny 575 393
TAW 20 EN 673 x 883 x 1550 mm 20 tac Euronorm (530 x 370 mm), ukfad poprzeczny 575 396
TAW 2 x 10 GN 850 x 673 x 1550 mm 20 tac Gastronorm (530 x 325 mm) 574 243
TAW 2 x 10 EN 940 x 673 x 1550 mm 20 tac Euronorm (530 x 370 mm) 574 244
TAW 2 x 10 KN 888 x 607 x 15650 mm 20 tac stotdwkowych (460 x 344 mm) 574 245
BCTT 3 468 x 673 x 15650 mm Model jednokomorowy na 3 skrzynki z napojami, ustawione 575 384

jedna na drugiej

ZESTAWY OSLON

Do modeli

Ostona boczna* 2-stronna, blacha ocynkowana, lakierowanie TAW 10 GN, TAW 2 x 10 GN 378 441
proszkowe w réznych kolorach (patrz strona TAW 10 EN, TAW 2 x 10 EN, BCTT
31), mozliwos¢ catkowitego demontazu na czas
czyszczenia TAW 10 KN, TAW 2 x 10 KN 378 443
TAW 20 GN 389 596
TAW 20 EN 389 597
Ostona boczna 3-stronna, blacha ocynkowana, lakierowanie TAW 10 GN, BCTT 3 378 444
i tylna* proszkowe w réznych kolorach (patrz strona
31), mozliwos¢ catkowitego demontazu na czas TAW 10 EN 378 445
czyszczenia TAW 10 KN 378 446
TAW 2 x 10 GN 378 447
TAW 2 x 10 EN 378 448
TAW 2 x 10 KN 378 449
TAW 20 GN 389 599
TAW 20 EN 389 600

* dostgpna réwniez wersja wykonana ze stali nierdzewnej



Do kazdego zadania odpowiedni sprzet: specjalistyczny sprzet mobilny
firmy B.PRO.

Niezrownana jako$é: mozna catko-
wicie polegaé¢ na jakosci i diugiej
zywotnosci produktéw naszej firmy.

Wozki regatowe B.PRO

¢ do transportu pojemnikéw GN,

e do wydawania satatek i deserdw,

¢ idealne do porcjowania na
tasmociagu.




WOZKI REGALOWE B.PRO

- Koétka @ 125 mm, 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, stal ocynkowana

Wymiary (mm)

dt. x szer. x wys.

RWRA 851 Wézek regatowy 662 x 733 x 845 mm
z blatem roboczym

RWRA 852 Woézek regatowy 820 x 613 x 845 mm
z blatem roboczym, 2-czesciowy

RWR 160 Wézek regatowy 460 x 613 x 1645 mm
RWR 160-20 Wézek regatowy 460 x 613 x 1800 mm
RWR 161 Wézek regatowy 662 x 733 x 1645 mm
RWRR 161 Woézek regatowy 662 x 734 x 1645 mm

na pusto mozliwos¢ zsuwania kilku wézkéw razem

|

/AL
/T

RWRR 161 RWR 160
Woézki regatowe wsuwane w siebie celem Woézek regatowy
zaoszczedzenia miejsca

Pojemnos¢é

8 x GN 2/1 lub
16 x GN 1/1

16 x GN 1/1 lub
32xGN 1/2

18 x GN 1/1 lub
36 x GN 1/2

20 x GN 1/1 lub
40x GN 1/2

18 x GN 2/1 lub
36 x GN 1/1

18 x GN 2/1 lub
36 x GN 1/1

572 927

572 929

572 933

568 497

572 935

572 937

RWRA 851
Wozek regatowy



PR/

~CHOWYWAN

- | HIGH

—NA

Zawsze tam, gdzie sg potrzebne. Specjalne woézki transportowe w prosty

i pewny sposob spetniaja swoja funkcje.

TWH 1H

Wozek do talerzy, wersja wysoka

VB 75
Wozek na zapasy




WOZKI TRANSPORTOWE B.PRO

TWH 1N

TWH 1H

VB 75

Woézek do talerzy, wersja niska,

do wkfadania z 1-strony, z 4 zawieszanymi blaszanymi
przegrodami do dostosowywania w sposob uniwersalny do
danej wielkosci talerzy,

wys. dolna umozliwiajaca wycigganie: 255 mm,
pojemnosé: maks. do 150 talerzy, @ 26 cm,

4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami,

Tworzywo sztuczne, @ 125 mm

Woézek do talerzy, wersja wysoka,

do wkfadania z 1-strony, z 4 zawieszanymi blaszanymi
przegrodami do dostosowywania w sposoéb uniwersalny do
danej wielkosci talerzy,

wys. dolna umozliwiajgca wycigganie: 465 mm,
pojemnos¢: maks. do 150 talerzy, @ 26 cm,

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami,

Tworzywo sztuczne, @ 125 mm

Wobzek na zapasy

Pojemnosé: 75 |

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami,
stal ocynkowana, @ 75 mm

Wymiary (mm)

di. x szer. x wys.

984 x 456 x 750 mm
wymiary potki: 858 x 288 mm

984 x 456 x 950 mm
wymiary potki: 858 x 288 mm

610 x 400 x 640 mm

575 181

575 183

564 882



POJEMNIK]
GAS TRONOMICZNE

7 7

Jakos¢ i funkcjonalnosé: te dwa stowa charakteryzuja pojemniki B.PRO.

Szeroki wybdr pojemnikéw
gastronomicznych B.PRO stanowi
rozwigzanie wszelkich mozliwych zadan
podejmowanych codziennie przez
personel profesjonalnej gastronomii
Jestesmy pewni, ze kazdy z naszych
klientéw bedzie mogt wybrac
odpowiedni dla siebie model sposrod
ponad 200 réznych pozycji.

Jakos$é ,made in Germany”

Jest ona m.in. synonimem bardzo dtugiej
zywotnosci sprzetéw kuchennych,
eksploatowanych na co dzien w warunkach
bardzo wysokiego obcigzenia: od ponad 50 lat
reczymy za wyjatkowa jakos¢ produkowanych
przez nas pojemnikéw GN B.PRO.

Rewolucyjna koncepcja

Pokrywa Gastronorm z uszczelnieniem GDD.
Potaczenie pokrywy wykonanej ze stali CNS

z silikonowym uszczelnieniem jest bardzo trwate
dzigki zastosowaniu uszczelki ksztattowej. Uszczelka
ta przylega do pokrywy, nie wpadajac do zupy.




Inteligentna kombinacja: gotowe do

uzycia zestawy Gastronorm do piecéw
konwekcyjno-parowych.

3 nowe zestawy Gastronorm do pieca
konwekcyjno-parowego, ztozone z pojemnikdw,
tac i rusztéw w rozmiarach gastronomicznych
to perfekcyjne, podstawowe wyposazenie do
piecow o niemal kazdej wielkosci — w wyjatkowo
atrakcyjnej cenie.

|
I |

Osuszanie Mozliwos¢é zmiany rozmiaru Prostota uzytkowania
Whktadki do odsgczania mytych produktow spo- Niewielkie pojemniki mozna zestawi¢ do rozmiaru Zastosowanie rusztow umozliwia réwniez
zywczych. 1/1 za pomoca poprzeczek. uzywanie pojemnikéw innych niz Gastronorm.

Niepowtarzalne: pojemniki
gastronomiczne B.PRO opatrzone

nazwa lub logo firmy uzytkownika.

e Dotyczy prawie wszystkich pojemnikdow i pokryw
gastronomicznych B.PRO ze stali nierdzewnej

e Dostepne juz przy zakupie 1 sztuki

¢ Indywidualny tekst (np. nazwa firmy) lub logo

* Wyraznie czytelny, wysokiej jakosci nadruk wykonany za
pomoca lasera

e Trwatosc i mozliwos¢ mycia w zmywarce




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE B.PRO. WYMIARY | KOMBINACJE
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Pojemniki gastronomiczne B.PRO, stal nierdzewna

Pojemniki gastronomiczne B.PRO to

najwyzsza jakos$é, ktéra procentuje

przez diugie lata:

¢ Specjalne narozniki pojemnikéw
B.PRO GN ze stali nierdzewnej
zwiekszajg stabilnos¢ i zywotnose
oraz umozliwiajg precyzyjne
odlewanie ptyndéw.

¢ Biegnacy dookofa kotnierz zapobiega
blokowaniu sie pojemnikdw
i gwarantuje tatwe wktadanie jeden
w drugi i wyjmowanie.

¢ Bardzo duzy promien naroznikéw
bocznych i dennych pozwala na
wybieranie potraw do samego konca.

GN 1/1-65 GN-B 1/1-100 GN-B 1/2-150

Pojemnik gastronomiczny, Pojemnik gastronomiczny z uchwytem Pojemnik gastronomiczny z uchwytami

stal nierdzewna, gtebokos$¢ 65 mm patakowym, stal nierdzewna, gtebokos¢ 100 mm patakowymi, stal nierdzewna, gtebokosc
150 mm

Pojemniki gastronomiczne B.PRO

z pokrywa wykonane z poliweglanu

Przeznaczone sg w gtdwnej mierze do

przechowywania zimnych potraw:

e wytrzymujg temperatury od -40 do
+100 °C

e absolutnie neutralne zapachowo
i smakowo

* oferowane we wszystkich rozmiarach
od GN 1/1 do GN 1/9 o réznych
gtebokosciach

e odporne na pekniecia, solidne,
stabilne w formie i wytrzymate

Io'n
~



SU LIN

B.PRO Buffet Line: prezentacja potraw na najwyzszym poziomie

B.PRO Buffet Line w kolorze eleganckiej czerni
wspaniale prezentuje potrawy. Swieza satatka

lub zimny deser, pikantne smazone potrawy lub
aromatyczne warzywa — B.PRO Buffet Line zacheca do

ich skosztowania i wzmaga apetyt.

Nie ma jakichkolwiek obaw: jedwabiscie matowa
emaliowana powierzchnia nie wptywa negatywnie
na zadng z potraw i jest absolutnie neutralna

w kontakcie z zywnoscia. Produkty serii B.PRO
Buffet Line dostepne sg w 15 rozmiarach standardu
Gastronorm (GN). Sg one Scisle dostosowane

pod wzgledem materiatu i wielkosci do wymagan
prezentacji cieptych i zimnych potraw.

Produkty serii B.PRO Buffet Line czynig prezentacije
potraw mitg i harmonijng w odbiorze. Jednoczesnie
posiadajg one nieocenione zalety, wspomagajace
codzienng prace personelu:

e Latwe czyszczenie dzigki ekstremalnie gtadkim
powierzchniom.

e Mozliwos¢ uzywania w piecu konwekcyjno parowym
dzieki wysokiej odpornosci na temperature.

¢ Masa mniejsza 0 50 % w poréwnaniu z ich
odpowiednikami z porcelany.

e Mate koszty zwigzane z dokupywaniem pojemnikow
dzieki niewielkiemu ryzyku ich uszkodzenia.

* Wysoka trwatos¢ koloru, nawet po wielu uzyciach
ciggle atrakcyjny.

¢ katwo wsuwane w wozki regatowe lub stelaze ze
wzgledu na matg grubos¢ materiatu.




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE SERII B.PRO BUFFET LINE

Gtebokosé
(mm)

Pojemniki gastronomiczne B.PRO Buffet Line 1/1

GN-BUF 1/1-20 czarny 20
GN-BUF 1/1-40 czarny 40
GN-BUF 1/1-65 czarny 65
GN-BUF 1/1-100 czarny 100

Pojemniki gastronomiczne B.PRO Buffet Line 1/2

GN-BUF 1/2-20 czarny 20
GN-BUF 1/2-40 czarny 40
GN-BUF 1/2-65 czarny 65
GN-BUF 1/2-100 czarny 100

Pojemniki gastronomiczne B.PRO Buffet Line 2/4

GN-BUF 2/4-20 czarny 20
GN-BUF 2/4-40 czarny 40
GN-BUF 2/4-65 czarny 65
GN-BUF 2/4-100 czarny 100

Pojemniki gastronomiczne B.PRO Buffet Line 1/3

GN-BUF 1/3-20 czarny 20
GN-BUF 1/3-40 czarny 40
GN-BUF 1/3-65 czarny 65

Wymiary
zewnetrzne

dti. x szer. (mm)

530 x 325 mm

530 x 325 mm

530 x 325 mm

530 x 325 mm

325 x 265 mm

325 x 265 mm

325 x 265 mm

325 x 265 mm

530 x 162 mm

530 x 162 mm

530 x 162 mm

530 x 162 mm

325 x 176 mm

325 x 176 mm

325 x 176 mm

Wymiary Pojemnosé
wewnetrzne (mm) | (1)

501 x 296 mm Taca
501 x 296 mm 511
501 x 296 mm 851
501 x 296 mm 1331
300 x 240 mm Taca
300 x 240 mm 231
300 x 240 mm 381
300 x 240 mm 6,01
505 x 137 mm Taca
505 x 137 mm 231
505 x 137 mm 4,01
505 x 137 mm 6,01
300 x 1561 mm Taca
300 x 151 mm 1,41
300 x 151 mm 2,41

Na zyczenie klienta dostepne w innych kolorach.

573 908

573 909

573 910

573 911

573 912

573 913

573 914

573 915

573 916

573 917

573918

573 919

573 920

573 921

573 922



POJEMNIKI GASTRONOMICZNE, STAL NIERDZEWNA B.PRO

Gtebokosé (mm)

GN 2/1
20

40

65

100
150
200
GN 1/1
20

40

65

100
150
200
Pokrywa GD 1/1

Pokrywa z uszczelkg ksztattowg GDD
1M

GN 1/2

20

40

65

100

150

200

Pokrywa GD 1/2

Pokrywa z uszczelkg ksztattowg GDD
1/2

GN 1/4

20

65

100

150

200

Pokrywa GD 1/4

Pokrywa z uszczelkg ksztattowg GDD
1/4

GN, stal nierdzewna
1550 566

1550 065

1550 593

1550 594

1550 595

1550 596

GN, stal nierdzewna
1550 565

1550 064

1550 589

1550 590

1550 591

1550 592

550 658

1550 663

GN, stal nierdzewna
1550 563

1550 063

1550 581

1550582

1550583

1550 584

550 656

1550 661

GN, stal nierdzewna
1550 561

1550573

1550 574

1550 575

1550 576

550 654

1550 659

GN 1/1-65

Gtebokosé (mm)

GN 2/4

20

40

65

100

150

Pokrywa GD 2/4
GN 2/8

65

100

150

Pokrywa GD 2/8
GN 1/3

20

40

65

100

150

200

Pokrywa GD 1/3

Pokrywa z uszczelkg ksztattowg GDD
1/3

GN 2/3

20

40

65

100

150

200

Pokrywa GD 2/3

Pokrywa z uszczelkg ksztattowa GDD
2/3

GN 1/6

65

100

150

200

Pokrywa GD 1/6

Pokrywa z uszczelkg ksztattowg GDD
1/6

GN 1/9

65

100

Pokrywa GD 1/9

Wszystkie pojemniki gastronomiczne sg zgodne z europejska normg EN 631

GN, stal nierdzewna
1564 367

1555 821

1555 822

1555823

1555824

556 538

GN, stal nierdzewna
1555 827

1555828

1555829

550 076

GN, stal nierdzewna
1550 562

1550067

1550 577

1550578

1550579

1550580

550 655

1550 660

GN, stal nierdzewna
1550 564

1550 066

1550 585

1550 586

1550 587

1550 588

550 657

1550 662

GN, stal nierdzewna
1550 569

1550 570

1550571

1550572

550 653

1550 664

GN, stal nierdzewna
1550 567

1550 568

550 652



GN-P 1/1-45

STAL NIERDZEWNA, PERFOROWANE

Gtebokos¢ (mm)

GN 2/1

20

40

65

100
GN 1/1

20
40
65
GN 2/3

40
65

100
150
200
GN1/3

40
65

100
150
200

*  tylko perforacja w dnie
** perforacja w dnie i boczna
*** tylko perforacja boczna

GN-P 2/3-200

GN-P, stal nierdzewna,
perforowane

1565 993*
1565 789*
1565 790**
1565 791**

GN-P, stal nierdzewna,
perforowane

1565 994*
1565 794*
1266 386***

GN-P, stal nierdzewna,
perforowane

1565 799*

1565 800**
1565 801**
1565 802*
1565 803**

GN-P, stal nierdzewna,
perforowane

1565 813*

1565 814**
1565 815**
1565 816**
1565 817**

Gtebokosé (mm)

GN-K 1/1

GN-K 1/1-65
GN-K 1/1-100
GN-K 1/1-150
GN-K 1/1-200
Pokrywa GD-K 1/1
GN-K 1/2

GN-K 1/2-65
GN-K 1/2-100
GN-K 1/2-150
GN-K 1/2-200
Pokrywa GD-K 1/2
GN-K 1/3

GN-K 1/3-65
GN-K 1/3-100
GN-K 1/3-150
GN-K 1/3-200
Pokrywa GD-K 1/3
GN-K 1/4

GN-K 1/4-65
GN-K 1/4-100
GN-K 1/4-150
Pokrywa GD-K 1/4
GN-K 1/6

GN-K 1/6-65
GN-K 1/6-100
GN-K 1/6-150
Pokrywa GD-K 1/6
GN-K 1/9

GN-K 1/9-65
GN-K 1/9-100
Pokrywa GD-K 1/9

GN-K 1/1-150

PRZEZROCZYSTE, POLIWEGLAN

GN, przezroczyste,
poliweglan

1551426
1551 427
1551428
1551429
551 446

GN, przezroczyste,
poliweglan

1551430
1551431
1551432
1551433
551 447

GN, przezroczyste,
poliweglan

1551434
1551435
1551436
1551437
1551448

GN, przezroczyste,
poliweglan

1551438
1551439
1551 440
1551 449

GN, przezroczyste,
poliweglan

1551 441
1551 442
1551443
1551450

GN, przezroczyste,
poliweglan

1551444
1551 445
1551 451



GASTRONOMICZNE WKLEADY DO GOTOWANIA, STAL NIERDZEWNA,
PERFOROWANE B.PRO

Gtebokosé (mm)

G-KEN 1/1

G-KEN 1/1-60 *
G-KEN 1/1-95 **
G-KEN 1/1-145 **
G-KEN 1/1-195 **
G-KEN 1/1-195 ***
G-KEN 1/2

G-KEN 1/2-60 *
G-KEN 1/2-95 **
G-KEN 1/2-145 **
G-KEN 1/2-195 **
G-KEN G 1/1

G-KEN G 1/1-60 *
G-KEN G 1/1-95 **
G-KEN G 1/1-145 **
G-KEN G 1/1-195 **
G-KEN G 1/2 G

G-KEN G 1/2-95 **
G-KEN G 1/2-145 **
G-KEN G 1/2-195 **

* perforacja w dnie i boczna
perforacja w dnie, naroznikach i boczna
perforacja w dnie i boczna umozliwiajaca utrzymywanie temperatury potraw w podstawach z grzaniem konwekcyjnym

ke

ek

Gtebokosé (mm)

GN 2/1

GNE 2/1-20
GNE 2/1-40
GNE 2/1-65
GN 1/1

GNE 1/1-20
GNE 1/1-40
GNE 1/1-65

Gastronomiczne wkiady do gotowania 1/1, stal nierdzewna,
perforowane

550 487
550 407
550 486
550 490
574 820

Gastronomiczne wkiady do gotowania 1/2, stal nierdzewna,
perforowane

550 488
550 502
550 557
550 558

Gastronomiczne wktady do gotowania 1/1, stal nierdzewna,
perforowane, ze sktadanymi uchwytami

550 970
550 971
550972
550973

Gastronomiczne wktady do gotowania 1/2, stal nierdzewna,
perforowane, ze sktadanymi uchwytami

550 967
550 968
550 969

BLACHY GASTRONOMICZNE, EMALIOWANE B.PRO

Blachy gastronomiczne, emaliowane
550 022
550 023
550 024
Blachy gastronomiczne, emaliowane
550 025
550 026
550 027

Wszystkie pojemniki gastronomiczne sg zgodne z europejska normg EN 631



AKCESORIA GASTRONOMICZNE B.PRO

Wktadka, stal nierdzewna, perforowana

G-ELB 11

G-ELB 1/2

G-ELB 1/4

G-ELB 2/3

G-ELB 1/3

Wktadka perforowana, z poliweglanu
G-KELB 1/1

G-KELB 1/2

Ruszt gastronomiczny ze stali nierdzewnej
GR 2/1

GR 1/1

Poprzeczka ze stali nierdzewnej do tgczenia pojemnikéw

ST 3

ST 5F

G-KEN G 1/1-95

G-KEN 1/2-60

550 645
550 647
550 649
550 646
550 648

1551 457
1551 458

550 266
550 267

550 650
550 651

G-ELB 1/1

G-KELB 1/1



B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions

P.O. Box 13 10

75033 Oberderdingen

Germany

Phone +49 7045 44-81900
catering.export@bpro-solutions.com
www.bpro-solutions.com

B.”RO

CATERING SOLUTIOMNS

GRUPA B.PRO

Nasi klienci sg tak réznorodni jak nasza oferta.
Chcac kazdemu z nich zaoferowac najlepsze pro-
dukty wykorzystujemy naszg wiedze specjalistycz-
na i zdolnosci produkcyjne gromadzone w dwaoch
wysoko wyspecjalizowanych jednostkach handlo-
wych: B.PRO Catering Solutions — produkty i syste-
my do profesjonalnych kuchni przemystowych.
ENOXX Engineering — precyzyjne elementy ze stali
nierdzewnej, aluminium i tworzyw sztucznych na
indywidualne zamdwienia przemystu.

Wszystkie dziaty produkgii firmy B.PRO posiadaja
certyfikat DIN EN ISO 9001:2015, co gwarantuje
najwyzsza niezawodnosc i orientacje na potrzeby
klienta.



