
  

Die Zukunft der Gastronomie und 
 Hotellerie: Neue Perspektiven und 
 frische Trends.

07
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VON 10–17 UHREntdecken Sie clevere Lösungen und  
Ideen aus dem Netzwerk meet & work.
Gastronomie und Hotellerie stehen vor spannenden Veränder ungen: 
Nachhaltigkeit, neue Gästebedürfnisse und technologische Innovationen 
fordern kluge Antworten – und bieten echte Chancen.

Beim meet & work Branchentreff erleben Sie live, wie der  Wandel 
 erfolgreich gelingt. Anschaulich, praxisnah und zum Ausprobieren.

Wissen, das weiterbringt

Unsere Experten aus dem Netzwerk liefern in Live-Vorträgen und Vor-
führungen konkrete Impulse, von smarter Technik über digitale Tools 
bis zu zukunftsfesten Konzepten, die Effizienz und Umweltbewusstsein 
vereinen.
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 B.PRO CATERING SOLUTIONS 

Kleine Fläche, großer Umsatz
Mit FRESH & GO schaffen Sie dank modularem 
Aufbau und intuitiver Abläufe attraktive To-go- 
Angebote für warme Speisen, selbst auf engstem 
Raum.

CHEF COLLECTION 

Workwear 2025
Die neuesten Trends in der Berufsbekleidung. 
Innovation und Komfort. Exklusive Kollektionen 
von Top-Herstellern

 FRANKE COFFEE SYSTEMS GMBH 

Kaffeespezialitäten wie beim  Barista
Mit Innovationen wie IndividualMilk, IQFlow 
und Foam-Master optimieren wir den  gesamten 
Zubereitungs prozess und machen Ihre Kaffee-
spezialitäten zum Aushängeschild Ihres Unter-
nehmens.

 GASTRODINA 

Mach Dich prüfbar!
Wie ich durch die Verfahrensdokumentation und 
den  Kassencheck aus dem Fokus der Finanz-
verwaltung rücke.

 GEWINNBLICK 

Smarte Gastro – Effizient,  Umsatzstark, 
Digital
Wie digitale Lösungen den Service optimieren & 
die Gästezufriedenheit steigern.

 GREEN MOUNTAIN 

Plant based power
Unser Ziel ist es, pflanzliche Fleischalterna tiven 
mit höchster Qualität und echten Genuss ohne  
das Gefühl von Verzicht, herzustellen.

 HGK 

Mit uns ist zu rechnen!
Über 3200 Mitgliedsbetriebe profitieren von 
attraktiven Einkaufskonditionen, umfassenden 
Serviceleistungen und besonderem Know-how in 
der Digitalisierung von Geschäftsprozessen.

 HOBART 

Wer poliert, verliert ...
Aufwändiger Polierprozess von Besteck gehört 
jetzt der Vergangenheit an, denn mit BESTECK 
PREMIUM ist diese Funktion in eine Geschirr-
spülmaschine integriert.

 LAMBERT 

Ob Sonne oder Regen ohne LAMBERT 
 Schirme gehts daneben
Ob Marktstände, Verkaufsfahrzeuge, Promotion, 
 Terrassenschutz oder schönen Sonnenschutz – 
Ihr Partner

Livevorträge und Vorführungen
Zusammen mit unseren Partnerfirmen aus den Bereichen der Zulieferbranche zeigen 
wir Ihnen in verschiedenen Livevorträgen und Vorführungen Ansätze, wie Sie Ihren 
 Betrieb sicher in die Zukunft bringen können.



 LARA 

Innovatives Getränke-System
LARA ist ein innovatives Getränke-System mit 
modernem Design, einfacher Bedienung,  perfekter 
Hygiene, energie effizienter Technologie und 
individuellen  Getränkekreationen.

 WEINGUT NOLL GBR 

Weine und Sekte aus dem 
 Markgräflerland.
Wir bauen heute in zweiter Generation in den 
wunderschön  gelegenen Hügeln des Markgräfler-
landes unsere typischen  Burgunderweine und 
Gutedel an.

 PCON.PLANNER & ROOMPLANNER 

Großküchen & Restaurantplanung in 3D
Einfach geplant mit dem pCon.planner – Raum-
planung für effiziente Arbeitsabläufe, überzeugende 
Konzepte und professionelle Präsentationen!

 QMSPOT 

Qualitätsmanagement digital gedacht
Von der Temperaturmessung bis zur Reinigungs-
kontrolle: QMSpot bündelt Über wachung, 
 Dokumentation und Auswertung in einem 
 intelligenten System.

 SICOTRONIC 

Energieoptimierung
Intelligente Spitzenlastoptimierung zur Effizienz-
steigerung und Kostenersparnis in der Hotellerie.

 VISION CHECK OUT 

Automatisch kassieren per Kamera
KI-gestützte Speisenerkennung beschleunigt  
den Bezahlvorgang und entlastet das Personal.

 AFMWERBESTUDIO & AGENTUR 

Database Publishing
Teilautomatisierte Erstellung von umfang reichen 
und/oder häufig aktualisierten  Dokumenten. Zeit- 
und Kostenersparnis um bis zu 50% und mehr!



TEILNEHMENDE FIRMEN AUS UNSEREM MEET & WORK NETZWERK

afmwerbestudio
web | print | database

B.PRO GMBH
ROTE TOR STR. 14
75038 OBERDERDINGEN

Das Netzwerk für  
Gastronomie & Hotellerie

Die Anmeldung ist über den Link möglich: 
gstoo.de/meetandwork-forum-bpro-2025

Der Besuch unseres Forums ist für Sie kostenlos. Bitte bestätigen Sie  
die  E-Mail, die Sie nach Ihrer Anmeldung von uns erhalten!

Besuchen Sie uns am 7. Juli 2025 von 10:00 – 17:00 Uhr in den  Räumen 
von B.Pro Catering  Solutions in  Oberderdingen.
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https://gstoo.de/meetandwork-forum-bpro-2025

